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Azal nace como el proyecto comun de un equipo de
profesionales con una vasta experiencia en el sector.

Es el fruto del trabajo duro, la constancia y la pasién por
nuestra profesién que, aun con el paso del tiempo
conservamos intacta.

No solo nos enorgullece la calidad de nuestros productos,
sino también nuestro compromiso con un servicio al cliente
personalizado, nuestro profundo conocimiento del
producto y nuestra eficiente capacidad de entrega.

Azal dispone de una gran variedad de productos de alta
calidad, disenados para satisfacer las necesidades de todo
tipo de clientes.

Reconocemos la importancia de responder con rapidez y
eficacia. Es por eso que nos comprometemos a procesar
cada solicitud de nuestros clientes de manera inmediata,
asegurando una atencion dgil y eficiente.
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TERRAS DE LANTANO es una bodega
familiar que elabora sus vinos con una Unica
variedad de uva: albarifio de las Rias
Baixas.

Sus vifledos situados en el Valle del Salnés
se encuentran en los municipios de
Vilagarcia de Arousa, Vilanova de Arousa,
Meis y Portas. Las condiciones éptimas de
sus tierras y el clima propician la correcta
maduracién de la uva consiguiendo un
adecuado equilibrio entre acidez y dulzor.

Nuestros vinos son perfectos para
acompafar cualquier ocasion.

NUESTROS VINEDOS
(PAZO CARTIN, GALLEGO,
CARTAS, BOUZAS, SANTA
MARINA, O CORRUXO)

Una uUnica variedad, el
ALBARINO, y una combinacidn
de diferentes altitudes,
latitudes, exposiciones, edades,
sistemas conduccién... que dan
como resultado nuestros vinos
propios.

Vina Cartinfuefundadaenel Valledel Salnésen 1977.

En 2003 Vifa Cartin estrena instalaciones, cambiando su
ubicacion a una antigua bodega, rehabilitada desde el
mdximo respeto y buscando la conjugacién de su cardcter
artesanal con las nuevas tecnologias y formas de
elaboracion.

Nuestros vinedos propios nos garantizan, en cantidad y
calidad, la materia prima necesaria para elaborar
nuestros vinos, que son procesados con los mdximos
cuidadosy respeto desde el campo hasta la botella.



-

RIAS BAIXAS

o)
a

» Terras de Lantafo

Un vino albarifo con toda la esencia de Rias Baixas.

Sinduda, se trata de un albarino de calidad, fresco, amable y de trago suave, ideal
para adentrarse en el mundo de los deliciosos vinos de las Rias Baixas.

De color amarillo dorado, aroma afrutado reposado sobre un fondo floral, y sabor
fresco, franco y complejo que tras su paso por boca deja un postgusto largo,
afrutado y agradable. Un equilibrio solo posible con uvas procedentes de vifiedos
adultos y una mimada elaboracion en el que la materia prima y el tiempo son la
clave.

D. O.: Rias Baixas

Zona: Salnés

Variedad de Uva: 100% Albarifio (Vifiedos mds adultos)
Elaboracién: 4 mesesde crianza sobre Lias
Formato:0,/5L., 1,5L.

» Viina Cartin

Un vino cldsico que ha sabido mantenerse en el tiempo.

En Vina Cartin encontrards un vino blanco fresco, equilibrado, con una acidez ldctea
en su punto (gracias a su fermentacién maloldctica), detalles que, en su conjunto,
convierten a cada trago de este vino familiar en un elixir sumamente agradable y
sabroso para los sentidos.

De color amarillo pajizo, aroma afrutado, y un sabor afrutado con un armonioso
final, sabrosoy estructurado.

Diferenciado porque parte de la produccién pasa por un proceso de fermentacion
maloldcticaconel que se bajan de forma naturallos niveles de acidez.

D. O.: Rias Baixas

Zona: Salnés

Variedad de Uva: 100% Albarino

Elaboracién: Vino blanco sin crianza (Fermentacién alcohdlicay maloldctica)
Formato:0,75L.,1,5L.



» Ruta 49

Ruta 49 se presenta como un albarifio joven sin estridencia, en el que, precisamente
su sencillez y la franqueza son sus mayores bazas para encandilarnos. Como
albarifio emblemdtico, posee las caracteristicas que esperamos encontrar en un
vino blanco asf: frescura, recuerdos florales y ciertainfluencia atldntica.

De coloramarillo pdlido e intenso aroma fundamentalmente floral.

Las uvas utilizadas en su elaboracién proceden de nuestro vifedo mds joven,
dando lugar a un vino fundamentalmente fresco, sencillo, de paso répido, y que nos
deja sutiles recuerdos florales a su paso por boca.

D. O.: Rias Baixas

Zona: Salnés

Variedad de Uva: 100% Albarifio
Elaboracién: Vino blanco sincrianza
Formato: O,75L., 1,5L.

» Terras de Lantaino
ESPUMOSO (BRUT NATURE)

De color amarillo pdlido vy brillante con reflejos dorados. Burbuja fina y persistente,
de ascendencia media-rdpida.

Con gratos aromas primarios (florales y citricos) y secundarios (de panaderia y pan
tostado).

En boca se muestra como un vino equilibrado y vigoroso, con carbdnico punzante y
bien integrado, una buena acidez y recuerdos afrutados (manzana, fruta
escarchada) que aportan viveza y reposan sobre un sutil fondo de pasteleria (pan
tostado, roscon).

D.O.: Rias Baixas

Zona: Salnés

Variedad de Uva: 100% Albarifo, uvas cosechadas de forma manualy seleccionadas en el campo
Elaboracién: 9 meses dereposo minimo entretiraje y deguelle

Formato: 0,75L.,
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Nuestros aguardientes y licores se obtienen de la
destilacion de nuestros propios orujos, de uva
albarifia.

En sus versiones blanca, hierbas, café, tostada y
cremd, son ideales para cualquier sobremesa.

Terras de Lantano

P Aguardiente De Hierbas

Graduacién alcohdlica: 30% Vol.

Elaboracidn: Licor elaborado mediante maceracién en
frio, durante al menos un mes, de nuestro aguardiente
junto con una seleccién de las mejores hierbas.
Posterior destilacion, obteniéndose un producto
cristalino

y perfectamente ensamblado. El

producto final se endulza y se

mantiene en reposo durante al menos

seismeses antes de suembotellado.

Cata: Brillante e intenso color limdn.

Predominan en nariz los aromas

dulces de los citricos, ademds de la

fragancia que aportan las diferentes

plantas aromdticas utilizadas.

Consumo: Manténgase en la nevera.

No se recomienda el congelador para

nodesvirtuar su paladar original.

Terras de Lantano

» Crema de Orujo

Graduacién alcohdlica: 30% vol.
Elaboracién: licor elaborado a partir
de base Idctea con un alto contenido
en materia grasa, la cual aporta
untuosidad y persistencia.
Aromatizado con extractos naturales,
donde se le aporta un gusto vy
fragancia atoffee y vainilla.

Cata: agradable licor muy untuoso,
connotas de toffee y vainilla.
Consumo: se puede servir con hielo.
Manténgase en la nevera, no se
recomienda el congelador para no
desvirtuar su paladar original.

Terras de Lantano

» Aguardiente Blanca

Graduacioén alcohdlica: 40% Vol.
Elaboracién: Destilado elaborado con
bagazo fermentado durante veinte
dias para dar paso, posteriormente, a
su triple destilacién. Permanece en
reposo durante un afio antes de su
embotellado.

Cata: Brillante, cristalino, con tonos
plateados. Gran intensidad
aromdtica, con aromas secundarios y
toques de frutos secos, rosas vy
ligeramente dulce.

Consumo: Manténgase en la nevera.
No se recomienda el congelador para
no desvirtuar su paladar original.

Terras de Lantaiio

P Licor de Café

Graduacién alcohdlica: 30% vol.

Elaboracién: Licor elaborado mediante maceracion en
frio, durante al menos un mes, de nuestro aguardiente

junto con una seleccién de café natural
procedente de la zona de cerrado
(brasil), cdscara de naranja y nuez
moscada. Posteriormente se filtra, se
afiade azUcar hasta su perfecta
disoluciéon y se mantiene en reposo
doce meses antes de serembotellado.
Cata: Brillante color acastafiado, con
una gran intensidad aromdtica, suave,
dulcey con matices de cacao.
Consumo: Manténgase en la nevera.
No se recomienda el congelador para
nodesvirtuar su paladaroriginal.

Terras de Lantano

> Aguardiente Tostada

Graduacién alcohdlica: 30% Vol.
Elaboracidon: Licor elaborado
mediante disolucién de nuestro
aguardiente con azUlcar caramelizada
ennuestras instalaciones.

Cata: Brillante color dmbar, con aroma
a vainilla y fruta de hueso. Suave,
intensoy bastante seco.

Consumo: Manténgase en la nevera.
No se recomienda el congelador para
no desvirtuar su paladar original.



vina-nora

Albarinos Atlanticos que nacen del embrujo del Miiio

El otro paisaje del albarino
Bodegas Vifia Nora estd situada en pleno corazén de la comarca viticola de Condado do Tea, una regién
fronteriza con Portugal y la Unica interior de las cuatro que componen Rias Baixas.

Microparcelas a la orilla del Mifio

Vifia Nora cuenta con 16 hectdreas de vifedos en propiedad, plantados sobre suelos con una mezcla de grava
aluvial y descomposiciéon de granito. Estos suelos con canto rodado actlan como radiadores que regulan el
calordeldia paraevitar que enla noche la humedad sea excesivay permita una mejor maduracion. La bodega
tutela, ademds, la produccién de un centenar de pequefos viticultores, repartidos entre las comarcas del
Condadodo Tea, Valdo Salnésy Ribeira do Ulla.

Los vifedos de vifia Nora cuentan con una edad media de 25 afios y estdn plantados en terrazas naturales
que caen sobre los desfiladeros del rfo Mifio, una orografia caprichosa que requiere que cada cosecha y cada
vendimia se realice de forma absolutamente manual.

Los vifiedos crecen en los tipicos parrales con postes de granito, tan caracteristicos de la zona de Rias Baixas.
Estos parrales se sitlian a dos metros de altura con lo que separanla uva delo humedad del sueloy la protegen
de las enfermedades fungicas. Favorecen ademds una completa maduracién de las uvas al permitir que se
mantengan soleadas.



Nora

Exprimir de los parrales del Condado de Tea la esencia de la Albarifio, es larazén de
ser de este vino. Varietal, seductor, complejo y delicado, son adjetivos que definen a
Nora, que se crece con su estancia en botella.

Crianza:

Crianza 4 meses sobre lias en depdsito de acero inoxidable. 10% del volumen total
secriaenbarricaderoblefrancés de varios usos.

Nota de cata:

Elvino es de color amarillo pajizo con reflejos verdosos, limpio y brillante. Tiene una
nariz delicada, destacando los aromas frutales de manzana, citricos maduros y
fruta de hueso como el albaricoque, sobre un fondo floral de jozmin y azahar. En
boca destaca su frescura, con una fantdstica estructura y evolucién cremosa, con
unfinallargomuy agradable.

D. O.: Rias Baixas

Zona: AsNeves (Condado de Teq)
Variedad de Uva: 100% Albarifio
Elaboracién: Crianza sobre Lias
Formato:0,75L.,1,5L.

Nora da Neve

Nora da Neve procede de uvas seleccionadas y marcadas por el terroir. Se trata de
parcelas pobres en materia orgdnica, de base granitica y de suelo formado por
cantos rodados, esta formacion atipica en la zona permite una mejor maduracién
de la uva para elaborar este vino delicado y complejo que auna lo autéctono vy lo
innovador.

Crianza: Crianza en barrica de roble francés con "batonnage' durante 7 meses.

Nota de cata: Brillante, de color amarillo dorado debido a su crianza. Nariz
elegante y seductora, con marcado cardcter varietal destacando aromas a fruta
maduray flores blancas como la camomila. Sutiles notas especiadas que reflejan
su paso por barrica. En boca, carnoso, fresco y de largo recorrido permitiéndonos
disfrutarde su gran complejidad.

D. O.: Rias Baixas

Zona: AsNeves (Condado de Teaq)
Variedad de Uva: 100% Albarifio
Elaboracidn: Cepas viejas, fermentacion
y crianzaen barrica
Formato:0,/5L.,1,5L.



Encarnacion Rodriguez

Procede de una seleccion de uva de una parcela de 5210 metros cuadrados
plantada 'y cultivada por Encarnacién Rodriguez, viticultora de la bodega desde sus
inicios, situada en la parroquia de Fiolledo en Salvaterra de Mifio. El tipo de
conduccion es una variante del parral tradicional utilizado en Rias Baixas, llamada
pérgola trentina, y que tiene la peculiaridad de equilibrar los rendimientos,
obteniendo menores producciones por cepa, dando lugar a una uva con cardcter
quereflejalas particularidades de nuestro terroir.

Crianza: Crianza con “batonnage” durante 8 meses

Nota de cata: Brillante, de color amarillo con reflejos dorados. Nariz elegante que se
presenta timidamente, con marcado cardcter varietal destacando aromas de
citricos maduros vy flores blancas ademds de notas de especias verdes. En boca
destaca sufrescuray amplitud con un finallargoy electrizante.

D.O.: RiasBaixas

Zona: AsNeves (Condado de Teaq)

Variedad de Uva: 100% Albarifio

Elaboracién: Vino definca, 8 mesesen Liasy 5 mesesen roble francés.
Formato:0,75L.
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La Bodega

La Bodega de Santiago Roma estd situada
en una antigua casa de labranza totalmente
renovada y equipada para cumplir con los
mds exigentes estdndares de calidad. Desde
su ubicacidén, formando parte integrada con
los vifiedos, se divisa el Valle del Salnés vy las
seis hectdreas de terreno propiedad de la
bodegajunto aotras parcelas controladas.

La influencia del mar en

Cuidamos el origen y los vinos Rias Baixas. El

mimamos el proceso. cardcter atlantico
Con un seguimiento aporta un valor Gnico a
exhaustivo, uncontrolde nuestra uva Albarifo
poda y el punto dptimo para crear vinos de gran
de madurez fendlica, personalidad.

tratamos de que el vino El mar que bana las

costas del Salnés y

se elabore en la propia -
nuestros vifiedos, aporta

vina.

un frescor y fuerza

Unicos.
D.O. Rias Baixas
Nuestra uva, la materia prima, es lo que mds Uva albarifio
importa. Influencia atldntica
Ponemos un especial carifo y cuidado en la Produccidn reducida con
uva, nuestra materia prima de la que mayor calidad

depende la calidad de los vinos que reflejan
nuestra filosoffa y el estilo de trabajo
tradicional y artesanal, pero aprovechando
los medios técnicos actuales.

Cardcter y personalidad
Ubicacion en terreno bien
orientado hacia el mar

Métodos artesanales y moderna tecnologia combinadas. Las uvas son cuidadosamente recogidas a mano y
unavez en la bodega son despalilladas y llevadas directamente a la prensa neumdtica para ser prensadas en
frio a baja presion y temperatura. Posteriormente el mosto obtenido se decanta para eliminar las diferentes
impurezas. La fermentacién es el paso siguiente en este proceso. Se realiza en nuestros tanques de acero
inoxidable utilizando levaduras autdctonas (procedentes de nuestras propias uvas, de la levadura
sedimentada en el fondo del tanque) donde fermenta de forma natural. Podemos reducirla acidez en el vino de
una forma biolégica gracias a una fermentacién maloldctica parcial (dependiendo de la cosecha), que
transforma el écido mdlico en dcido Idctico menos agresivo.

Finalmente, el vino se estabiliza en nuestros tanques de acero inoxidable isotérmicos con equipo de frio para
surefrigeracion (enfriamiento).
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» Colleita de Martis

El heredero
Procedente de uvas variedad Albarifio de Rias Baixas subzona Salnés, vifiedos de
suelos variados entre fertilidad media y arenoso. Rendimiento medio del vifiedo
aprox diez mil kg/ha y edades del vinedo con variedad entre joven y viejo. Vendimia:
cajas ventiladas de media 15kg. uvas despalilladas en frio (extraer el raspdn),
prensado en frio, mosto desfangado (eliminar las impurezas mediante decantado)
fermentacion controlada en depdsitos de aceroinoxidabel entre 17-18°C.

Notas de cata

Color: Pajizo brillante.

Nariz: Aromas balsdmicos de laurel con tonos de hoja de eucalipto secay manzana
madura.

Boca: En boca se manifiesta pletdrico de hierba fresca recién cortada, limén con un
medido y grato fondo de amargor que le da vida y le hace sugerente para
acompanar arroces caldosos de bogavante, parrilladas de verduras y pescados sin
olvidarlas carnes blancas.

D. 0.: Rias Baixas

Zona: Ribadumia (Salnés)
Variedad de Uva: 100% Albarifio
Elaboracidn: Vino blanco sin crianza
Formato: 0,75 L.
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» Santiago Roma

El primogénito

Un buen equilibrio organoléptico de nuestras uvas, despalillado, prensado a bajas
presiones, desfangado enfrio, fermentacion controlada entre 18°Cy 20°C.

Nota de cata:

Color:Blanco, limpioy brillante, pajizo con matices dorados.

Nariz: Franca de Albarifio (balsdmico de laurel), nota de campo ligeramente seca,
asomo sutilde hoja de eucalipto secoy limpio, primer plano de manzana madura.
Boca: grata entrada de limpia apertura, donde su frescor adquiere protagonismo y
donde laurel, limén y manzana de su primer paso son surtidos por una agradable
nota de hierba fresca con un medido y grato fondo de amargor que le da vida.

D. 0.: Rias Baixas

Zona: Ribadumia (Salnés)
Variedad de Uva: 100% Albarifio
Elaboracién: Vino blanco sin crianza
Formato: 0,75 L.

» Santiago Roma Seleccion
El hijo prédigo

Fruto de una esmerada vendimia procedente de nuestras mejores uvas de cepas
viejas (edad media de 40 anos).

Elaborado con monovarietal Albarifio (100%), despalillado, criomaceraciéon
(maceracion en frio), mosto Idgrima, desfangado en frio, fermentacion controlada
entre 18°Cy 20°C con levadura autdctona (pie de cuba) y crianza sobre lfas finas.

Nota de cata:

Color: Blanco, limpioy brillante, amarillo dorado.

Nariz: Aunque discreta, expresa la elegancia de un albarifio con notas de eucalipto
seco y delicados recuerdos de hierba limpia, con un fresco toque citrico limén-
mandarina, y un atractivo toque de flor de acacia.

Boca: Su entrada en boca deja notar las uvas de las que procede, vy el recuerdo del
golosoy limpio mosto, que en su paso final dejarecuerdo balsdmico de laurel.

D. 0.: Rias Baixas

Zona: Ribadumia (Salnés)
Variedad de Uva: 100% Albarifio
Elaboracién: Crianza sobre Lias
Formato: 0,75 L.
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» Pedranai
El Abuelo

Rias Baixas Pedranai Albarifio en barrica de piedra.
Es el resultado de un producto innovador y patentado. Una elaboraciéon especial
siguiendo el proceso de Santiago Roma Seleccidn (Rias Baixas Albarifio uvas de
vifias viejas, promedio de 40 afios), despalillado, criomaceracién (maceracién en
frio), mosto Idgrima, fermentacion en barrica ovoide de piedra granitica entre 17-
18° C, una maduracion en lias finas de 7 meses haciendo un batonage natural y
microoxigenacion através dela pared de granito.

Notas de cata

Color: Amarillofino, con toques dorados, limpioy brillante.

Nariz: Recuerda el mar, corteza de ostras recién abiertas con un pequeno toque
ahumado.

Boca: Notas de variedad Albarifo, fruta fresca, manzana con un ligero sabor salado
y mineral, notas que distinguen la personalidad de nuestro terrufio. Perfecto para
comer con pescado, camarones, arroz, parrillada de verduras, carnes blancas vy
entrantes.

D.O.: Rias Baixas

Zona: Ribadumia (Salnés)

Variedad de Uva: 100% Albarifio

Elaboracién: Crianza sobre Lias y envejecido en barrica de granito
Formato: 0,75 L.

» Burbulla

La Matriarca
Rias Baixas Albarifio Espumoso Brut nature.
Elaborado con monovarietal 100% Albarifio de buen equilibrio organoléptico, con
uvas meticulosamente seleccionadas. Despalillado, prensado neumdtico,
fermentacion controlada a 18°Cy posterior trasiegue para separarlo delaslias y asf
obtener el vino base. Se procede al tiraje y a una segunda fermentacién en botella a
temperatura controlada de 14 °C que, tras un periodo minimo de nueve meses en
botella, motivard la apariciéon de la burbuja. Posterior deguelle en el que se afiadird
ellicor de expedicion.
Notas de cata:
Color: Amarillo conreflejos oliva, brillante y satinado. Burbuja fina que forma rosario
constante.
Nariz: De sutil complejidad, exhibe aromas florales, frutales y vegetales con
predominancia de flor de acacia, flor de tilo y hierba fresca. Pinceladas de fruta de
huesoy pepitade carne blanca. Final con ligero fondo acaramelado.
Boca: Ataque en boca vivo y elegante, con mucha amplitud, sabores florales y
cierta mineralidad. El cuerpo evoca frutos secos y justas notas aciduladas de
pomelo. Carbdnico suavey bienintegrado, acidez equilibrada e intensofinal.

D. O.: Rias Baixas

Zona: Ribadumia (Salnés)

Variedad de Uva: 100% Albarifio

Elaboracién: Fermentacidn controlada 9 meses en botella
Formato: 0,75 L.
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Nuestra historia

Leive es una bodega familiar, que lleva elaborando vy
comercializando vinos ininterrumpidamente de generacion en
generacion.

La bodega no compra uvas. Todos los vifedos son propiedad
vinculados a la bodega. En la actualidad posee 3 hectdreas de
vifiedo ubicados y acogidos a la Denominacién de Origen Ribeiro,
subzona de Ribeiro de Avia.

Filosofia Leive

Leive es algo mds que una marca; es una manera de concebir el
trabajo, la cultura vy la naturaleza. Ademds de la calidad en el
cuidado y elaboracion de bodega vy vifiedos, la produccién, muy
respetuosa ya con el medio, estd en trdmites del reconocimiento de
ecoldgica. El compromiso con la cultura, la historia y la tradiciéon ha
sido ya publicamente reconocido.

Lenzo de Leive

Proceso de elaboracién

Tras una seleccidon de las mejores uvas de nuestros vifledos (tanto de Treixadura,
como de Albarifioy Loureira) vy la realizacion de la vendimia en el momento éptimo,
acometemos una ligera maceracién pelicular en frio, conjuntamente, de las tres
variedades. La fermentacidon alcohdlica se realiza a temperaturas que nunca
superan los 16°C. En el proceso de elaboraciéon una pequefia parte pasa
ligeramente porbarrica deroble (francés allier) para aportarle complejidad.

Notas de cata

Color amarillo-dorado, con reflejos verdosos, limpio vy brillante. En nariz se presenta
intensoy frutal, con aromas a frutas de hueso maduras (melocotdn) y algunas notas
tostadas. La entrada en boca es equilibrada, fresca, sabrosa y elegante. Su
comportamiento es persistente y estructurado, abriendo una amplia gama de LENZO
sensaciones dulces, dcidas, saladas e incluso ligeramente amargas. El final es
intensoy en élvuelven adestacarlos recuerdos frutales y maduros.

D. O.: Ribeiro

Zona: Ribadavia (Ourense)

Variedad de Uva: 50% Treixadura, 35% Albarifno, 15% Loureira
Elaboracion: Vino blanco crianza sobre Lias

Formato: 0,75 L.
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Pretode Leive

Proceso de elaboracién

Este vino procede de uvas de las variedades: mencia, sousén, caifo, brancellao,
aproximadamente a partes iguales (dependiendo de la afada). La agricultura
practicada es desde hace anos ecoldgica, lo que ha sido reconocido por el Consello
Regulador de Agricultura Ecoldgica de Galicia. En bodega, la fermentacion se
realiza macerando con los hollejos. Tras las decantaciones, el vino pasa por barricas
deroble, dotdndolo de matices propios de la madera. Todo el proceso se realiza casi
sin sulfitados y con técnicas defiltrado no agresivas.

Notas de cata

Capa media alta, con ribetes morados, de cierta intensidad luminosa.
Aromdticamente muestra fruta vy flores, con matices Idcteos muy suaves. En el
paladar es amable, ligero y equilibrado. A pesar de mostrar un amplio cuerpo, se
muestra con una boca muy delicada, sofisticada matices.

D. O.: Ribeiro

Zona: Ribadavia (Ourense)

Variedad de Uva: 25% Brancellao, 25% Caifio, 25% Menciay 25% Sousén
Elaboracion: 6 meses de permanencia en barrica francesa

Formato: 0,75 L.

Leive Reliquia

Proceso de elaboracién

La seleccién de uvas para este vino es muy cuidadosa. Se utilizan, para ello,
variedades de Treixadura, Albarifio, Loureiray Lado, Caifio blanco y Godello. Tras la
maceracidn y el desfangado, se procede a fermentar el mosto en frio. Antes de
finalizar el proceso, se pasa los mostos a barricas para que finalicen alli la
fermentacion. En la barrica se criardn, con un juego de movimientos y reposo, hasta
un total de 10 meses. Posteriormente reposa en botella, al menos durante dos
meses.

Notas de cata

De color dorado intenso. En nariz, se presente muy potente; Aparecen de inmediato
referencias ldcteas, especialmente yogur y vainilla, delatando con nitidez su
envejecimiento en barrica. Sin embargo, a ellas se superponen aromas primarios,
frutales y herbdceos, que lo particularizan en su gama. En boca es largo, sabroso,
rico en matices, prudente de acidez. La armonia del conjunto explica el palmarés de
premios que lleva acumulados.

D. O.: Ribeiro

Zona: Ribadavia (Ourense)

Variedad de Uva: 50% Treixadura, 35% Albarifio, 15% Loureira
Elaboracién: Vino blanco 4 meses de permanencia en barrica
Formato: 0,75 L.
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EST. 1742

PAZO b TOUBES

Finca Pazo de Toubes
El verdadero origen del Ribeiro se encuentra en la zona de Riobd, en Cenlle. Allf nos encontramos el Pazo de
Toubes, unajoyadel patrimonio rural del siglo XVl rehabilitada por Vifna Costeira.

El proyecto, ademds, también abarcaba la recuperacidn de sus antiguas fincas, utilizando el propio material
granitico extraido delaladera paraformarlos bancales, buscando la mejor orientacién para nuestros vifiedos.

Se encuentra a una altitud que varia entre los 200 y 400 metros, al abrigo de las montafas y abarcando hasta
elfondo del valle. Esto hace que cada parcela tenga sus propias caracteristicas diferenciadoras. Gracias a las
particularidades de su suelo arenoso, se requlan de forma natural las producciones, primando la calidad de la
uva conrespecto alacantidad obtenida.

Un terreno excepcional, ideal para producir Treixadura, Albarifio y Loureira, empleadas para la Familia de
Vinos de Finca Pazo de Toubes: Modus Vivendi y Toubes.

Reinventando el Ribeiro mds cldsico. El vino Toubes es el buque insignia
de nuestro Pazo de Toubes. Una apuesta de Vina Costeira por recuperarla
viticultura mds tradicional y acercarla a nuestros dias. Un ejemplo que se
llevé a cabo del mismo modo con la restauracién de esta joya del
patrimonio arquitectdnico rural gallego del siglo XVIII.

Treixadura, Loureira y Albarifo, son las tres variedades que se cultivan en
las 9 hectdreas de lafinca del Pazo Toubesy que conforman este vino.

Una fermentacion parcial en barricas de roble de 500 litros y posterior
crianza sobre lfas finas dan esa complejidad y elegancia a Toubes; frutas
de hueso, recuerdos a pasteleriay un delicado fondo mineral.
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» Meu Treixadura

Elaboracién del vino Vendimia manual en cajas de 18 kg, fermentacién tradicional
en depdsito de acero inoxidable a 18°C, crianza sobre lfas de 4 meses y posterior
maduracién en depdsito. Edad Media de las Vifias (aprox) 25 afios.

Suelo: Textura arenosa de procedencia granitica con presencia de pizarra. Suelos
pobres, de escasa capacidad de retencidn, buena aireaciéony acidez natural.

Cata

Fase visual: Coloramarillo pajizo conreflejos verdosos, limpioy brillante.

Fase olfativa: Aroma elegante y complejo que va creciendo en la copa,
desarrollando notas de fruta de hueso, ciruela, nectarina, piel de citricos y especias
dulces.

Fase gustativa: En boca amplio, equilibrado, perfil frutal, acidez moderada,
persistente con muy buen cuerpoy tacto sedoso.

D.O.: Ribeiro

Zona: Riobd (Ourense)

Variedad de Uva: 100% Treixadura
Elaboracién: 2 meses de crianza sobre Lias
Formato: 0,75 L.

» Meu Albarino

No procede delas Rias Baixas, sino del cercano Ribeiro.

Este vino presenta aromas citricos, manzana Granny Smith, melény hierbas frescas
picadas. Sabores de melocotén, manzana, meldn, azahar y hojas de menta se
combinan en un vino con cuerpo y textura que ofrece un final de citricos y salinidad,
ideal para acompanar cualquier marisco o aperitivo de verano.

D. O.: Ribeiro

Zona: Riobd (Ourense)

Variedad de Uva: 100% Albarifio
Elaboracién: 2 meses de crianza sobre Lias
Formato: 0,75L.
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» Meu Godello

Elaboracién
Vendimia manual en cajas. Seleccién de racimos a mano.

Despalillado, ligero estrujado y prensado suave a bajas presiones y en ciclos
largos para una semimaceracion.

Desfangado estdtico de 48 horas

Color amarillo verdoso intenso, con aromas a manzana, ciruela amarilla vy
albaricoque, propios de la variedad godello.

Enbocaagradable, frescoy divertido, con propiedad.

Notas citricas fusionando fondos de jara y rosas blancas. Retronasal intenso vy
largo.

Expresion de godello de principio afin.

D. O.: Ribeiro

Zona: Riobd (Ourense)

Variedad de Uva: 100% Treixadura
Elaboracién: 2 meses de crianza sobre Lias
Formato:0,75L.

» Meu Mencia

Rojo cereza con un tono purpura con irisaciones violdceas. Aromas a frutos rojos y
especias delicadas. Fondo mineral con expresién del terroir montafioso. En boca es
ligero, sedoso, bien estructurado y equilibrado, con sensaciones minerales que
recuerdan a los suelos de pizarra de los que procede. Retrogusto agradable e
intenso.

Un tinto gallego ligero, perfecto para acompanar una amplia variedad de platos,
incluyendo el popular plato de la regidn, el pulpo. Los vifledos bordean los rios Sil y
Bibei, donde el clima presenta extraordinarios descensos de temperatura por la
noche. Este vino estd repleto de cerezas ligeras y frutos rojos, con una acidez
refrescantey sutiles notas minerales.

D. O.: Ribeiro

Zona: Riobd (Ourense)
Variedad de Uva: 1009% Mencia
Elaboracién: vino sin crianza
Formato: 0,75 L.
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» Tambora

Elaboracion del vino VVendimia manual en cajas de 18 kg, fermentacién tradicional
en depdsito de acero inoxidable a 18°C, crianza sobre lias entre 4 v 6 meses vy
posterior maduracién en depdsito. Edad Media de las Vifias (aprox.) 20 afios. Suelo
Textura arenosa de procedencia granitica con presencia de esquistos. Suelos
pobres, de escasa capacidad de retencidn, buena aireacion y acidez natural.

Cata fase visual: Coloramarillo verdoso con reflejos dorados, limpio y brillante.
Fase olfativa: Aroma intenso, muy expresivo, con notas de fruta blanca, manzana,
pera, maticesfloralesy botdnicos y unfondo mineral.

Fase gustativa: Equilibrado en boca, amplio y untuoso, con un final glicérico y
persistente donde se reproducen las sensaciones de fruta blanca, acompanadas de
un retrogusto herbdceo.

D.O.: Ribeiro

Zona: Riobd (Ourense)

Variedad de Uva: 100% Godello
Elaboracién: 4 mesesde crianza sobre Lias
Formato: 0,75 L.

» Toubes

Vini de Castes

Vino de Castes Reinventando el Ribeiro mds cldsico. El vino Toubes es el buque
insignia de nuestro Pazo de Toubes. Un ejemplo que se llevd a cabo del mismo
modo con la restauracion de esta joya del patrimonio arquitecténico rural gallego
delsiglo XVIII.

Variedades: Treixadura, Loureiray Albarifio, son las tres variedades que se cultivan
enlas 9hectdreas delafincadel Pazo Toubesy que conforman este vino.

Una fermentacién parcial en barricas de roble de 500 litros y posterior crianza sobre
lias finas dan esa complejidad vy elegancia a Toubes; frutas de hueso, recuerdos a
pastelerfay un delicadofondo mineral.

Cata: Amarillo pajizo conreflejos dorados, ldgrima de caidalenta.

Aroma muy expresivo, maduro y complejo, con fruta de hueso notas especiadas,
lias finas, recuerdos de pasteleria y un delicado fondo mineral.. En boca presenta
granriqueza, es amplio, sedosoy conuna elevada persistencia.

D.O.: Ribeiro

Zona: Riobd (Ourense)

Variedad de Uva: Treixadura, Albarifioy Loureira
Elaboracién: Crianza sobre Lias, fermentacién en barrica
Formato: 0,75 L.
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» Modus Vivendi

Elaboracién del vino: Vendimia manual en cajas de 18 kilos, fermentacion
tradicional en depdsito de acero inoxidable a 16°C, crianza de 4 meses sobre lias y
posterior maduracién en depdsito. Vinedo PAZO DE TOUBES - Orientacién de las
vifias O - Altitud 200-400 m - Plantacién en espaldera, en guyot - Edad Media de las
Vifas (aprox.) 20 afios. Suelo Textura arenosa, de origen granitico, muy permeable,
bien aireaday con adecuada acidez natural.

Cata

Fase visual Amarillo pajizo con sutiles reflejos dorados, limpio y brillante. FASE
olfativa Aroma muy expresivo, con frutos de hueso y notas citricas sobre un
delicado fondo balsdmico.

Fase gustativa En boca es un vino estructurado, sabroso y envolvente con un
postgusto frescoy muy largo.

D.O.: Ribeiro

Zona: Riobd (Ourense)

Variedad de Uva: Treixadura, Albarifio y Loureira
Elaboracién: Crianza sobre Lias

Formato: 0,75 L.

» Modus Vivendi mencia

Elaboracién del vino: Vendimia manual en cajas, despalillado, maceracién
tradicional a 28 °C, fermentacidn alcohdlica controlada y frio natural de invierno
tipicodela zona.

Suelo: Enlas proximidades del rio Bibei, son suelos franco arcillosos, con abundante
material rocoso vy restos de pizarra, buena capacidad de retencién de agua y
nutrientes y marcada acidez natural.

Cata

Fase visual: Color rojo picota con un matiz violdceo con reflejos violdceos. Capa
mediay ldgrima consistente.

Fase olfativa: Aromas a frutos rojos y delicadas especias. Fondo mineral con
expresion delterreno montafoso.

Fase gustativa: En boca es ligero, sedoso, bien estructurado y equilibrado,
sensaciones de mineralidad que recuerdan a los suelos de pizarra de los que
procede. Postgusto agradable eintenso.

D.O.: Valdeorras

Zona: OBarco (Ourense)

Variedad de Uva: 90% Mencia, 5% Garnacha, 5% Sousdn
Elaboracién: Vino tinto sin crianza

Formato: 0,75 L.
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» Codos de Larouco Godello

La literatura de Galicia define a los “codos” como las curvas serpenteantes de la
zona de Valdeorras y este es nuestro homenaje a esta tierra que nos permite
disfrutar de los mejores varietales de Larouco. Un lugar mdgico, inaccesible y que
guarda elmejor vino de la zona en cada uno de sus rincones mds secretos.

Este godello, lleno de matices botdnicos y frutas de hueso, presenta recuerdos de
nisperoy membrillo, con un fondo de pasteleria debido a su larga crianza sobre lias
finas.

Cata

Fase visual Amarillo verdoso, aromas potentes y complejos, lleno de matices
botdnicosy frutas de hueso.

Fase olfativa Recuerdos de nispero y membrillo con un fondo de pasteleria
elegante bienintegrado por el trabajo de lias finas.

Fase gustativa En boca mineral con armonia de sensaciones que nos devuelven
por via retronasal impulsos frutales. Cuerpo y frescura ligeramente chispeante a la
entraday persistencia extraordinaria en el postgusto.

D.O.: Valdeorras

Zona: O Barco (Ourense)
Variedad de Uva: Godello
Elaboracién: CrianzaenLias
Formato: 0,75 L.

» Codos de Larouco Mencia

Este vino tinto Mencia presenta una potente complejidad en nariz con armonia de
frutas maduras, especias nobles y un fondo de romero y miel. Presenta el cardcter
del terrufio, con sensaciones propias de su paso por barrica y su crianza sobre lias
finas.

Cata

Fase visual: Rojo granate de irisaciones cardenalicias. Capa profunda vy ldgrima
lenta.

Fase olfativa: En nariz potente complejidad y armonia de frutas maduras vy
especiasnobles, fondo con toques mentolados y notas de hibisco, romeroy miel.
Fase gustativa: El boca cardcter del terrufio, con evocaciones minerales de
sotobosque envuelto en sensaciones propias de su paso por barrica. Retronasal
largoy profundo.

D.O.: Valdeorras

Zona: OBarco (Ourense)

Variedad de Uva: Mencia, Arauxay Garnacha
Elaboracién: Crianza en barrica

Formato: 0,75 L.
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Historia

Localizada en Galicia, en el corazdn de Valdeorras, Adega A Coroa se erige desde el siglo XVIII en un lugar
mdgico, un promontorio en forma de Corona que le da nombre, sobre las ruinas de un antiguo castro
romanizadoy rodeada de vifiedos donde todavia afloran vestigios de su historia.

Considerada una de las bodegas mds antiguas de Galicia, el primer proyecto de A Coroa nace alrededor de
1750 delamorde un general de ultramar por una bella oriunda, sutierray sus vinos.

Fue este amor por Valdeorras, sus gentes y su historia
trasmitida através delvino, el quelogré que elnombre de A
Coroayafueraensalzado en el Madrid de su época.

En el afio 2002, de la unién de Roberto Ferndndez Garcia
con la cuarta generacion de la familia de viticultores Lépez
Vicente, nace y se funda la nueva A Coroa, un tributo a sus
antepasados, a su esfuerzoy empeno.

Con el firme afdn de elaborar sélo vinos de la mds alta
calidad, se restaura con cuidado mimo el edificio original,
utilizando Unicamente materiales autéctonos e integrados
con el entorno: piedra, barro, madera y pizarra. Se dota
ademds al conjunto de la mds moderna tecnologia de
vinificacién para salvaguardar la mdxima expresion vy
naturalidad de la uva, y se recuperan y adquieren vinedos
enlas mejores zonas de cultivo de Valdeorras.

Actualidad
Hoy, fundamentados en una viticultura racional y moderna que aprovecha la personalidad de la variedad
Godello, trabajamos convencidos de que el vino se consigue principalmente en el vinedo.

En A Coroa basamos nuestro trabajo en 4 pilares
fundamentales, buscando una clara diferenciacién
y unafirme apuesta porlamds alta calidad:

Heterogeneidad de vifiedos.
ProducciénIntegrada

Produccién Controlada

Implementacion de los mds modernos y actuales
sistemas de elaboracion

Es por ello que los vinos A Coroa se encuentran
presentes en las mejores mesas de cerca de 20
paises de 4 continentes y estdn avalados por mds
de 100 premios y mencionesinternacionales.

Adscritos a la Denominacion de Origen Valdeorras, en A Coroa elaboramos tres blancos monovarietales de
Godelloy un tinto muy especial proveniente de uvas de Garnacha Tintorera de cepas centenarias.
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» A Coroa Godello __

A Coroa Godello presenta en su fase visual un color pajizo brillante, con marcados
matices verdosos en capa fina que nos recuerda a combinaciones armdnicas de
flores de hoja verde mostrando su cuidada elaboracién. Brillo cristalino y armdnica
ldgrima.

En nariz se presenta con gran franqueza de aromas y notable intensidad. Sutiimente
muestra notas especiadas que se funden en aromas de hierbas blancas silvestres.
Afloran notas de citricos, fruta tropical, fruta madura de hueso y un leve tono anisado
querecuerda al hinojo. Posee un marcado toque vegetal.

En boca denota un vino fresco, con acidez menos marcada y ganando suavidad y
untuosidad. Es un vino largo, marcado por su ligero amargor, propio de los grandes
godellos. Retronasal delicadamente sutil con notable recuerdo de flores blancas.

Elaboracion Godello A Coroa es el resultado de uvas procedentes de 8 parcelas de
produccién controlada y baja produccion de nuestra bodega. La edad media de los
vifiedos, asicomo las diferentes altitudes.

D.O.: Valdeorras

Zona: O Barco (Ourense)

Variedad de Uva: Godello 100%
Elaboracién: VVino blanco sin crianza
Formato:0,75L.

» Godello A Coroa Lias

Godello A Coroa Lias presenta en su fase visual un color amarillo pdlido con reflejos
dorados, brillante y Iimpido, tipico de los vinos de Godello bien elaborados.

En nariz muestra gran expresividad y complejidad. Sobresalen aromas de frutas
blancas maduras, como la manzana golden vy la pera, acompanados de notas
citricas (limén, pomelo) y delicados matices florales. La crianza sobre lias aporta
una segunda capa aromdtica con toques cremosos y envolventes: pan tostado,
brioche, frutos secos y un sutil fondo mineral, que le confieren elegancia vy
profundidad.

En boca, es un vino fresco y dindmico, con una acidez equilibrada que le otorga
viveza. Su textura es sedosay envolvente, aportada por la crianza sobre lfas, lo que
le da volumen y suavidad. Destacan sabores de fruta madura, citricos y un toque
mineral, con unfinallargoy persistente que invita a seguir bebiendo.

Elaboraciéon Godello A Coroa Lias es un vino elaborado con la mds cuidada
seleccién de uvas Godello provenientes de uno de nuestros vifiedos mds
caracteristicos, A Sobreira. La parcela, localizada a 450 metros de altitud.

D. O.: Valdeorras

Zona: O Barco (Ourense)
Variedad de Uva: Godello 100%
Elaboracién: Crianza en Lias
Formato: 0,75 L.
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» A Coroa 200 Ceslos

Godello A Coroa 200 Cestos anada 2023 presenta un tono verdoso alimonado muy
vivoy brillante, que transmite reflejos de frescuray vitalidad.

La nariz, a medida que avanzamos encontramos sensaciones aromdticas de
hierba fresca, ciruela amarilla, flor blanca (madreselva) volviéndonos a las
emociones refrescantes pero se trata de un vino con una buena madurez, reflejando
un excelente potencial alcohdlico perfectamente ensamblado con una magnifica
acidez citrica (pomelo rojo), que lo mantiene largo tiempo.

Suentrada enboca es potente y el sabor graso, vivo (gominola de citricos, lima), con
mucho nervio, con amargos de hinojo, infusidn de hierba luisa, propio de un gran
vino y que predice larga vida y noble evolucién en botella. Manifiesta un fondo de
mineralidad caracteristico delterrufio granitico de esta “pequefia gran vifia”.

Elaboracién Godello A Coroa 200 Cestos es el resultado de la recoleccién de uvas
100% Godello procedentes de nuestro vifledo mds emblemdtico, Valdeaugas,
donde se conjugan cepas de 80 afos de edad con nueva plantacidn, seleccionada
deentrelas mejores cepas de nuestros vinedos.

D. O.: Valdeorras

Zona: OBarco (Qurense)

Variedad de Uva: Godello 100%

Elaboracién: Fermentado y reposado en fudre de roble francés.
Formato: 0,75 L.

» A Coroa Ladeira Vella

Garnacha Centenaria Ladeira se presenta con un rojo profundo y vibrante, donde el
tiempo y la maduracién han tejido un manto purpura con reflejos violdceos, denso y
luminoso. Su capa gruesa anticipa un vino con cuerpo y cardcter.

La nariz es un didlogo entre frescura y complejidad. Al principio, estallan frutas
oscuras jugosas, para luego emerger matices mds cdlidos: caramelos de
mantequilla tostada, pipas de girasol ligeramente saladas y un susurro de especias
dulces. Todo envuelto en unaelegante mineralidad que recuerda a pizarra humeda.

La entrada en boca es potente pero refinada, con taninos sedosos que dibujan una
estructura amplia y bien definida. La fruta negra reaparece, esta vez con un toque
de compota, equilibrada por una acidez fresca que da viveza. Los tostados se
integran sin apagar la fruta, anadiendo profundidad. El final es largo, con un regreso
amable de esos matices tostados y un leve recuerdo a hierbas aromdticas que
invitan a otro sorbo.

Elaboracion De Garnacha Tintorera proveniente de cepas centenarias de muy baja
produccion, salen al mercado alrededor de 1500 botellas segun afiada de este
especial vino.

D.O.: Valdeorras
Zona: OBarco (Ourense)
Variedad de Uva: 90% Garnacha (centenaria), 10 % Mencia, Sousén, Arouxa
Elaboracién: 12 meses de permanencia en barrica francesay 2 afios en botella
Formato: 0,75 L.
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PAZOS
DEL REY

Vinos concebidos para disfrutar
sin complicaciones

Pazos del Rey elabora vinos para
disfrutar sin complicaciones. Vinos
frescos y amables, lo que llamamos
‘vinos disfrutones’. Estdn elaborados
a partir de la variedad Godello vy
Mencia con la intencidon de reflejar
fielmente las caracteristicas de estas
dos uvas enla D. O. Monterrei, una de
las zonas mds desconocidas de
Galicia, hasta el punto de haberse
denominado ‘La Cenicienta gallega’.

Elespecial interés de la bodega por reflejar el potencial de la zona en sus vinos, le lleva a sacar al mercado en
2019lalineade vinos, Raul Boo, que toma sunombre de uno de los bodegueros que ha trabajado enla bodega
desde sus inicios. Como homenaje a toda una vida dedicada a la viticultura y a la elaboracién de vinos en
Pazos del Rey, se crea esta coleccion de vinos que muestran la personalidad de vifiedos muy especiales de la
zonay que presentan la version mds singular dela Godello y la Mencia de Monterrei.

Cardcter singular

Los orfgenes de la bodega estdn intimamente ligados @
la historia vinicola de la D. O. Monterrei. Fue construida
en 1965 e inicialmente, se concibié como una
cooperativa a la que acudian la mayor parte de
viticultores de la zona que llegaron a aportar 4 millones
de litros en los anos 80. El colosal engranaje que, en
esta época, se movia en torno a Pazos del Rey
empleaba a un total de 600 personas con lo que era un
auténtico pulmdn econdmico para la comarca.

La bodega resurgié en la década de 1990 con un
concepto renovado y se construyd el actual edificio
donde se comenzaron a elaborar vinos buscando la
expresion singular del terreno. Las caracteristicas de
este nuevo proyecto encajaban a la perfeccion en los
valores de Terraselecta, una comparia a la que se
incorporaen 2008.




-
=
5
S
®
Q

P> Pazo de Monterrey Godello

Este vino recoge la esencia de lo mediterrdneo y lo Atldntico en el valle de Verin. La
seleccién de vifledos y de uva da lugar al buen equilibrio entre maduracién y acidez.
Elresultado es unvinofresco, afrutadoy elegante, que expresa el terroirdela zona.

Elaboracidn

Selleva cabo una corta maceracién pelicular de la uva en frio antes de su prensado.
La fermentacién alcohdlica tiene lugar en depdsitos de acero inoxidable a
temperatura controlada y una vez ha finalizado se realiza una corta crianza sobre
lias.

Nota de Cata

Se presenta limpido y brillante, con color amarillo pajizo con destellos verdosos. La
intensidad aromdtica es muy alta y compleja, especialmente este afo, con notas
intensas de fruta y recuerdos de flores blancas. En boca resalta la complejidad de
percepciones, la intensidad de la fruta y la elegancia de flores blancas,
conservando entodo momentolafrescurade las uvas delazona.

D.O.: Monterrei

Zona: Albarellos - Monterrei (Ourense)
Variedad de Uva: Godello 100%

Elaboracién: Crianzaenlias, vinedos de ladera
Formato: 0,75 L.

P> Pazo de Monterrey Mencia

Se recoge en vifiedos de las laderas del valle de Verin. Es un vino fragante , ligero,
muy frutal y delicado, y un ejemplo sobresaliente de las mencias gallegas. Procede
de un vinedo cultivado en las laderas del valle de Monterrei, sobre suelos graniticos
y arenosos de escasa fertilidad.

Elaboracidn

Las uvas destinadas a este vino se seleccionan en vifledo y tras el despalillado se
lleva a cabo la fermentacién en depdsitos abiertos de acero inoxidable, con control
de temperatura y atmdésfera, que imitan los antiguos lagares gallegos para una
optima extracciéon. La fermentacién maloldctica se realiza en barrica de roble
francés de 225 litros.

Nota de Cata

Color rojo picota, brillante y capa alta. Hablamos de una Mencia muy aromdtica y
compleja, con notas de frutos rojos maduros, notas florales y recuerdos de
especiados procedentes de una sutil crianza. En boca es especialmente redondo y
suave, conlafrescura dela Menciagallegay los recuerdos de frutaroja. Elegante.

D. O.: Monterrei

Zona: Albarellos - Monterrei (Ourense)

Variedad de Uva: Mencia 100%

Elaboracién: Crianza de 3 a 5 meses en barrica francesa, vifiedos de ladera
Formato: 0,75 L.
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P Pazo de Monterrey Raill Boo Godello

Pazo de Monterrey Godello Raul Boo procedente de una seleccién de uva de una
Unica parcela situada a 400 metros de altitud con orientacién Sur en Ladeiras de
Monterrei propiedad de Rdul Bdo, una persona que trabaja en la bodega desde sus
inicios y a quien hemos querido hacer nuestro particular homenaje. El resultado es
un vino sincero, que expresa la calidez del clima mediterrdneo con la frescura que le
dalaaltitud.

Elaboracion
Tras el prensado el mosto fermenta en barricas de roble francés usadas vy
permanece en crianza sobre sus lias 6 meses.

Nota de Cata

Se presenta limpido y brillante, con color amarillo pajizo. Con aromas de fruta
blanca (manzana), citricos maduros sobre un fondo de notas dulces cremosas. En
bocatiene unaentrada sedosay presenta un buen equilibrio entre alcohol y acidez.

D.O.: Monterrei

Zona: Albarellos - Monterrei (Ourense)

Variedad de Uva: Godello 100%

Elaboracién: Enbarrica usada con “batonnage” durante 6 meses.
Formato: 0,75 L.

P Pazo de Monterrey Raual Boo Mencia

Pazo de Monterrey Raul Boo Mencia procede de una Unica parcela situada en
Ladeiras de Monterrei cultivada por Raul Boo que forma parte de la historia de
la bodega ya que ha trabajado en ella desde sus inicios. Vendimia manual y
vinificacién tradicional con minima intervencion buscando la mdxima
expresién varietal. Después de la fermentacién alcohdlica realiza una crianza
de 6 meses en barricas usadas de roble francés.

Elaboracidn

vendimia manual en cajas de 15kg. La uva despalillada realiza la fermentacién
alcohdlica en barricas de 600 L de roble francés con varios usos. Después de 30
dias de maceracion se prensa y pasa a barricas de roble francés de tercer uso
donderealizalafermentacién maloldcticay una crianza de 6 meses.

Nota de Cata
Aromas delicados de frutos rojos maduros vy flores azules con un fondo
especiadoy de monte bajo. En boca es fresco, suave y con un final persistente.

D. O.: Monterrei

Zona: Albarellos - Monterrei (Ourense)
Variedad de Uva: Mencia 100%

Elaboracién: Crianza en barrica durante 6 meses
Formato: 0,75 L.
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LaBodega
Una antigua rectoria de 1000 m2 del siglo XVII le da nombre a la bodega Rectoral de Amandi, situada en el

corazénde Amandi, enla provincia de Lugo.

Es un referente en toda la D.O. de Ribeira Sacra, no sdlo por ser la mds importante en volumen, con mds e 2
millones de botellas al afio, sino también por ser responsable directa del desarrollo de la D.O. mds alld de sus
fronteras, poniendo sunombre enelmapaalolargoy ancho de todo el mundo.

Bodegas Rectoral de Amandi cuenta con mds de
130 hectdreas de vifiedo distri-buidos en terrazas
o0 bacanales en las subzonas de Amandi,
Quiroga y A Peroxa.

Esta complejidad orogrdfica favorece la existencia
de un clima marcado por temperaturas altas en
VErano y suaves en invierno con escasas
precipitaciones, y que permite que las cepas
recibanlamayorcantidad posible de luz solar.

p Pasal de Esile
100% Godello MADURADO SOBRE SUS FINAS LIAS

Este Godello es el resultado de la tradicion vitivinicola conservada en la D.O. Ribeira
Sacra. Una a una sus uvas son recolectadas a mano en las laderas del rio Sil, en la
subzona de Quiroga, logrando todas las peculiaridades de los suelos de arcilla roja
para posteriormente envejecer sobre sus finas lias.

Esile es el cauce del rio Sil, es la esencia que discurre por las laderas de la Ribeira
Sacra, conectando ambas orillas tan solo por pequenos hileros de piedra formados
a su paso por la majestuosidad de sus aguas. Cultivado en suelos de arcilla roja que
le otorgan una mineralidad peculiar y madurado sobre sus finas lias marcan el
cardcter diferenciador de este Godello.

Buenaintensidad aromdtica con notas delicadas de manzana, peray minerales.
Destaca por su frescuray suavidad. Con una acidez muy adecuada, ideal disfrutar

solooconcomidasligeras.

D. O.: Ribeira Sacra
Zona: Amandi, Lugo
Variedad de Uva: 100% Godello
Elaboracién: Crianzaen Lias
Formato: 0,75 L.
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p Matilda Nieves Mencia

Un hada de los bosques, unajoven en su balancin, rodeada por los paisajes idilicos
de la ribeira sacra, deja tras de si una estela de sabores evocando los matices
inconfundibles de la Mencia. con este marca se da continuidad a la saga familiar,
presentando un vino moderno y actual con el nombre de una de las nietas del
fundador"Manolo Arnoya".

Elaborado con uvas de la variedad Mencia procedentes de la D.O. Ribeira Sacra
donde sus vifiedos producen este preciado tesoro. Bonito color cereza con ribete
violdceo. Presenta un espectacular sabor afrutay una original presencia de mineral
pizarrosoy notas especiadasy tostadas.

Este vino de color rojo cereza con ribete violdceo presenta notas de mora y regaliz,
en perfectaarmonia.

En boca destaca su equilibrio con toques suaves de tanino aportando un acabado
persistente que dura e invita a sequir probando. Es delicioso, bien estructurado,
paso con suavidady sutanino carnoso cubre el paladar con suavidad.

D. O.: Ribeira Sacra

Zona: Amandi, Lugo

Variedad de Uva: 100% Mencia

Elaboracién: 7 meses de permanencia en 4 tipos de barrica, roble francés y americano
Formato:0,75L.

P Rectoral de Amandi Ed. Limitada “Manolo Arnoya”

Mencia Barrica
Elaborado con uvas procedentes de nuestros vifiedos en las laderas de la Ribeira
Sacra, ha permanecido en barricas de roble francés, americano y caucdsico durante
seis meses. Esta botella pertenece a una edicion limitada correspondiente a 72
barricas enrecuerdo alos anos que compartimos con Manolo Arnoya, a cuyo esfuerzo
y dedicacién este vino quiere rendirhomenaije.

Vino de colorrojo cereza conribete rojizoy leves matices violdceos; buena capa, limpio,
brillante, abundante Idgrima ligeramente tintada. Buena intensidad en nariz con
notas a fruta madura, frambuesa, mora, sensacién dulce a vainilla de calidad vy
mentoles; con sutiles toques a regaliz, tabaco y café tostado. Muy expresivo y
excelente integracién de la barrica con los aromas varietales.Potente en boca, con
cuerpo, volumen, largo recorrido, bien estructurado, buena acidez, retrogusto a vainilla
y mentolados, y un tanino aterciopelado que deja un agradable retrogusto amente las
caracteristicas propias de laMencia conla madera.

D.O.: RibeiraSacra
Zona: Amandi, Lugo
Variedad de Uva: 100% Mencia
Elaboracion: 7 meses de permanenciaen 4 tipos de barrica, roble francésyamericano
Formato:O,75L.
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» Xanandro
D.O. Ribeiro 85% Treixadura /15% Godello

Sobre el vino Partiendo de uvas de la variedad Treixadura y Godello procedentes de
la D.O. Ribeiro, se obtiene un vino limpio vy brillante, amarillo dorado con destellos
verdosos. En nariz es elegante, sutil y complejo, con aromas de especias y frescura
exdtica. Sin lugar a dudas, el complemento perfecto para todo tipo de ocasiones y
los paladares mds exquisitos.

Segun documentos descubiertos recientemente en el archivo nacional de
Simancas, se demuestra que Cristobal Coldn llevaba en la primera expedicion al
nuevo continente vino del Ribeiro.

Enbocaresaltalapera, lasmanzanasy las flores.

Presenta la frescura tipica de la treixadura, con una acidez muy ajustada vy
perfectamente equilibrada con la estructuray cuerpo del vino.

Esfresco, sabroso, complejo...

D.O.: Monterrei

Zona: Santa Cruz (Ourense)
Variedad de Uva: Treixaduray godello
Elaboracién:Vinoblancosin crianza
Formato:0,75L.
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El viaje
Desde el principio, mds que en una compania de vinos, se convierte en un viaje. Un recorrido a través del
territorio, las variedades y sus gentes. Un vigje a través del vino.

Bebemos de la tradicidon de cada zona para crear conceptos nuevos. Vinos diferentes que sean el reflejo de las
variedades de las que nacen. Atrevidos, desenfadados y actuales, vinos cargados de frescura, fruta y energia
pensados para disfrutaren buena comparifa.

iPorque el vino es para compartirlo!

“Inquietos por naturaleza, nuestra curiosidad por el mundo del vino nos ha empujado a
descubrir nuevas variedades, a conocer lugares increibles, y a sorprendernos con
nuevas formas de entender esta bebida.”

Mateo Seoane

La familia

Enesta busquedanoshemosido cruzando con gente extraordinaria. Verdaderos enamorados de sutierray de
su tradicién, familias de viticultores que durante décadas han trabajado sus vifias y mimado sus vinos.
Auténticoslocos del vino, que de una u otra manera forman parte de nuestra familia.

Este es el caso de la familia Ruiz en la Rioja Baja, que durante siete generaciones han visto crecer sus vifias en
estatierra. O los Garciaen Nava de Roa, en pleno corazén de la Ribera. Viejos amigos como Isidoro en las Rias
Baixas, o nuevos como la familia Méndez en el Ribeiro y los Moure en la Ribeira Sacra. Todos ellos verdaderos
apasionados del vino, que comparten con nosotros un mismo proposito. Crear vinos auténticos y sencillos,
reflejo de su esfuerzoy del paisaje donde nacen. Fdciles de entendery de disfrutar.
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» Ferrador

Ferrador es un vino de Nueve Uvas, un proyecto que mas que un proyecto es un
vigje. Un recorrido a través del vino por diferentes zonas de Espafa conociendo
territorios y variedades.

Ferrador, palabra gallega que en castellano significa herrador, es nuestro blanco
mds joveny frutal. Un plurivarietal, al estilo de los tipicos ?blends? del Ribeiro.
Procede de vifiedos jévenes asentados sobre suelos francoarcillosos plantados en
espaldera.

D.O.: Ribeiro

Zona: Toén (Ourense)

Variedad de Uva:!Treixadura, Godello, Loureira
Elaboracidn: 3 meses de crianza sobre Lias
Formato: 0,75L.

FERRADOR.
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P O Mouro

O Mouro es nuestro vino mds joven y fresco, que busca recuperar aquellos vinos
fdciles de beber de antafio, amable, ideal para acompafiar una conversacion entre
amigos o una comida en familia.

Vifedo: Vifiedos jévenes en pequefias parcelas asentadas sobre suelos graniticos
y de pizarra, frescosy permeables.

Elaboracion: Premaceracién en frio a temperatura controlada durante 8 dias.
Maceracién y fermentacion a un mdximo de 27°C. Tras un minimo de 5 meses de
crianza en depdsito de acero inoxidable se embotella.

Cata: Color rojo rubi intenso de capa media. Nariz limpia de aroma intenso a frutos
rojos con predominio de picotas, fresas y frambuesas, ligeramente especiado
(clavo, pimienta negray unaligera nota vegetal al final de nariz). En boca se muestra
seco en uninicio, con acidez media alta, tanino de fruta muy sedoso integrado conla
acidez, vino franco bien equilibrado. Final largo con predominio de frutas rojas y
especias.

D. O.: RibeiraSacra

Zona: Amandi (Lugo)

Variedad de Uva: 100 % mencia
Elaboracién: Vino sin crianza.
Formato: 0,75 L.

» O Manso

O Manso representa el dificil equilibro entre la frescura y acidez de la Mencia, y la
estructuray cardcter delamadera. Unvino creado para el disfrute.

Vifedo: Vifiedo con cepas de mds de 50 afios asentadas sobre suelos graniticos vy
depizarra.

Elaboracion: Premaceracién en frio durante varios dias. Maceracién y fermentacion
aun mdximo de 27°C durante 15 dias. Permanece durante 5 meses en un depdsito
de acero.

Crianza: Crianza de 6 meses en barricas de 500 litros de roble francés de segundo
afio. Afinado en botella durante un minimo de 6 meses.

Cata: Color rojo rubi intenso de capa media-alta. Nariz compleja, con notas
tostadas de su paso por madera, fruta roja muy intensa. En boca es estructurado
conrecuerdos a café, tofe y fruta roja madura. Largo y persistente.

D. O.: RibeiraSacra

Zona: Amandi (Lugo)

Variedad de Uva: 100 % mencia, vinedos de mds de 50 afios
Elaboracién: 6 meses de crianzaenroble francés

Formato: 0,75 L.

33

D.O. RIBEIRA SACRA



2
73
o)
Q
=
@)
2
73
[=2]
1~
o
Q

» Malasenda Roble

Malasenda Roble es nuestro vino mds desenfadado en Ribera del Duero. Un tinto
conun cardcter frescoy afrutado.

Vinedo: Vifedos jévenes plantados en espaldera. Situados entre los 760 y 800
metros, cercanos al rio Duero, con suelos de gravas o piedras.

Elaboracidn: Despalillado, estrujado y encubado en depdsitos de acero inoxidable
donde realiza la fermentacion alcohdlica a temperatura controlada. Maceracion
durante 20 dias. Posterior fermentacion maloldctica.

Crianza: En barricas de roble francés y americano a partes iguales durante 5
meses.

Cata: Color rojo picota muy intenso y brillante. Nariz intensa con marcadas
sensaciones frutales de mora y ardndanos perfectamente integradas con ligeras
notas cremosas de la barrica. Buena estructuray expresion frutal en boca, potente y
contaninos maduros.

D. O.: Riberadel Duero

Zona: Burgos

Variedad de Uva: 100 % Tempranillo

Elaboracidn: 5mesesde crianza en barrica de roblefrancésy americano
Formato: 0,75L.

P Malasenda Crianza

Malasenda Crianza es un vino con la estructura y cardcter que le confiere su larga
crianzaen barrica. Potentey afrutado ala vez que elegante.

Vinedo: Vifiedos situados entre los 800 y 900 metros de altitud, alejados del rio
Duero, con suelos franco-arenososy calizos. Vendimia: Mecanizada.

Elaboracion: Despalillado, estrujado y encubado en depdsitos de acero inoxidable
donde realiza la fermentacién alcohdlica a temperatura controlada. Maceracion
durante 25 dias. Posterior fermentacion maloldctica.

Crianza: En barricas de segundo vy tercer afo de roble francés (70%) y americano
(30%) durante 14 meses. Afinado en botella durante un minimo de 12 meses.

Cata: Color cereza intenso con borde granate. Aroma intenso a frutas confitadas,
especias dulces perfectamente integradas con una madera de calidad que lo hace
elegante. Muy sabroso en boca, potente y frutoso, con taninos maduros.

D. O.: RiberadelDuero

Zona: Burgos

Variedad de Uva: 100 % Tempranillo

Elaboracién: 14meses de crianzaen barrica deroble francésy americano
Formato:0,75L.
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Atlantic Galician Wineries

Atlantic Galician Wineries es nuestro nombre y nuestro objetivo es dar a conocer a Espanay al Mundo que
Galicia es, por excelencia, una de las zonas mds ricas en diversidad de vinos, todas las denominaciones de
origen son distintas y al mismo tiempo tienen algo en comun. La buUsqueda de las cosas bien hechas,
tratadas con esmero por manos artesanas, es una forma de entender la vida. Sabemos como empezamos
este proyecto, una ilusién, un dia de verano,
- é.‘_ en la F/%ibeiro Socro/, tem’o.m.os un objetivo y
- @. 2 cadadia se hace mds ambicioso, las fronteras

- solo sonlas que marca nuestraimaginacion.

La vida y el trabajo nos han llevado a
encontrar a personas a las que queremos y
que sienten este mundo de igual manera que
nosotros. Este proyecto estd compuesto por
amigos, aunando esfuerzos en busqueda de
un fin comun.

x -t
E' « [ '_: = Buscamos el compromiso de amigos vy
sl S ' companeros de viaje para llevar adelante
’ . L nuestro proyecto. Todos somos de una u otra
= 2 *_' 4 forma, parte de la empresa. No somos ni mds
. | ; _'ﬁ Sl | coumen ni menos que Amistad, Constancia, Trabajoy
iadraions 2 unacopadebuenvino. A vuestra salud!

Atlantic Galician Wineries

En cada copa de vino, se
encuentra el espiritu del lugar
que lo vio nacer.
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» D’Mateo Quintas

Mateo Quintds Castes es un vino joven elaborado con el coupage de variedades
tradicionales del Ribeiro, Treixadura Godelloy Torrontés.

Cata: de coloramarillo pajizo con matices verdosos, es de aromas finos, recuerdos a
fruta blancay notas florales.

Rico, expresivo y mineral. En boca es intenso, equilibrada acidez que le confiere
frescura con post gusto largo elegantey frutal.

Mateo Quintas Castes estd elaborado con la seleccién de uva procedente de
bancales situados en la Ribera del rfo Avia. Vendimiada manualmente, es
seleccionada por su maduracién y llevada a bodega para su inmediato prensado.
Consiguiendo asf que la uva llegue en su mejor estado de conservacion, gracias a
esto, se conservantodas sus cualidades organolépticas.

La fermentacidn se efectia de forma separada por variedades y a temperatura
controlada, tras su elaboracién el vino se conserva en depdsitos de acero a la
espera a las bajas temperaturas del frio invierno de la comarca del Ribeiro que
propicia de un ligerodesfangadoy clareado de forma totalmente natural.

D. O.: Ribeiro

Zona: Comarcadel Avia (Qurense)

Variedad de Uva: Treixadura Godelloy Torrontés
Elaboracién: Vinosin crianza

Formato:0,75L. 1,51

» Mateo Coleccion Treixadura
Mateo Coleccidn Treixadura estd elaborado con la seleccién de uva procedente de

bancales situados enla comarca del Avia.
Esta es vendimiada manualmente, es seleccionada por sumaduracién y llevada a

bodega para su inmediato prensado, de esta forma conseguimos que la uva llegue
en su mejor estado de conservacién impidiendo la oxidacién. Gracias a esto se
conservantodas sus cualidades organolépticas.

La fermentacién se efectla a temperatura controlada, tras su elaboracion el vino se
conserva en depdsitos de acero a la espera de las bajas temperaturas del frio
invierno en las comarcas del Ribeiro, esto proporciona un ligero desfangado vy
clareado de forma totalmente natural.

Cata: Enfasevisuales de coloramarillo pajizo conreflejos verdosos y brillantes.

De aroma potente, elegante, fino y equilibrado, rico en matices marcados por su
procedencia varietal. En boca es sabroso, goloso, e intenso. Con post gusto largo y
elegante.

D. O.: Ribeiro

Zona: Comarcadel Avia (Ourense)

Variedad de Uva: Treixadura Godelloy Torrontés
Elaboracién: BancosobreLias

Formato:0,/5L. 1,51
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LOSADA

VINGS DE FINCA

VINOS DE FINCA

Proyecto innovador en El Bierzo, cuyo fundamento es la viticultura y la interpretacion del terrufio berciano.
Situado a medio camino entre Cacabelos y Villafranca, en el alto de Pieros, en el nucleo viticola mds tradicional.

La bodega, se ubica en el centro del tridngulo
geogrdfico formado por Cacabelos, Villafranca vy
Toral de los Vados, permite un éptimo acceso a la
zona productora de la mayorfa de la uva de calidad
del Bierzo. La bodega situada frente al Castro de la
Ventosa, este enclave, destacado arqueolégica e
histéricamente como yacimiento Unico en la
comarca del Bierzo, se encuentra actualmente en
proceso de consolidacién de la “sinuosa” muralla
que lo delimita y ha servido como elemento de
inspiracion y recuperacion histoérica para el disefioy
proyecto del edificio-bodega. Asf, el edificio emerge
delterrenoyllegaafundirse conél.

La concepcidn del edificio permite el movimiento de la materia prima por gravedad, evitando el empleo de
bombas mecdnicas. La ubicacion bajo tierra de las dreas destinadas a crianza, botellero y elaboracion permite
crear el entorno natural mds adecuado para estos procesos y minimizar el consumo energético reduciendo el

impacto medioambiental.

Elaboracién y crianza

Llevamos a cabo una elaboracion no
intervencionista, que en esencia sague
el mdximo partido de nuestro trabajo en
el vinedo. Elaboramos sin prisas,
observando e interpretando las
variedades en cada una de las parcelas
y parajes, siguiendo una elaboracién
tradicional y potenciando el terruno en la
crianza. Nuestro conocimiento técnico
se complementa con la intuicidon basada
en la experiencia que acumulada
durante afios y en un continuo
descubrimiento y aprendizaje.
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P Losada Godello

El Godello en estado puro, graso, fresco, elegante, invita a beber. La singularidad de
la variedad, su particular origen y una elaboracion exquisita, convierten a este
Godelloenunvinoinolvidable.

Crianza
Crianza sobre lias finas seis meses en foudres y huevos de hormigdn.

Notas de cata

Color amarillo pdlido, muy claro, brillante y limpio. En nariz se muestra muy varietal,
con matices florales, fruta blanca y un toque mineral. En boca es voluminoso y
delicado, con una acidez citrica de intensidad media que le aporta frescor. Notas de
fruta blanca principalmente que ya se apreciaban en nariz. Final goloso con toques
minerales caracteristicos de la parcela de donde es originario.

D.O.: Bierzo

Zona: Cacabelos (ElBierzo)

Variedad de Uva: 100% Godello

Elaboracién: 6 meses de crianza sobreliasy barrica 80% inox 20% roble francés
Formato: 0,75 L.

P Altos de Losada Godello
Villa de San Lorenzo

Godello originario del pueblo de San Lorenzo, una zona que posee todas las
caracteristicas necesarias para elaborar un excelente vino blanco: altitud,
clima fresco, que favorece una maduracién lenta y suelos de pizarra. Edicion
limitada de godello de una gran pureza.

Fincas
3,5ha de vinedo vigjo.

Crianza
Ocho meses enhuevodehormigény foudre deroble francés de 2000lts.

Notas de cata

Godello de gran pureza, muestra aromas citricos y de flores blancas, frutas de
huesoy pera, mineralidad y cierta salinidad. Verdadera expresién del terroiry el
cardcterde la afada.

D.O.: Bierzo

Zona: Cacabelos (ElBierzo)

Variedad de Uva: 100% Godello

Elaboracién: 10 meses de crianza sobreliasy 80% enfoudre de roble francés
Formato: 0,75L.
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» El Pajaro Rojo

La mencia en estado puro.

Flaborado a partir de la variedad mencia procedente de cepas viejas entre 30y 40
anos, seleccionada de las zonas mds frescas, buscando un vino juvenil, afrutado,
que muestre la variedad y el terrufio en su mdxima esencia. Elaboracién tradicional
resaltandolas sensaciones afrutadasy frescas propias del varietal.

Notas de cata

La mencia en estado puro. Delicado, fresco y afrutado. Delicadas notas de violetas y
frutas rojas, estdn presentes en este mencia rico y untuoso, fresco y aterciopelado
en boca. Unvinojuvenil, gue muestrala variedad y el terrufio en sumdxima esencia.

El Pdjaro Rojo, el tinto optimista de Losada Vinos de Finca. El vino mds alegre, juvenil
y divertido de Losada Vinos de Finca, que rinde homenaje al paisaje del Bierzo con
suinterpretacion frescay fdcil de beber de la uva mencia.

D.O.: Bierzo

Zona: Cacabelos (ElBierzo)

Variedad de Uva: 100% Mencia

Elaboracién: 3 meses de permanencia en barrica francesa
Formato: 0,75L.

P Losada

Nuestro vino mds emblemdadtico.

Un “must have” para los amantes de los buenos vinos de buena relacién calidad-
precio. Es el resultado de la aportacién de distintas parcelas cercanas a la finca
donde se encuentra la bodega. Un vino fresco, frutal, atldntico y de marcado
cardcter berciano.

Fincas
Vifiedos ubicados en el drea de la bodega. Edad aproximada: 40— 60 afos.

Notas de cata

Atractivo picota violdceo. Intensa y compleja via nasal, recuerdos de moras,
ardndanos, frambuesas, grafito, pimienta, balsdmicos, caja de puros, flores azules,
monte bajo, café, cacao y tarta de chocolate. Amplio, muy fresco, sabroso,
estructurado, gran peso de fruta y equilibrado, en todo su recorrido. Persistente y
largo final primario que le otorga larga vida.

94 puntos Gourmets

D.O.: Bierzo

Zona: Cacabelos (ElBierzo)

Variedad de Uva: Menciay otras variedades blancas. Vifledos viejos.
Elaboracidon: 12 mesesen barricas de roble francés.
Formato:0,75L.y 1,5 L.
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» Altos de Losada
Vino de villa de Valtuille de Arriba.

Tiene su origen en pequefias parcelas de vifiedo viejo de Mencia localizadas en el
pueblo de Valtuille de Arriba. Recuperadas por Losada Vinos de Finca, han sido
cultivadas y elaboradas por separado. El encuentro entre las arcillas de su origen y
sus quince meses de crianza, configuran un vino terroso, vivaz, carnal, y
profundamente cautivador.

Fincas
Diferentes parcelas en el pueblo de Valtuille de Arriba. Certificado como Vino de
Pueblodesde la anada 2018.

Notas de cata

Elegante, fragante y compleja nariz. Fruta negra, ciruela y moras, apuntes florales,
ceras propias de la crianza. Maderas dulces y especiadas, regaliz, cuero, agua de
coco.Mineral. Francoy sabroso en boca, con muy buena estructuray acidez y tanino
cremoso. Buena carga frutal, muy largo.

95 pts Guia Gourmets 2024.

D.O.: Bierzo

Zona: Cacabelos (ElBierzo)

Variedad de Uva: 100% Mencia, cepas de mds de 80 afios

Elaboracién: 15 meses enhuevos de hormigén, fudres, y barricas nuevas de segundoy tercer ano.
Formato:0,/5L.y 1,5L.

» LaBienquerida
Vino de paraje Las Chas. Valtuille de Arriba.

La Bienquerida es un pequefio vifiedo de mencia y otras variedades poco
conocidas. Casi a punto de desaparecer, ha sido recuperada por Losada Vinos de
Finca. Muestra la combinacién entre un vifiedo singular, la variedad y el hombre.
Pequena produccion, botellas numeradas.

Fincas: La Bienquerida 1906
Crianza: 15 meses enfoudre

Notas de cata

Moras silvestres, ardndanos, lavanda, corteza, clavo y pimienta blanca. Es de
cuerpo medio, con taninos elegantes vy ultrafinos y una acidez fresca. Muy elegante
y refinado, con una hermosa frescura. Las capas sedosas te llevan a lo largo.
Mandarinay piel de naranja.

D. O.: Bierzo

Zona: Cacabelos (ElBierzo)

Variedad de Uva: 96% Mencia, 4% variedades autdctonas.
Elaboracion: 15 mesesen barricas de roble francés.
Formato: 0,75 L.
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» El Cepon
Vino de paraje. Villadecanes.

Nuestro mencia lleva el nombre del paraje de donde procede. Es un vino de una
parcela situada en el paraje de El Cepdn, en el municipio de Villadecanes, cerca de la
bodega. Edicién limitada.

Fincas
Paraje El Cepdn. Zona de 20 ha de vifiedo viejo de mencia en ladera, de 50 afios vy

con altitud de 480 m. Exposicidn Suroeste.

Notas de cata
Atractivo picota con ribete violdceo. Intenso, fragante, apuntes a ciruela negra,

ardndanos, frambuesas, tinta china, carbdn vegetal, flores silvestres, caramelo rojo,
confiteria, cacao, sdndalo... Jugoso, concentrado, amplio, equilibrado; perseverante
finalfrutal y floral.

D.O.: Bierzo

Zona: Cacabelos (ElBierzo)

Variedad de Uva: 100% Mencia (Vifledos de mdés de 50 afios)
Elaboracién: 13 meses de crianda en foudre

Formato: 0,75 L.

» La Senda del Diablo

Edicidn limitada de un vino tinto elaborado con garnacha tintorera, procedente de
unafinca de cepas viejas recuperada por Losada.

Fincas
3,5hadevifedoviejo

Crianza
12 mesesen barricas. Segundoy tercer afo. Roble francés.

Notas de cata

Rojo oscuro, brillante y profundo. Muy varietal. Impresionante expresion frutal, junto
con unos taninos perfectamente maduros conforman una untuosa sensacion en
boca. Elfinalmuy largoy elegante, con sensaciones muy terrosas.

Garnachatintorera musculosay potente que no deja indiferente.

D.O.: Bierzo

Zona: Cacabelos (ElBierzo)

Variedad de Uva: 100 % Garnachatintorera
Elaboracién: 12 mesesenbarricas de roble francés.
Formato: 0,75L.
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PAGOS
DEL REY

Donde se elaboran los mejores vinos: Nuestras bodegas
En nuestras bodegas se combinan las tradicionales técnicas de elaboracidn del vino, junto con las mds
modernas tecnologias de vinificacién. Nuestros endlogos cuidan, con riguroso control, cada fase del
proceso de elaboracién de nuestros vinos.

Bodega de Ribera del Duero

Construida en 2002, la moderna bodega de Pagos
del Rey destaca en el paisaje. El hormigon de la
fachaday los tejados protege los interiores del sol. La
recepciény la nave de elaboracién estdn construidas
en un espacio armonioso y continuo sin columnas. En
la planta superior, la parte social contiene un amplio
ventanal desde donde tener una vista panordmica
de los vinedos. Este disefio alberga brillantes
depdsitos de acero inoxidable y las mds modernas
tecnologias en elaboracién de vinos.

Bodega de La Rioja

La bodega, abierta en 2006, es ya una de las
mayores de La Rioja. Estd localizada cerca del rio con
vistas a las montanas de La Rioja alavesa. Combina
la tradicién y la arquitectura moderna. Grandes
chimeneas y una fachada acristalada irumpen en el
paisaje a modo de barco. En la nave de barricas
destaca sufriso de madera de abeto.

Una estatua de una mujer vendimiadora con su cesto
de uvas da la bienvenida a la bodega de Pagos del
Rey. Es un simbolo de la larga tradicion de
elaboracién devinos enlaregion.

Bodega de Toro

La bodega de Pagos del Rey se encuentra a tan solo 6
kildmetros de la ciudad histdrica de Toro en la provincia
de Zamora y se cred en 1952. Su nombre original era
Nuestra Sefiora de las Vifas, y posteriormente Vifa
Bajoz en 1962 en honor al rlo Bajoz que fluye cerca de
Morales de Toro. Félix Solis avantis compré la bodega
en 2008y le dio elnombre de Pagos del Rey.
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Pulpo Albarino
Pulpo te invita a descubrir el sabor de las Rias Baixas con cualquier receta de la
gastronomia espanola siendo los pescados y mariscos su mejor tdndem. Elaborado
a partir de uvas de la variedad albarifo procedentes de las parcelas del “Val do
Salnés” en Galicia, destaca por sus aromas florales y afrutados, finos y distinguidos,
queimpresionan agradablemente, de intensidad media'y duracién media-larga.

Regidn: La Denominacién de Origen Rias Baixas se extiende por un conjunto de
zonas de Galicia que tienen una serie de condiciones fisicas comunes que
identifican y originan las caracteristicas de sus vinos. Se trata de tierras bajas,
proximas al mar y asociadas a los tramos inferiores de los cursos de los rios donde
se registran temperaturas suaves y precipitaciones elevadas y bien repartidas, con
un descensode lluvias durante los meses de verano.

Notas de Cata: Es un vino limpioy brillante con matices verdosos. En nariz destacan
sus flores blancas y aromas a melocotén y albaricoque. Sabor fresco, frutal, con
volumeny unlargo postgusto.

D. O.: Rias Baixas

Zona: Salnés

Variedad de Uva: 100% Albarifio
Elaboracién: Vino Blanco sin crianza
Formato: 0,75L.
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» Pulpo Godello

Pulpo Godello se une a la gama de vinos de Pagos del Rey, capturando la esencia
vibrante de los blancos espafioles. Procedente de la D.O. Monterrei, en el sur de
Galicia, este vino refleja el cardcter de sus vifedos de mds de 25 afios, con el
equilibrio perfecto entre frescuray elegancia.

Regidn: La uva Godello y la D.O. Monterrei reflejan el fantdstico momento vy
crecimiento de los vinos blancos de calidad en Espana. Estd situada en la provincia
de Orense, al sur de Galicia, y se caracteriza por un microclima continental con
exposicién atldntica, con suelos de pizarra, granito y arcilla. La ubicacién de los
vinedos en las laderas del Valle de Monterrrei permite que la uva madure
perfectamente sin perder su acidez.

Notas de Cata: Es un vino brillante y limpio, de color amarillo pajizo con reflejos
verdosos. En nariz es intenso y expresivo, con notas florales, citricas y de fruta de
hueso (melocotén y albaricoque) y un sutil fondo mineral. En boca es equilibrado vy
envolvente, con una entrada sedosa que da paso a una acidez vibrante que aporta
frescura y longitud. El final es persistente y complejo, con notas minerales vy citricas
quereaparecen en el retrogusto.

D.O.: Monterrei

Zona: Ourense

Variedad de Uva: 100% Godello

Elaboracién: Vino Blanco sin crianza
Formato:0,75L.

» El Amo del Calabozo

La uva mencia refleja la evolucion y diversidad de la D.O. Monterrei. Aunque la
regién es conocida por sus blancos, los tintos estédn ganando protagonismo. La uva
mencia se beneficia de un clima continental con influencia atldntica, un marcado
contraste de temperatura entre el diay la noche, inviernos frios y veranos cdlidos, lo
que aporta una gran complejidad. Los suelos son principalmente graniticos vy
pizarrosos, ylavendimia suele sertardia.

Color rojo granate brillante. Limpio y de capa media con buena fluidez en copa.
Intensidad aromdtica media-alta. Predominan los frutos rojos frescos (fresa,
frambuesa, cereza) con matices florales (violetas) y sutil mineral tipico del terrufio
gallego. Ligeras notas de regaliz y tierra himeda que aportan complejidad.

En boca, tiene un ataque suave y fresco. Paso ligero y equilibrado, con acidez viva
que realza el cardcter frutal. Taninos amables, bien integrados, que aportan
estructura sin astringencia. Final medio con recuerdo persistente a frutas rojas y un
ligero toque balsdmico.

D. O.: Monterrei

Zona: Ourense

Variedad de Uva: 100% Mencia
Elaboracién: Vino Blanco sin crianza
Formato: 0,75 L.

44



» Arnegui Tempranillo

Este vino estd elaborado con uvas de la variedad tempranillo, originaria de La Rioja
Alta, que proceden de vifas con bajos rendimientos. Destacan los aromas a fruta
madura de la variedad tempranillo, dando como resultado un vino complejo, amplio
y suave.

Regiodn: Es la region vinicola mds famosa de Espafia y destaca por sus vinos de
calidad con una excepcional capacidad de envejecimiento. Estd situada al norte de
Espafia, juntoalrio Ebro.

Notas de Cata: Intenso color cereza con tonos violdceos, aroma afrutado a cerezas
dulces y moras. Los aromas estdn perfectamente reflejados en boca, con toques
adicionales a violeta y regaliz. Muy suave con taninos armoniosos y notas de
especias dulces sutiles en el postgusto. Maridaje Un buen compafero de arroces,
pasta con salsas, carnes ala brasa y paletilla de cordero. Informacién Técnica Las
uvas se cosechan en su estado éptimo de madurez. Un periodo de maceracién en
frio durante 48-72 horas permite extraer el color de las pieles y aromas afrutados.
La fermentacion en depdsitos de acero inoxidable tiene lugar a temperaturas
comprendidas entre 23y 24°C durante unos 8-10dias.

D. O.Ca.: Rioja

Zona: Fuenmayor (La Rioja)
Variedad de Uva: 100% Tempranillo
Elaboracién: VinoTinto sincrianza
Formato: 0,751, 1,5L.

P ArneguiCrianza

Arnegui Crianza estd elaborado a partir las mejores uvas de la variedad tempranillo
de La Rioja Alta, procedentes de vifiedos viejos con poca produccién. El resultado es
unvino que combina la estructura tdnica de Rioja con la elegancia'y el equilibrio.

Regiodn: Es la region vinicola mds famosa de Espafia y destaca por sus vinos de
calidad con una excepcional capacidad de envejecimiento. Estd situada al norte de
Espafa, junto al rio Ebro. La elegancia y el equilibrio son las sefias de identidad de
estos vinos. Los diferentes tipos de suelo de La Rioja junto al uso de prdcticas
modernas y tradicionales, permiten a los endlogos producir un amplio abanico de
vino con diferentes personalidades.

Notas de Cata: Intenso color rojo rubf con un toque violeta. Aromas afrutados de
cerezas dulces, ciruelas rojas, piel de naranja con un toque de herbdceo y de roble
bien integrado. En el paladar los aromas se repiten con taninos suaves y
redondeadosy sutiles notas de especias dulces.

D.O.Ca.: Rioja

Zona: Fuenmayor (La Rioja)

Variedad de Uva: 100% Tempranillo
Elaboracién: 12 meses de crianzaen barrica
Formato:0,75L.,1,5L.
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D.O.CA. RIOJA

D.O. RIBERA DEL DUERO

P Arnegui Viento Norte

Viento Norte no es solo un nombre, es la esencia de un vino que refleja la
singularidad de los vifiedos de La Rioja Alta donde se encuentra la bodega de
Pagos del Rey. En la cara norte y ascendente de la Sierra de Cantabria, donde el
viento del Cantdbrico acaricia la tierra, nace la magia. El aire frio se enfria y se
condensa, liberando una lluvia que da vida a las vides. Al descender por la ladera
sur, se transforma en una masa de aire mds seca y cdlida, acariciando las uvas con
unsoplodefrescuraeintensidad.

Regidn: Es la regién vinicola mds famosa de Espania y destaca por sus vinos de
calidad con una excepcional capacidad de envejecimiento. Estd situada al norte de
Espafia, junto al rio Ebro. La elegancia y el equilibrio son las sefias de identidad de
estos vinos. Los diferentes tipos de suelo de La Rioja junto al uso de prdcticas
modernas y tradicionales, permiten a los endlogos producir un amplio abanico de
vino con diferentes personalidades.

Notas de Cata: Es un vino denso, con capa de color granate. En nariz aparecen
notas de fruta madura con ligeros toques ahumados, se percibe un vino fresco y
pleno con balance perfecto entre fruta y madera. En boca explota nada mds entrar,
aprecidndose un vino con potencia, cuerpo e intenso.

D. 0.Ca.: Rioja

Zona: Fuenmayor (La Rioja)

Variedad de Uva: 100% Tempranillo

Elaboracién: 14 meses de permanenciaen barrica deroble francés y americano
Formato:0,75L.,15L.

» CantaMaiianas
Como cada mafiana, la dulce pero apresurada melodia de nuestro gallo anuncia un
nuevo dia; especial, Unico, delicado. Brindemos por ello.

Regidn: En los Ultimos 30 anosla D.O Ribera del Duero ha emergido para luchar por
el trono de la mejor region productora de vinos en Espafia. Ubicada en la meseta
norte, cubre 4 provincias de Castilla y Ledn: Burgos, Segovia, Soria y Valladolid. A
pesar de su nombre, no cubre todo el rio Duero que une mds de 100 poblaciones.
Ribera del Duero adquirié su titulode D.O en 1982, hoy tiene mds de 250 bodegasy
mds de 22.000 ha. de vifiedo. La mayor parte de la produccion de Ribera del Duero
esvinotintoy parte derosado.

Notas de Cata: De color rojo amoratado conribetes azulados, muestra un aroma de
buena concentracion frutal con notas de moras y mermeladas. En boca es sedoso
con ataque amabley con gran cardcter frutal.

D.0.Ca.: RiberadelDuero

Zona: Olmedillode Roa Burgos

Variedad de Uva: 100% Tinta fina

Elaboracién: Coupdsdevinojoveny crianza, contiene 10% roble
Formato:0,75L,,
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» Condado de Oriza Roble

Condado de Oriza Roble estd elaborado a partir de la variedad Tinta del Pais
(Tempranillo). Las uvas son cuidadosamente seleccionadas de vinedos situados en
los suelos arcillosos y arenosos delos alrededores de Olmedillo de Roa (Burgos).

Region: Enlos Ultimos 30 afios la D.O. Ribera del Duero ha emergido para luchar por
el trono de la mejor region productora de vinos en Espafia. Ubicada en la meseta
norte, cubre 4 provincias de Castilla y Ledn: Burgos, Segovia, Soria y Valladolid. A
pesar de su nombre, no cubre todo el rio Duero que une mds de 100 poblaciones.
Ribera del Duero adquirid su titulo de D.O. en 1982, hoy tiene mds de 250 bodegas y
mds de 22.000 ha. de vifiedo. La mayor parte de la produccién de Ribera del Duero
esvinotintoy parte derosado.

Notas de Cata: Potente color carmin brillantes con reflejos purpuras. Aromas a fruta
madura como cerezas, ciruelas, especias dulces, regaliz y granos de café tostados.
En boca el vino es fresco y sabroso con taninos y acidez bien integrados. Un final
afrutado muy agradable con notas especiadas.

D.O.: Riberadel Duero

Zona: Olmedillo de Roa (Burgos)

Variedad de Uva: 100% Tintafina

Elaboracién: 6 meses de permanencia en barrica
Formato:0,75L., 1,5 L.

» Condado de Oriza Crianza

Condado de Oriza Crianza estd elaborado a partir de la variedad Tinta del Pafs
(Tempranillo). Las uvas son cuidadosamente seleccionadas de vifiedos de mds de
20 anos situados en los alrededores de Olmedillo de Roa (Burgos)

Region: En los Ultimos 30 afios la D.O. Ribera del Duero ha emergido para luchar por
el trono de la mejor regién productora de vinos en Espafa. Ubicada en la meseta
norte, cubre 4 provincias de Castilla y Ledn: Burgos, Segovia, Soria y Valladolid. A
pesar de su nombre, no cubre todo el rio Duero que une mds de 100 poblaciones.
Ribera del Duero adquirié sutitulode D.O.en 1982, hoy tiene mds de 250 bodegas y
mds de 22.000 ha. de vifiedo. La mayor parte de la produccion de Ribera del Duero
esvinotintoy parte derosado.

Notas de Cata: Color rojo rubf brillante con aromas intensos a tostados y especias,
especialmente clavo y canela junto con aromas delicados a chocolate y frutos
negros maduros. En boca, se reproducen estas notas, siendo un vino sabroso vy
afrutado con taninos maduros y bien integrados, cuerpo medio y un final especiado,
prolongadoy aterciopelado.

D. O.: Riberadel Duero

Zona: Olmedillode Roa (Burgos)

Variedad de Uva: 100% Tinta fina

Elaboracién: 12 meses de permanencia en barrica
Formato:0,75L., 1,5 L.
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D.O. RIBERA DEL DUERO

» Condado de Oriza Reserva

Condado de Oriza Reserva estd elaborado a partir de la variedad Tinta del Pais
(Tempranillo). Las uvas son cuidadosamente seleccionadas de vifiedos de mds de 20
anos situados en los alrededores de Olmedillo de Roa (Burgos).

Regidn: En los dltimos 30 afios la D.O Ribera del Duero ha emergido para luchar por el
trono de la mejor regidn productora de vinos en Espafia. Ubicada en la meseta norte,
cubre 4 provincias de Castillay Ledn: Burgos, Segovia, Soriay Valladolid. A pesarde su
nombre, no cubre todo el rio Duero que une mds de 100 poblaciones.

Notas de Cata: Color rojo rubf oscuro con sutiles reflejos anaranjados. En nariz es
complejo con cerezas, ciruelas pasas combinadas con sabrosas notas balsédmicas y
especiadas. Estas notas se entremezclan con sabores a moca, tostados, caramelo y
ahumados, asi como toques de pimienta. En boca, los sabores se reflejan en la nariz
con matices adicionales a hierbas y cuero. El vino tiene taninos potentes pero bien
integrados, una acidez mediay un final duraderoy aterciopelado.

D.O.: RiberadelDuero

Zona: Olmedillode Roa (Burgos)

Variedad de Uva: 100% Tintafina

Elaboracién: 18 meses de permanencia en barrica
Formato: 0,75 L.

» Pago de Fuentecojo

Existia una fuente situada en el hondo de un valle ubicado en la cercania de Olmedillo
de Roa (Burgos), donde los nogales y almendros dan las notas especiadas vy las
zarzamoras y cerezos las notas afrutadas. Quizds nuestros abuelos sabian que esa
zona era singular, que suterrenoy clima daban algo peculiar. Por eso, alli plantaronlas
cepas que hoy nos sirven para hacer nuestro vino Pago de Fuentecojo.

Regidn: En los dltimos 30 afos la D.O Ribera del Duero ha emergido para luchar por el
trono de la mejor regién productora de vinos en Espaia. Ubicada en la meseta norte,
cubre 4 provincias de Castillay Ledn: Burgos, Segovia, Soriay Valladolid. A pesar de su
nombre, no cubre todo el rio Duero que une mds de 100 poblaciones. Ribera del Duero
adquirié sutitulo de D.O en 1982, hoy tiene mds de 250 bodegasy mdés de 22.000 ha.
de vifiedo. La mayor parte de la produccién de Ribera del Duero es vino tinto y parte de
rosado.

Notas de Cata: Un vino elegante que al abrigo del monte que le protege tiene unos
toques minerales especiales; y una crianza mirando hacia su lugar de nacimiento que
le hace estructuradoy potente.

D.O.: Riberadel Duero

Zona: Olmedillode Roa (Burgos)

Variedad de Uva: 100% Tempranillo

Elaboracién: 14 meses de permanencia en barrica de roble francés y americano
Formato: 0,751, 1,5L.

48



» El Pillo Roble

El Pillo era un zagal muy aguerrido, de temple altivo y que, en una noche sinluna, quiso
homenajear a todos los agricultores haciendo que ardieran los cielos. Esa noche de
septiembre y en plena vendimia, El Pillo hurté de un tdnel en construccién algo de
explosivo y usando carriletes de cartén armad ciento y un cohetes. A medianoche, y no
sintocarlargamente las campanas de laiglesia, lanzd todo su arsenal desde su punto
mdsalto.

Regidn: Llena de tradicién, la D.O Toro es una region vinicola en el corazén de Castillay
Ledn, enla provincia de Zamora. La D.O estd allado de Rueday no demasiado lejos de
Ribera y Rioja. Es uno de los secretos mejor guardados de Espana. Los vinos tienen
una larga historia en esta regién y datan desde tiempos romanos. En la Edad Media
los vinos tenian privilegios reales, lo que les permitia venderse de forma exclusiva en
ciertos pueblos y ciudades. Incluso se dice que Cristébal Coldn llevd vino de Toro en
sus expediciones a América. Toro obtuvo suestatusde D.Oen 1987.

Notas de Cata: Vino de color cereza oscuro con ribetes granates. Es rico en aromas a
frutas rojas y negros con notas especiadas y tostadas. En boca es potente, carnoso,
contaninos pulidosy muy elegante

D.O.: Toro

Zona: Morales de Toro (Zamora)

Variedad de Uva: 100% Tinta de Toro
Elaboracién: 4 meses de crianza en barrica
Formato: 0,75 L.

P ElPillo Viiias Rebeldes

ElPillo era un zagal muy aguerrido, de temple altivo y que, en una noche sin luna, quiso
homenajear a todos los agricultores haciendo que ardieran los cielos. Esa noche de
septiembre y en plena vendimia, El Pillo hurtd de un tinel en construccion algo de
explosivo y usando carriletes de cartdon arma ciento y un cohetes. A medianoche, y no
sintocarlargamente las campanas delaiglesia, lanzé todo su arsenal desde su punto
mds alto. Nadie olvidaria la oscuridad rota en pedazos por aquel fastuoso destello de
luces y colores. El brillo se prolongd tanto que todos los agricultores vieron desde lo
lejos por primera y Ultima vez la belleza y esplendor nocturno de sus vifledos. Este vino
hace honortodoello.

Regidn: Llena de tradicién, la D.O Toro es una regién vinicola en el corazdn de Castillay
Ledn, enla provincia de Zamora. La D.O estd al lado de Rueday no demasiado lejos de
Ribera y Rioja. Es uno de los secretos mejor guardados de Espana. Los vinos tienen
una largahistoria en estaregiény datan desde tiempos romanos.

Notas de Cata: Vino de color cereza oscuro con ribetes granates. Es rico en aromas a
frutas rojas y negros con notas especiadas y tostadas. En boca es potente, carnoso,
contaninos pulidosy muy elegante

D.O.: Toro

Zona: Morales de Toro (Zamora)

Variedad de Uva: 100% Tinta de Toro

Elaboracién: Vifias de mds de 75 afios, 20 meses en barrica, un afo en botella
Formato: 0,75 L.
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D.O. TORO

» LaUnica

Primera Edicion (Agotada)

La Unica nace con el propésito de ensalzar las virtudes de los vinos tintos
elaborados en las bodegas de Pagos del Rey del norte de Espafa, unidos por
primera vez en un mismo vino. La variedad tempranillo de cada una de estas zonas
vitivinicolas de prestigio, se unen en un mismo coupage para aportar lo mejor de sf
mismas, haciendo de La UNICA un vino con una esencia y cardcter hasta ahora
desconocidos. Cada etiqueta pintada a mano con el color de la ‘sangre de la tierra’
refleja suorigen e historiaen cadatrazo.

La Unica se elabord partiendo de una seleccién de vinos, criados en barricas de
roble francés y americano de las bodegas de Pagos del Rey en Fuenmayor (La
Rioja), Olmedillo de Roa (Burgos) y Morales de Toro (Zamora).

Notas de Cata: Color rojo rubf intenso con reflejos violetas. En nariz notas de
madera roble dejan paso a aromas tostados, notas blasdmicas de vainilla.
Posteriormente asoman aromas llenos de flores azules, violetas y lavanda. La fruta
es intensa y nos trae recuerdos del bosque, ciruelas, frambuesas y cerezas negras.
Al fondo se descubren matices de pimienta y chocolate. En boca es poderoso,
elegante, noble, tanino marcado sin ser astringente.

D.O.: Toro

Zona: La Rioja, Burgosy Zamora

Variedad de Uva: 15% Tempranillo, 40% Tinta Fina, 45% Tinta de Toro
Elaboracién: 24 meses de crianza en roble Allier

Formato: 0,75 L. (Ed. limitada 2.600 bot.)




Nuestra filosofia

En Finca de la Rica “no trabajamos” para lograr los
mejores vinos. Esa tarea la delegamos de forma
natural a la tierra y al clima privilegiados de nuestro
pueblo, Labastida al sur de la provincia de Alava.
Somos unos privilegiados y queremos haceros
participes de nuestra fortuna invitdndoos a que
probéis nuestros vinos de villa.

“no trabajamos” solo disfrutamos con nuestra
pasién; la tierra, el vino y los pasatiempos de
nuestras etiquetas.

FINCADELARICA

quiere llegar a los consumidores desde el primer
instante a través de una nueva y original imagen,
creando con ellos un vinculo directo e invitdndoles a
jugary adisfrutar.

Queriendo rememorar gratos momentos de la
infancia, han seleccionado como imagen de sus
vinos, una coleccién de pasatiempos; con ellos, vy
siempre con una copa de vino en la mano, los amigos
de Finca de la Rica podrdn convertirse en “El
BUSCADOR?", vy ser capaces de adjetivar
correctamente su primer vino, con la ayuda de “El
GUIA" llegar al paraje que se les propone en su
segundo pasatiempo, y siempre de su mano, quizds
consigan ayudarasu “NOMADA”"en la busqueda del
caminoy sudestinofinal.

Vinos muy cuidados, agradables y elegantes, que
conquistan ademds por su fresco y divertido
etiquetado.

Bodega
Conozca nuestra bodega e introdlzcase en el
apasionante mundo de las maderas.

Disfrute de nuestra seleccion de barricas de roble
francésy americano.

Vinedos

Un denominador comun; parcelas mdgicas, uvas
sublimes cuidadas con el mdximo rigor durante
cuatro generaciones. Le proponemos un paseo
singular por nuestros vinedos de Labastida.
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» El Buscador

EL BUSCADOR se vinifica en tinas de acero inoxidable de 22.000 litros de capacidad.
Se cargan los depdsitos por la parte inferior, evitando que la fruta se golpee al caery
con ello el sufrimiento de esta. Criado en barricas de roble francés (80%) y de roble
americano (20%) de segundo y tercer uso, buscando mayor complejidad aromdtica y
preservar la fruta al méximo. Que la barrica nunca se “coma” la fruta, simplemente
deseamos que alarguen el tragoy consigan darlongevidad a nuestro vino.

Color cereza de capa media alta, conincluso dirlamos ligeros tonos caoba que delatan
su seriedad, sumaravillosa corpulenciay hasta su procedencia, Labastida.

Nariz, de intensidad alta, derrocha frutosidad y aromas dulzones con ligeras notas
florales. La madera de cedro, cacao, chocolate y pimienta negra, aromas tan
caracteristicos de las barricas francesas, se entremezclan con la dulce fragancia del
roble americano en el que se afina. Vino muy interesante sobre todo por lo equilibrado
y sabroso queresulta.

Boca, desde el primer momento, como ya dijimos en el pdrrafo anterior es sedoso ala
vez que vibrante, fino y elegante. En su segmento es un vino largo, persistente y muy
frutal. Su bella acidez nos advierte de lajugosidad y larga vida que se le presupone.

D.O.Ca.: Rioja

Zona: LaBastida (LaRioja)

Variedad de Uva: 85% Tempranillo, 15% Garnacha

Elaboracién: 12 meses de permanenciaen barrica Francesay Americana
Formato:0,75L., 1,5L.

P El Rincon de los Enebros
Nuestro primer vino tinto 100% de la Finca Las Ginebras, VINO DE MUNICIPIO, de
Labastida, criado 100% en barricas de roble americano.

Color: Como cada cosecha presenta este vino un color maravilloso y brillante rojo
rubl, con ligeros bordes violdceos que muestran su juventud y hasta su origen,
Labastida. Evolucionard con el paso del tiempo el color en su justa medida llegando
aalcanzar untono burdeos intenso.

Nariz: El primer aroma que desprende a copa parada es un intenso perfume
mentolado (eucaliptus). Al oxigenarse el vino nos muestra su seriedad, aparece un
caramelizado tostado medio. Si balanceamos con delicadeza nuestra copa emerge
una explosién de frutas vy flores indescriptiblemente atractivas. Maravillosa
sensaciénbalsdmicay frutal; coco, canelay vainilla son aromas predominantes.

Boca: Sublime y cremoso al contacto con los labios, sedoso y carnoso en el paso de
boca. El mable amargor de las garnachas se entremezcla con el toque delicado y
elegante delostempranillos de nuestro pueblo.

D.O.Ca.: Rioja

Zona: LaBastida (La Rioja)

Variedad de Uva: 60% Tempranillo, 40% Garnacha
Elaboracidn: 12 meses de permanenciaen barrica Americana
Formato:0,75L.,15L.
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» El Nomada

Esla 2021 lacosechadelas cosechas.

Hacfa afios que no se alineaban los astros de manera tan positiva
climatolégicamente hablando. En cada momento paso lo que tenia que pasar.
Nuevamente el Cielo nos regald otra “COSECHA JARDIN" A disfrutarla...

Color de capa alta, picota oscura brillante, ribete granate con fondo copa negro. En
fase visualnos anuncia su volumen, estructuray seriedad.

En nariz destaca inicialmente el delicado tostado de las barricas francesas donde
ha sido criado junto a deliciosas notas de fruta negra. Buenas maderas con tostado
medio eclipsado a lo largo de la aireacién por la exuberancia de la fruta.
Imprescindible y casi obligatoria su aireacién. En la copa provocaremos de este
modo la aparicién de interesantes aromas de pimienta, regaliz de palo, chocolate
negro, etc.

En la boca es la cosecha la 2021 la mds carnosa de nuestra historia. Al contrario
que en la cosecha 2020 aqui debemos predisponernos a disfrutar de una nariz
complejay unaboca corpulentay sedosa.

D.O.Ca.: Rioja

Zona: LaBastida (La Rioja)

Variedad de Uva: 90% Tempranillo, 10% Graciano
Elaboracidn: 14 meses de permanencia en barrica Francesa
Formato:0,75L,,

» La Candelera

Blanco Fermentado en Barrica

Color: Amarillo pdlido con suaves notas verdosas. Realizamos una breve
maceracion del mosto conlas pieles la cual nos proporciona su bello color.

Nariz: Delicado y expresivo aroma de flores y frutas se combinan y entremezclan
al balancearla copa, dando paso a sutiles tonos de madera. El tostado ultraligero
de las barricas donde fermenta provoca la ausencia de aromas pesados,
ganando protagonismo de esta forma las uvas.

Boca: La Candelera 2024 es especialmente fluida, tan jugosa como fina vy
elegante. Ganard envolumeny cremosidad con su crianza enla botella.

Sigue caracterizdndose por la gustosa y “dulce” vinosidad que nos proporciona la
garnacha blanca.

Fermenta en barrica de roble francés nuevo con un tostado ultraligero,
posteriormente lo criamos durante 4 meses en las mismas barricas sin realizar la
malo Idctica.

D.0.Ca.: Rioja

Zona: LaBastida (La Rioja)

Variedad de Uva: Garnachablanca, Viuray Malvasia
Elaboracidn: 5 meses de permanencia en barrica Americana
Formato: 0,75L.
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P Las Cabezadas de Matadula

ELABORACION LA MATADULA 2021 se vendimié manualmente el 1 de octubre de 2021 en cajas
desfondadas de 15 kg de capacidad. La uva se recogid como siempre a mano a primera hora de la
mafana, entrando en la bodega a 9 grados de temperatura. Fue desgranada también a mano,
descartando cualquier uva que no estuviera a la altura. Se vinificd en 2 tinas abiertas de 1.000 kg de
capacidad cada una, y allf mismo realizé su fermentacion alcohdlica, hasta con tres bazugueos manuales
diarios, provocando asi que los hollejos estuvieran permanentemente humedecidos para extraer de ellos,
de manera natural todo su potencial.

Estancia en madera Se crio durante 15 meses en, posiblemente, las mejores barricas francesas,
seleccionadas para la ocasién de entre las mds afamadas tonelerias del pafs: Berthomeu, Radoux Blend,
Taransaud, Saury, Ana Selection... Buscando la complejidad vy el cardcter del mejor roble francés,
accedimos donde sélo los elegidos pueden llegar, alas gamas Premium de cada tonelero.

Embotellado Seleccionamos nuevamente para nuestro primer vino de parcela (quinta anada) una botella
borgofia especial de la firma francesa Saverglass modelo Marquise. Las caracteristicas del cristal y el color
seleccionado garantizan unaidénea maduracion del vino en la botella, con ello le garantizamos larga vida.
Taponado el 3 de febrero de 2023 sin filtrar v sin clarificar. El embotellado se realizé por gravedad, sin
bombas de trasiega para no alterar las cualidades del vino.

Cata

Brillo impecable con tonalidades rojo sangre que nos
advierten de la naturaleza y seriedad de nuestro vino.
Densoy extraordinariamente aromdtico.

Nariz timida en primera instancia, posteriormente
demuestra su madurez y complejidad. Aromas de frutos
negros, caramelo de mora y violeta, pan tostado vy
especias, forman parte de la paleta aromdtica de La
MATADULA 2021.

En boca presenta una brillante acidez, inusual quizds en
vinos con esta estructura, pero tan caracteristica de
Labastida y tan de agradecer. Expresa posteriormente su
fina y delicada carnosidad y sobre todo la longitud de un
trago amable y elegante. Sobre el momento éptimo de
consumo podemos decir que hay un perfil de
consumidores a los que les emociona el nerviosismo
inicial de este estilo de elaboraciones y otros
consumidores a los que les gustan los vinos con crianzas
mds largas en botella y con ello mds afinados. Cada cual
que lodisfrute cuandole pareca.

D.O.Ca.: Rioja
Zona: LaBastida (La Rioja)
Variedad de Uva: 100% Tempranillo
Elaboracién: 15 meses de permanencia en barrica Francesa
Formato:0,75L.,
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LVarco

BODEGA - FUNDACION -EXPERIENCIAS
compartiendo cultura de vino

LaBodega

Nuestros vinos nacen en la vifia. Ahf es
donde realmente adquieren su
personalidad. La del terrufo, la del
paisajey lo que ocurre en él durante todo
un ano. Por eso cuando iniciamos la
construccién de la bodega teniamos
claro lo que querfamos. El proceso de
elaboracién debia ser lo mds respetuoso
posible con la uva con el objetivo de
ensalzarsus cualidades. Y asflo hicimos.

Todas nuestras uvas se vendimian a
mano en pequefias cajas o palots para
evitar roturas de granos y asegurar su
maxima integridad.

Es quizd una delas mayores novedades de nuestra bodega. Una cdmara frigorifica donde las uvas se enfrian
durante 24 horas hasta rebajar sutemperatura a 3° C. ;Para qué? Para extraer, ya dentro del depdsito, el color
y los aromas de la uva de una forma mds suave, manteniendo asi toda su personalidad. De alguna manera,
infusionamos la uva con el mosto, eslo que llamamos maceracion enfrio.

Los Terruniosy Variedades

Situviera que elegir una palabra para definir La Rioja
esa serfa Diversidad. La orografia, el tipo de viento, el
colordel suelo... Cada metro, cada salto de un pueblo a
otro, es un cambio en el paisagje. Si trazdramos una
linea recta sobre un mapa nos dariamos cuenta de
que soélo hay 100 kildmetros de distancia de la parte
mds occidental de La Rioja a la mds oriental. Al norte,
la Sierra de Cantabria. Al sur, la de la Demanda. Y
cruzdndolo de oeste a este, el Rio Ebro. Eso es La Rioja.
Un gran valle entre dos sierras montafosas que la
protegen. La zona mds al oeste, la llamamos Rioja
Alta, la parte central, Rioja Centro, y la mds oriental,
Rioja Baja. Como digo, todo en 100 kilémetros.

Esta diversidad condiciona el cultivo del vinedo. Cada variedad encuentra su lugar ideal donde expresarse.
Una, como la garnacha tinta, requiere mds horas de luz. Y otras, como el Tempranillo, agradecen el frescor de
las noches y las maduraciones lentas. He intentado seleccionar de entre nuestros vinedos aquellos terrunos
que mejor se adaptan acadatipode uva. Telos presento a continuacion.

55



=
e
2
<
o
Q
a

P Vivanco Crianza

Elaboracidn

Tras un suave estrujado, el mosto se encuba por gravedad en pequenos tinos de
roble francés donde fermenta y macera en contacto con los hollejos a una
temperatura mdxima controlada de 28 °C, recibiendo ligeros remontados durante
20dias.

Crianza
16 meses en barricas de roble francés (60%) y americano (40%), con trasiegos
periddicos y un minimo de 6 meses en botellero.

Nota de cata

Color rojo brillante con ligeros ribetes purpuras. Aromas frescos e intensos a frutos
rojos, con notas especiadas y de regaliz, acompafnado de elegantes aromas
tostados y ahumados. En boca se muestra fresco y goloso, con un paso de boca
elegante, persistente y muy equilibrado.

D.0.Ca.: Rioja

Zona: Briones (LaRioja)

Variedad de Uva: 95% Tempranillo, 2% Maturana'y 3% Graciano

Elaboracién: 14 meses de permanencia en barrica de roble francés y americano
Formato:0,75L.,15L.

P Vivanco Reserva

Vinedos
Seleccion de vifiedos propios del terrufio de Briones, Rioja Alta, con una media de
edad de 35 afios, cultivados en suelos de marcado perfil arcillo-calcdreo.

Elaboracidn

Cada variedad se elabora por separado. Tras un suave estrujado, el mosto se
encuba por gravedad en pequefos tinos de roble francés donde fermentay macera
en contacto con los hollejos a una temperatura mdxima controlada de 30 °C,
recibiendoligeros remontados durante 20 dias.

Nota de cata

Color rojo purpura intenso, con un ribete teja que denota su crianza en barrica. Este
vino ofrece aromas de canela salvia, todo rodeado de unas notas frutales de cereza
y moras negras y un componente mineral. Profundo y maduro en el paladar, ofrece
unpaso de boca envolvente, aterciopeladoy sedoso.

D.0.Ca.: Rioja

Zona: Briones (LaRioja)

Variedad de Uva: 90% Tempranilloy 10% Graciano

Elaboracién: 24 meses enbarrica nuevayde 2°afo de roble francésy americano
Formato:0,75L., 1,5L.
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P> Vivanco Brunes
BRUNES, El vino

Vivanco Brunes es un vino de municipio ecoldgico y vegano que recupera la
tradicion de los vinos de pueblo puestos al dia con la visién personal de Rafael
Vivanco y su equipo. Elaborado con un 90% de Tempranillo y un 10% de Maturana
Tinta procedentes de dos vifiedos propios que cultiva la Familia Vivanco en este
terrufio tan particular. Con suelos variables, conviven los de origen pedregoso y
ligero, cercanos alrio Ebro, conlos mds arcillo calcdreos dela zona sur. Un terrufio de
gran calidad tremendamente idéneo para el cultivo de Tempranillo y variedades de
ciclomds corto como la Maturana Tinta.

Vendimia: Manual, en pequenas cajas, la primera semana de octubre para el
Tempranillo,y la segunda para la Maturana Tinta.

Crianza: Una parte del vino permanece 12 meses en barricas de roble frances,
mientras otra parte permanece el mismo periodo de tiempo en depdsitos de
hormigon y de acero inoxidable. El vino se afina en botellero durante, al menos,
nueve meses.

DO.Ca.: Rioja

Zona: Briones(LaRioja)

Variedad de Uva: 90% Tempranillo, 10% Maturana (EcoldgicoyVegano)

Elaboracién: 12mesesenbarricaderoblefrancésy depdsito de hormigdn (9 meses botella)
Formato:0,75L..

P> Vivanco 4 Varietales

Vinificacién: Vendimia manual de cada una de las variedades en pequefias cajas
de diez kilogramos de capacidad. Enfriamiento en cdmara de frio hasta que la
temperatura de la uva alcance los 3 °C. Doble seleccién de racimos y granos, con un
suave despalilladoy estrujado. Vinificacién por separado de las cuatro variedades.

Crianza: 16 meses de estancia en estas barricas de diferentes tonelerias, tostados
y origenes, sin trasiegos. Cada uno delos cuatro vinos permanece con sus lias hasta
su embotellado y se realizan baténnage periddicos durante los primeros meses. Se
realiza la cuvée de los vinos y se embotella sin filtrar ni clarificar por lo que pueden
aparecer con eltiempo pequenas precipitaciones de origen natural.

Cata: Granate picota muy intenso. Aroma potente y complejo, con abundante fruta
negra y roja muy madura y con una madera fina muy bien integrada. También
aparecen elegantes notas minerales, especias, tofe y regaliz. En boca es muy
expresivo, con un paso de boca sedoso, fresco, sabroso e intenso, dejando un largo
postgusto, complejoy elegante.

D.0.Ca.: Rioja

Zona: Briones (La Rioja)

Variedad de Uva: 70% Tempranillo, 15% Graciano, 10% Garnachay 5% Mazuelo.
Elaboracién: 16 meses en barrica nuevay de un aflo deroble francés
Formato:0,75L., 1,5L.
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P> Vivanco Garnacha

Vinificacién: Vendimia manual en pequefias cajas de diez kilogramos de capacidad.
Enfriamiento en cdmara de frio hasta que la temperatura de la uva alcance los 3 °C.
Doble seleccién de racimos y granos, con un suave despalillado y estrujado.
Vinificacién por separado de las parcelas La Ladera de Zorraquin y El Recuenco.
Encube por gravedad en tinos de madera de roble francés con ausencia de bombeos.
Maceracién enfrioy fermentacion durante 19 dias con levaduras autéctonas.

Crianza: 18 meses de estancia en estas barricas de diferentes tonelerias, sin
trasiegos. El vino permanece con sus lias hasta su embotellado, realizdndose
baténnage periddicos durante los cuatro primeros meses. El vino se embotella sin
filtrar ni clarificar por lo que pueden aparecer con el tiempo pequenas precipitaciones
deorigennatural.

Cata: Color cereza picota profundo. Aromas varietales y minerales muy marcados,
con abundantes frutas rojas (grosellas, frambuesas), monte bajo, lilas y balsdmicos.
Enbocaesfresco,golosoyconunfinallargoy delicado.

D.O.Ca.: Rioja

Zona: Briones (LaRioja)

Variedad de Uva: 100% Garnacha

Elaboracidn: 18 meses de barrica nuevay de un afio de roble francés de 500L.
Formato: 0,75L.

P Vivanco Mazuelo

Vinificacion: Vendimia manual en pequefias cajas de diez kilogramos de
capacidad. Enfriamiento en cdmara de frio hasta que la temperatura de la uva
alcance los 3 °C. Doble seleccién de racimos y granos, con un suave despalillado y
estrujado. Vinificacién por separado de las parcelas El Castafio y Martinete.

Crianza: 14 meses de estancia en barricas nuevas de roble francés de diferentes
tonelerfas, tostados y origenes, sin trasiegos, permaneciendo con sus lias hasta su
embotellado y realizandose baténnage periddicos durante los cuatro primeros
meses. El vino se embotella sin filtrar ni clarificar por lo que pueden aparecer con el
tiempo pequenas precipitaciones de origen natural.

Cata: Color purpura, de capa alta, con un ribete granate que tinta la copa. Aromas
intensos a fruta negra madura (moras), rojas (frambuesas), sotobosque, hierbas
frescas, café, todo rodeado de un componente terroso y mineral. En boca es muy
fresco, frutal, balsdmico, con un tanino suave y un final largo, potente, complejo y
persistente.

D.0.Ca.: Rioja

Zona: Briones (LaRioja)

Variedad de Uva:100 % Mazuelo

Elaboracién: 14 meses enbarrica nuevaderoblefrancés
Formato:0,75L.
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P Vivanco Maturana Tinta

Vinificacién: Vendimia manual en pequefias cajas de diez kilogramos de capacidad.
Enfriamiento en cdmara de frio hasta que la temperatura de la uva alcance los 3 °C.
Doble seleccién de racimos y granos, con un suave despalillado y estrujado. Encube
por gravedad en tinos de madera de roble francés con ausencia de bombeos y
vinificaciéon por separado de las parcelas. Maceracion en frio y fermentaciéon durante
20dias conlevaduras autdéctonas.

Crianza: 14 meses de estancia en estas barricas de diferentes tonelerias, tostados y
orfgenes, sin trasiegos, permaneciendo con sus lias hasta su embotellado y
realizdndose baténnage periddicos durante los cuatro primeros meses. El vino se
embotella sin filtrar ni clarificar por lo que pueden aparecer con el tiempo pequenas
precipitaciones de origen natural.

Cata: Color rojo purpura de capa muy alta, con un ribete violdceo muy marcado.
Aromas especiados, con fruta negra, pimienta, clavo, hojas de morera, todo sobre un
fondo mineraly de sotobosque. En boca es muy balsédmico, mineral, con sensaciones
también especiadas (se repite la pimienta, flor de rosa, comino, clavo), con un paso
elegante, vibrantey largo en el posgusto.

D.0O.Ca.: Rioja

Zona: Briones (LaRioja)

Variedad de Uva: 100% Maturana Tinta

Elaboracién: 14 meses de barrica nueva de roble francés
Formato: 0,75 L.

P> Vivanco Graciano

Vinificacion: Vendimia manual en pequefias cajas de diez kilogramos de
capacidad. Enfriamiento en cdmara de frio hasta que la temperatura de la uva
alcance los 3 °C. Doble seleccién de racimos y granos, con un suave despalillado y
estrujado. Vinificacién por separado de las parcelas El Tablar de Zorraquin vy El
Cerrado. Maceracién en frio y fermentacién durante 22 dias con levaduras
autéctonas.

Crianza: 18 meses de estancia en estas barricas de diferentes tonelerias, tostados
y origenes, sin trasiegos, permaneciendo con sus lias hasta su embotellado vy
realizandose baténnage periddicos durante los cuatro primeros meses. El vino se
embotella sin filtrar ni clarificar por lo que pueden aparecer con el tiempo pequenas
precipitaciones de origen natural.

Cata: Color violdceo profundo de capa muy alta, casi opaco. Aromas intenso a
frutas negras maduras (moras, ciruelas) sobre una gran cantidad de aromas
florales (violetas), chocolate, mentolados. En boca es muy equilibrado, con una fruta
negra madura, fresco, y un final muy largo, complejo y persistente.

D.0.Ca.: Rioja

Zona: Briones (LaRioja)

Variedad de Uva: 100 % Graciano

Elaboracién: 18 meses enbarrica nuevaderoble francés
Formato:0,75L.
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P La Maldita

Vinificacion: Vendimia manual en pequefias cajas de diez kilogramos de
capacidad. Enfriamiento en cdmara de frio hasta que la temperatura de la uva
alcance los 3 °C. Doble seleccién de racimos y granos, con un suave despalillado y
estrujado. Encube por gravedad en tinos de madera de roble francés con ausencia
de bombeos y vinificacidn por separado de las parcelas. Maceracién en frio y
fermentaciéon durante 20 dias conlevaduras autéctonas.

Crianza: 14 meses de estancia en estas barricas de diferentes tonelerias, tostados
y origenes, sin trasiegos, permaneciendo con sus lias hasta su embotellado vy
realizandose baténnage periddicos durante los cuatro primeros meses. El vino se
embotella sin filtrar ni clarificar por lo que pueden aparecer con el tiempo pequeias
precipitaciones de origen natural.

Cata: Color rojo purpura de capa muy alta, con un ribete violdceo muy marcado.
Aromas especiados, con fruta negra, pimienta, clavo, hojas de morera, todo sobre
un fondo mineral y de sotobosque. En boca es muy balsdmico, mineral, con
sensaciones también especiadas (se repite la pimienta, flor de rosa, comino, clavo),
conun paso elegante, vibrante y largo en el posgusto.

D.0.Ca.: Rioja

Zona: Briones (La Rioja)

Variedad de Uva: 100% Garnacha

Elaboracién: 3 mesesde crianzaenliasy barrica
Formato: 0,75 L.

p LaMaldita Revolution

Vinificacién: Vendimia manual en pequefias cajas de diez kilogramos de capacidad.
Enfriamiento en cdmara de frio hasta que la temperatura de la uva alcance los 3 °C.
Doble seleccidén de racimos y granos, con un suave despalillado y estrujado.
Vinificacién por separado de las parcelas El Tablar de Zorraquin y El Cerrado. Encube
por gravedad en tinos de madera de roble francés con ausencia de bombeos.
Maceracién enfrioy fermentacion durante 22 dias con levaduras autéctonas.

Crianza: 18 meses de estancia en estas barricas de diferentes tonelerias, tostados y
origenes, sin trasiegos, permaneciendo con sus lias hasta su embotellado y
realizdndose baténnage periddicos durante los cuatro primeros meses. El vino se
embotella sin filtrar ni clarificar por lo que pueden aparecer con el tiempo pequenas
precipitaciones de origen natural.

Cata: Color violdceo profundo de capa muy alta, casi opaco. Aromas intenso a frutas
negras maduras (moras, ciruelas) sobre una gran cantidad de aromas florales
(violetas), chocolate, mentolados. En boca es muy equilibrado, con una fruta negra
madura, fresco, y unfinalmuy largo, complejoy persistente.

D.0.Ca.: Rioja

Zona: Briones (LaRioja)

Variedad de Uva: 100 % Garnacha

Elaboracién: 12 meses de crianza en barrica de roble francés de 500 litros
Formato: 0,75 L.
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P Vivanco 4 Varietales Bianco de Guarda

Vinificacién: Vendimia manual de cada una de las variedades en pequeias cajas
de diez kilogramos de capacidad. Cada variedad se elabora por separado.
Fermenta, en un 80% en pequefos depdsitos de acero inoxidable a una
temperatura controlada (12 - 15 °C) para conservar toda la expresion varietal, y en
un 20% en barricas de roble francés de 500 litros, nuevasy de segundo afo.

Crianza: EI 80% del vino obtenido permanecen en contacto con sus lias en depdsito
de acero inoxidable durante 12 meses para preservar los aromas . El resto, un 20%,
permanece, también, en contacto con sus lias finas durante este mismo periodo de
tiempo en barricas de roble francés de 500 litros (nuevas y de segundo afo). Tras su
crianza, se realiza el coupage y el embotellado de los vinos, para afinarse otros 24
meses.

Cata: Su color es verdoso, casi eléctrico, brillante, sin denotar en ningdin momento
sus casi tres anos de crianza. La nariz te atropella, compleja, con tremendas notas
minerales y a hidrocarburos, denotando su crianza sobre lias. Con el paso del
tiempo aparece la fruta mds escarchada, pero fresca y aun viva. La boca es toda
una oportunidad de disfrute. Larga, densa, con una salinidad que habla casi de
otros territorios. Unvino para disfrutary que seguird creciendo como el tiempo.

D.O.Ca.: Rioja
Zona: Briones (La Rioja)

Variedad de Uva:40% Garnacha Blanca, 30% Maturana Blanca, 20% Tempranillo Blancoy 10% Viura.

Elaboracidn: Crianzaenliasy barrica
Formato: 0,75L.

P Dulcede Invierno

Vinificaciéon: Vendimia manual Tardia de Invierno de cada una de las variedades
por separado, con rendimientos infimos debido a la deshidratacién, en pequefias
cajas de 10 kilogramos de capacidad. Tras un suave y largo prensado se obtiene un
mosto que fermentard durante aproximadamente un mes y medio en barricas de
roble francés.

Crianza: 12 meses de estancia posterior en barricas de roble francés de diferentes
tonelerias, tostados y origenes. Cada uno de los vinos permanece con sus lfas finas
hasta su embotellado, realizdndose bdtonnage periddicos durante los primeros
meses. Se realiza el cuvée de los vinos para afinarse posteriormente durante casi
otroanoen botellero.

Cata: Color anaranjado pdlido, limpio y brillante. Aromas intensos y muy
agradables a frutas escarchadas, orejones de melocotdn, naranja confitada y dulce
de membrillo, todo rodeado de elegantes notas florales y cacao. En boca es sensual,
delicado, con un fino dulzor frutal muy fresco e integrado que lo convierten en un
vino largo, sabrosoy placentero.

D.0.Ca.: Rioja

Zona: Briones (LaRioja)

Variedad de Uva: 40% Garnacha, 40% Mazuelo, 10% Tempranillo 10% y 10%Graciano
Elaboracién: 12 meses de crianza en barrica de roble francés

Formato: 3/8 L.
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P Vivanco Cuvée Inédita Reserva Extra Brut

Elaboracion: Todas las uvas pasan por cdmara frigorifica y mesa de seleccién. La
extraccidon del mosto es suave y delicada, con un rendimiento bajo con el objetivo de
conseguir mostos puros, afrutados y que respeten al mdximo el terrufio. Los mostos
obtenidos de cada variedad realizan por separado una primera fermentacion
alcohdlica en pequefios depdsitos de acero inoxidable a baja temperatura
controlada. Una vez finalizada la fermentacién y tras un tiempo en sus lias, se
trasiegan y se realiza la mezcla seleccionada, o cuvée, de los vinos base blancos
monovarietales enla proporcién indicada anteriormente.

Notas de cata: Color amarillo pdlido, vivo e intenso que comienza a mostrar sularga
maduracién en botella. Burbuja fina y persistente. En aromas se expresa fresco y
complejo por la presencia de frutas de hueso, flores blancas, citricos y notas
terciarias a frutos secos y pan brioche muy bien ensambladas. En boca la
efervescencia estd presente, pero acariciaondo con una textura cremosa que
manifiesta, de nuevo, ese equilibrio entre la vibrante acidez de la juventud vy la
elegante envoltura de la madurez. El final es profundo y delicado, con un fondo
mineraly salino que te invita a seguir disfrutando.

D.O.Ca.: Rioja

Zona: Briones (La Rioja)

Variedad de Uva: 45% Maturana blanca, 30% Tempranillo blanco, 15% Viuray 10% Chardonnay
Elaboracién: 30 mesesenlias

Formato: 0,75L.

P Vivanco Cuvée Inédita Rosado Reserva Extra Brut

Elaboracién: Todas las uvas pasan por cdmara frigorifica y mesa de seleccion. La
extraccion del mosto es suave y delicada, con un rendimiento bajo con el objetivo de
conseguirmostos puros, afrutados y que muestren el origen del vifiedo.

Los mostos obtenidos de cada variedad realizan una primera fermentacién en
pequenos depdsitos de acero inoxidable a baja temperatura controlada. Una vez
finalizada la fermentacién y tras un tiempo en sus lias, se trasiegan vy se realiza la
mezcla seleccionada, o cuvée, de los vinos rosados base monovarietales en la
proporciénindicada anteriormente.

Notas de cata: Color pdlido asalmonado que muestra su larga maduracién en botella.
Burbujafinay persistente. En aromas se expresa fresco y complejo por la presencia de
fruta roja y citricos y notas terciarias a frutos secos y pan brioche muy bien
ensambladas. En boca la efervescencia estd presente, pero con una textura cremosa
que manifiesta, de nuevo, ese equilibrio entre la vibrante acidez v la elegante envoltura
de la madurez. El final es profundo y delicado, con un fondo afrutado, mineral y
complejo que teinvita a seqguirdisfrutando.

D.O.Ca.: Rioja

Zona: Briones (LaRioja)

Variedad de Uva: 90% Garnachatinta, 10% Mazuelo
Elaboracién: 24 meses enlias

Formato: 3/8 L.
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VINOS QUE, DEVERDAD HABLAN DEL TERRITORIO

Bodegas Obalo nace en el corazén de la Sonsierra riojana, en un edificio cuya ubicacién y caracteristicas
suponen toda una declaracién de intenciones. Desde nuestra bodega, situada en la localidad de Abalos, es
posible ver, por un lado, un mar de vifiedos a partir de los que se han elaborado histéricamente los grandes
vinos de Rioja y por otro lado, la Sierra Cantabria, que nos sirve de abrigo y que condiciona el clima de la zona.
A partirde estos dos elementos construimos nuestro proyecto.

Trabajamos para ofrecer nuestra vision de esta tierra histérica a través de una seleccién de vifiedos viejos, con
distintas alturas, orientaciones y composiciones de suelo.

Para conocernos un poco mejor, puedes ver un video en el que descubrirds mds detalles sobre nuestra
bodega.

“Estamos en un momento apasionante en
Rioja. Es un auténtico privilegio

trabajar en esta zona y explorar todas las
posibilidades que presenta”

UN PROPOSITO COMUN

Este equipo que encarna a la
perfeccién los valores de la
bodega. Inquietud, honestidad,
humildad y mdximo respecto ala
tradicién de una tierra por la que
sienten pasién.
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» San Roque

El vino mds joven de Bodegas Obalo es un vino frutal, sabroso y con la plenitud en
boca que le da su leve paso por barrica. Su versatilidad y frescura lo hacen perfecto
para el tapeo mds desenfadado.

La parcela que llamamos San Roque porque cuenta con las ruinas de una antigua
ermita dedicada a este santo, estd situada a 630 metros de altitud, con una
orientacion N/S, en lo alto de un cerro. Estas caracteristicas hacen que los vientos
que recibe saneen el vinedo y nos ofrezcan uvas con una excelente frescura y
acidez.

Nota de cata
Atractivo color rojo cereza picota, muy brillante, de capa media. Destacan en su

variedad aromdtica las frutas rojas como cerezas y fresas silvestres, propias del
tempranillo, con posterior presencia de la fruta negra como la ciruela. Un ligero
toque especiado remata al final. Entrada suave y paso de boca aterciopelado en
todo surecorrido. Buena acidez propia de una afiada frescay un final balsdmico que
redondea este seductor vino joven.

D.O.Ca.: Rioja

Zona: Abalos (La Rioja)

Variedad de Uva: 100% Tempranillo

Elaboracién: Cuenta conunabreve crianza sobre lias enbarricas de roble francés.
Formato: 0,75L.

» LaTarara
AFRUTADO muy, muy RIOJANO & MUSICAL

Con un estilo muy riojano, elaboramos este crianza moderno en el que la fruta y la
barrica se dan la mano.

Evocador, vivo, alegre, expresivoy lleno de matices, comolauva. Asies La Tarara, un
crianza de la Denominacién de Origen Rioja, procedente de vifiedos que miran a la
Rioja alavesa.

Unvino que propone una melodia ala que cada cual puede poner su propia letra.

Nota de cata

De color rojo rubfy capa media-alta. Intensidad aromdtica de frutas rojas maduras y
frutos negros que se descubren sobre un fondo balsdmico.

Deentradafirmey paso sedoso, deja un finallargo de notas de madera especiadas.

D.O.Ca.: Rioja

Zona: Cacabelos (ElBierzo)

Variedad de Uva: 100% Tempranillo

Elaboracidn: Crianza 12 meses en barrica francesay americana.
Formato: 0,75L.
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» LaEncina

Desde los salones de nuestra bodega, es posible ver este vifiedo que se encuentra
en pleno corazén de la Sonsierra riojana y toma su nombre de dos encinas que se
sitian en suentorno. Se trata de una parcela cercana al medio siglo de edad con una
interesante profundidad de suelos y una excelente insolacién, algo que hace posible
que tengamos, afo tras afio, un nivel de maduraciéon éptima y que nos permite
elaborarunvinolleno de matices.

Combinada con otras viflas que completan su cardcter maduro y redondo,
elaboramos un vino con 12 meses de Crianza que va mucho mds alld de la
categoria‘Crianza’ ala que pertenece.

Nota de cata
De profundo color cereza picota y capa profunda. Aromas de frutos rojos de pepita,
cerezay ciruela, con sutilaporte de la madera en segundo plano.

Amplio y contundente en boca, con buen recorrido por todo el paladar,
predominando la fruta sobre los especiados de la barrica, que lo complementan y
amplianenelfinalde boca. Armoniosoy con buen postgusto.

D.O.Ca.: Rioja

Zona: Abalos (La Rioja)

Variedad de Uva: 100% Tempranillo

Elaboracidn: 14 meses de permanencia en barrica francesa
Formato: 0,75L.

P LaArenas

La seleccidn de nuestras parcelas mds antiguas situadas en las laderas que han
visto evolucionar Rioja Alavesa, producen este intenso vino de larga vida que, tras
cinco afios de permanencia en botella, alcanza su mdximo esplendor, duradero en
eltiempoy que sorprendente en maticesy elegancia.

A partirde esta vifia, combinada con una serie de vifnedos que alcanzan los 90 anos,
situado enlas laderas de la Sierra Cantabria, elaboramos nuestro vino mds longevo
con el que buscamos mostrar la extraordinaria capacidad de envejecimiento que los
vinos de Rioja han demostrado histéricamente.

Nota de cata

De profundo color cereza picota y capa profunda. Aromas de frutos rojos de pepita,
cereza y ciruela, con sutil aporte de la madera en segundo plano. Amplio vy
contundente en boca, con buen recorrido por todo el paladar, predominando la fruta
sobre los especiados de la barrica, que lo complementan y amplian en el final de
boca. Armoniosoy con buen postgusto.

D.0.Ca.: Rioja

Zona: Abalos (LaRioja)

Variedad de Uva: 100% Tempranillo

Elaboracidn: 18 meses de permanencia en barricafrancesay 2 afos en botella
Formato: 0,75 L.
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De las montanas alas vinasriojanas

A finales del siglo XIX, muchos pobladores de las montafnas riojanas descendieron hasta el valle en busca de
una vida mejor. Asf fue como Catalina Martinez dejé su pequefio pueblo de la sierra y se establecid en
Uruiuela, entre vifias, en el corazén de la Rioja Alta. Catalina conocia como nadie el oficio de carnicera, o
cortadora como sellamaba entonces, y pronto su pequefio despacho de carne gand famay éxito.

Cuatro generaciones y un mismo espiritu

Catalina no tardd en comprar algun pequefio majuelo de
vifia. Con sus hijos, empezdé a elaborar vino para consumo
propio. Mds adelante fueron ampliando el vifiedo vy la
viticultura se convirtié en una actividad tan importante como
la venta de carne. Asi fue como, con esfuerzo y mucha
ilusion, nacié la bodega. Alo largo de cuatro generaciones, el
apellido de la familia sumo el apodo ‘Corta’, referido al oficio
originario. La visién de Catalina permanecia intacta en un
espiritu luchador, que por encima de todo buscaba
progresar y hacer las cosas bien hechas, fuera en lo que
fuera

Donde la naturaleza crea vinos Unicos entre el Ebro y
Najerilla

Un total de ochenta hectdreas ubicadas en una zona
excepcional, entre los rios Ebro y Najerilla, donde la
humedad ambiente y las caracteristicas del terreno crean
unas situaciones climdticas muy particulares, mezcla de
inviernos suaves y veranos cdlidos y secos, con fuertes
oscilaciones térmicas entre el dia y la noche en la época de
maduracién.

Las dos almas de Rioja

En 1889, al descender de los recios pueblos serranos,
llevaron consigo todo un saber ancestral vinculado a los
rebanosy alas praderas de montana. Se establecieron en el
paisaje de las riberas vy las colinas de vinedo, donde
aprendieron a cultivar sin perder nunca el cardcter de
siempre. Desde su precursora, Catalina Martinez, la Familia
‘Corta’ha mantenidola fidelidad a esta tierra singular.
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Vinedos centenarios

Martinez Corta cuenta con una gama de vinos enraizados en la tradicién, pero con un marcado cardcter
contempordneo, gracias ala intervencion de innovadoras técnicas de elaboracién, asf como ala combinacién
de vifiedos centenariosy cepas mds jévenes, que dotan al vino de complejidad y rasgos propios.

Tradiciéon y modernidad en vinos que
encarnan La Rioja

Hoy, la esencia de Martinez Corta contiene la sierray el valle,
los montes agrestes y las amables tierras bajas, el mundo de
los bosques y el mundo de las vifas. Las dos almas de La
Rioja, representadas en una historia familiar fascinante y en
unos vinos llenos de vida y verdad que hoy se elaboran en
una innovadora Bodega fruto del esfuerzo, con una
caracterfstica planta octogonal rodeada por un paisaje
adornado por el vifiedo. Una fusion perfecta entre
modernidad y tradicién que representa el espfritu de la
marca.

» Martinez Corta

Suelo y clima perfectos
Allf el suelo es calcdreo y arcilloso, pobre y muy sano, lo que resulta ideal para el
cultivo de la vid, asegurando cosechas de baja productividad y alta calidad.
Ademds, la orientacion sur de los vifledos garantiza el mdximo aprovechamiento de
la luminosidad. Todo ello, unido a la equilibrada pluviometria, da como resultado
unas condiciones climdticas que favorecen el buen desarrollo de la vid, desde larafz
hastaelracimode uva.

Crianza

Doce meses en barrica de roble americanoy francés.

Reflejo de nuestra historia, la tradicion “cortadora” nos empujaba a llevar corderos a
todos los rincones de nuestra tierra. Eran tiempos duros, pero a la vez alegres. Y ese
cardcter dindmico vy vivaz sigue acompafiando a nuestro Crianza, envejecido
durante doce meses en barricas de roble francés y americano.

Nota de Cata

Color: Rojo picota conribete granate.

Aroma: Notas de fruta roja y negra en confitura, sobre fondo tostado y ligeros
balsdmicos.

Paladar: Taninos suaves y bien integrados. Equilibrado, sabroso y persistente, con
notas detorrefactory especiados.

D.0.Ca.: Rioja

Zona: Urufuela, Cenicero (La Rioja)

Variedad de Uva: 100% Tempranillo

Elaboracidn: Crianza 12 meses en barricafrancesay americana.
Formato: 0,75 L.
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FAMILIA
FERNANDEZ RIVERA
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NUESTRA HISTORIA

La historia de Familia Ferndndez Rivera comienza hace mds de 50 afios cuando Alejandro Ferndndez y
Esperanza Rivera decidieron materializar sus suenos. Sus almas emprendedoras y la unidad de la familia
fueron impulso y motor para llegar a ser lo que son hoy, una empresa familiar que cuenta con cuatro bodegas,
un hotel y un equipo humano de mds de 120 personas. Con una filosofia clara, el amor por el vino y la pasién
por compartirlo con el mundo, Familia Ferndndez Rivera no ha dejado de sofiar y crecer durante estas cinco
décadas, llegando actualmente con sus vinosy sus productos amds de 70 paises.

Tinto Pesquera es la materializacién del suefio de una vida, una puerta siempre abierta a la riqueza del mundo
delvinoydelaRiberadel Dueroy el origen de todo lo que Familia Ferndndez Rivera es enla actualidad.

En un homenaje a Pesquera de Duero,
pueblo natal de Alejandro Ferndndez vy
Esperanza Rivera, fundadores de Familia
Ferndndez Rivera, y con su origen en un
lagar de piedra del siglo XVI, Tinto
Pesquera comenzaba a elaborar sus
primeros vinos en 1975 con el fin de
reivindicar el valor del terruno de la Ribera
del Duero a través de procesos de
produccion de la tempranillo pioneros.
Gracias a su incansable trabajo, Tinto
Pesquera fue una de las bodegas
artifices del auge y reconocimiento de la
Ribera del Dueroy una de las impulsoras

de suDenominacién de Origen.
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P Pesquera Crianza

Elaborado para los amantes del buen vino que apuestan por un valor seguro. Un
vino de fama mundial que refleja el cardcter de toda una tierra llena de historias,
cos-tumbres y encanto; donde modernidad y tradicién se dan la mano. Nuestro
cldsico que marco un antes y después en la historia del vino espafiol y de la Ribera
del Duero a nivel internacional. Un vino mitico, con un indudable potencial de
guarda, para disfrutar ahora y en unos afios que hard las delicias de cualquier
paladar. Distinguido por su personalidad, bouquet y estructura. Todo un regalo para
los sentidos, inalterable ante las modas vinicolas, caracterizado por su excepcional
relacién calidad-precio.

Vista: Aspectolimpioy brillante. Bonitoy elegante color granate.
Nariz: Aromas intensos de fruta roja madura como la fresa, aparecen notas balsa-

micasy especiadas conrecuerdos aregalizy avainilla.
Boca: Entrada en boca frescay elegante con un paso sedoso, acidez perfectamente

integrada y un tanino envolvente y persistente. Se percibe fruta roja como la fresa.
Madera muy bien integrada con esas notas de vainilla, torrefactos y balsdmicos
propios de una crianza en roble americano.

D.O.: Ribera del Duero

Zona: Pesqueradel Duero (Valladolid)

Variedad de Uva: 100% Tempranillo

Elaboracidn: 14 meses en barrica de roble americanoy 6 de reposado en botella
Formato:0,75L.y 1,5L.

> MXI

A 900 metros de altitud en” El Monte Alto de Pesquera”, crecen los vifedos de donde
procede la Tempranillo con la que hemos elaborado este MXI. Un vino fresco vy
afrutado que envejecerd en bodega en una seleccion muy cuidada de diferentes
formatos de barricas con tostados medios y durante un tiempo de 14 meses. Este
vino nace en 2016 como un nuevo proyecto de la familia Ferndndez Rivera, un vino
elaborado con dedicacién, carifio y respeto a la tierra y que da la bienvenida a las
nuevas generaciones de nuestra familia.

Vista: Vinotinto limpio y brillante, bonito color violdceo, capa media.

Nariz: Intensidad aromdtica alta, aparecen recuerdos a fruta negra, sutiles aromas
avainillay mentolados. Toques de regaliz con notas especiadas.

Boca: Entrada carnosa y acidez notable. Predominan los aromas a fruta negra,
especias, toques de regaliz. Tdnico lo que potencia la acidez y hace que el vino sea
mds frescoylargoenboca.

D.O.: Riberadel Duero

Zona: Pesqueradel Duero (Valladolid)

Variedad de Uva: 100% Tempranillo

Elaboracidn: 14 meses en bodega, envejeciendo en diferentes formatos, tinos de Madera, Hormigdény
barricas de 225 litros.

Formato:0,7/5L.y 1,5 L.
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» Pesquera Reserva

La nueva anada del famoso Pesquera Reserva es un verdadero regalo para los
sentidos. Un vino definitivamente especial con mucho cardcter, perfumado vy
sedoso; elegante y untuoso, colmado de elementos distintivos de su terroir; de
taninos melosos e impresionante bouquet que lo hacen seductor y sensual. El
broche perfecto para compartiry con el que brindar.

Vista: Aspecto limpioy brillante. Bonito color granate con ribete violdceo.

Nariz: VVino complejoy muy elegante en nariz. Aromas de fruta fresca, ligeras notas
balsdmicas, torrefactos como el café y sutiles toques ahumados.

Boca: Vino amplio en boca, fresco y elegante. Taninos muy redondos y envolventes
con recuerdos a fruta negra y muy bien integrados con los ahumados y especiados
delamadera.

D.O.:Riberadel Duero

Zona: Pesquera del Duero (Valladolid)

Variedad de Uva: 100% Tempranillo

Elaboracidn: 24 meses en barrica de roble americanoy 12dereposado en botella
Formato:0,75L.y 1,5L.

p» Millenium Gran Reserva

Millenium es elegancia, la mdxima expresién de un gran reserva. Sus origenes se
sitian en el afio 1996, cuando se elabord la primera afada, y sus uvas proceden de
la parcela Vifa Alta. Un vino equilibrado y complejo con una gran capacidad de
envejecimiento.

Las uvas Tempranillo de Gran Reserva Millenium proceden de Vina Alta, donde la
Familia Ferndndez Rivera plantd sus primeras cepas a finales de los afios 60 vy
comienzos de los 70. Este tinto es reflejo de la mejor expresién de un mito del vino
espafiol como Tinto Pesquera. Con una crianza de 26 meses en roble francés,
muestra un perfil lleno de eleganciay sedosidad.

Vista: Colorrojo picota con capaintensay brillante.

Nariz: Aromas frutales (frutos negros de grosella y mora) y toques de madera bien
integrados.

Boca: Amplio, carnoso y largo, con una estructura tdnica redonda y persistente.
Tiene un pasofinoy goloso, con fruta maduray torrefacto en el posgusto.

D.O.: Riberadel Duero

Zona: Pesquera del Duero (Valladolid)

Variedad de Uva: 100% Tempranillo

Elaboracién: Crianza de 26 meses en barricas de roble francés.
Formato:0,75L.y 1,5L.
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Condado de Haza
"EL CHATEAU DE LA RIBERA DEL DUERO”

A orillas del Rio Duero, Familia Ferndndez Rivera planté los primeros vifiedos de la bodega Condado de Haza
en 1988, donde construyd un chdteau castellano. Con sus experiencias, El Chdteau promete a los visitantes
sumergirse en un entorno incomparable rodeado de hermosas vinas para conocer el proceso completo de la
elaboracién del vino y descubrir la pasién que sus creadoras trasladan a cada botella a través de procesos
artesanalesy del mimo por el fruto.

Ubicado en Roa, Burgos, y rodeado por un
inmenso vifiedo de tempranillo que llega mds
alld de donde alcanza la mirada, se encuentra
Condado de Haza, un chateau castellano
desde el que se homenajea al terruno. Para
perfeccionar sus vinos, la estructura de esta
bodega, que cuenta con 200 hectdreas de
vifiedo, se disefi¢ excavando en un cerro,
creando asf, ademds, un botellero ubicado en
un tunel a casi 30 metros de profundidad que
permite mantener los vinos en unas
condiciones de temperatura y humedad
optimas.

Desde el ano 1993, Condado de Haza se erige como una finca 360°, donde se produce el ciclo vital del vino en
su totalidad, dando como resultado varios tipos de vinos de cardcter unico y excepcional gracias a los suelos
heterogéneos del terreno, en los que predominan las arcillas y la presencia de arenas. Ademds, con un fuerte
compromiso con elentorno que larodea, Condado de Haza apuesta por una produccién 100% ecolégica.

Gracias a sus excelentes vinos, en 2008, la distinguida revista Wine Spectator reconocié al Condado de

Haza Crianza entre los 100 mejores vinos del mundo.



2
73
=)
(@
=
73
(@)
=
73
m
1~
o
Q

» Condado de Haza crianza

Condado de Haza Crianza es uno de los emblemas de la Familia Ferndndez Rivera.
Un monovarietal de Tempranillo que expresalo mejor del terroir de Ribera del Duero
através de unvino limpio y brillante, con un tanino redondo y persistente, ideal para
maridar con asados de carne.

Vista: Vinolimpioy brillante. Color violdceo.

Nariz: Intensidad aromdtica alta con presencia de frutas negras fresca. Aparecen
notas de regaliz propias de la variedad Tempranillo. Final con aromas torrefactos
toques ahumados y tostados.

Boca: Entrada afrutada y fresca, con una acidez perfectamente integrada y un

tanino persistente en el centro de la boca.
Elretrogusto sigue presente la fruta negra resaltando la mora. La madera se percibe

muy bien integrada con notas ahumadas y vainillas propios de una crianza en roble
americanoy que le aporta personalidad. Persistencia media-alta.

D.O.: RiberadelDuero

Zona: Roa (Burgos)

Variedad de Uva: 100% Tempranillo

Elaboracién: Minimo 12 meses en barrica de roble americano y reposo en botella hasta su salida al mercado
Formato:0,75L.y1,5L.

» Condado de Haza Reserva Especial

El afio 2018 comenzd con uninvierno frio, caracterfstico de la Ribera del Duero, en el
que se llegaron a alcanzar temperaturas minimas de -12° C. Las temperaturas se
mantuvieron bajas durante el inicio de la primavera, a pesar de estas condiciones la
brotacién se produjo dentro de las fechas habituales, a finales de abril. Trasun 2017
muy seco, la lluvia hizo su aparicién a finales de invierno y se mantuvo de forma
continuada durantela primavera, las cantidades recogidas fueron muy abundantes
siendo elafio 2018 calificado como muy himedo enla zona.

Vista: Vino limpioy brillante. Color violdceo.

Nariz: Intensidad aromdtica alta con presencia de frutas negras fresca. Aparecen
notas de regaliz propias de la variedad Tempranillo. Final con aromas torrefactos
toques ahumados y tostados.

Boca : Entrada afrutada y fresca, con una acidez perfectamente integrada y un
tanino persistente en el centro de la boca.

D.O.: RiberadelDuero

Zona: Roa (Burgos)

Variedad de Uva: 100% Tempranillo

Elaboracién: 24 meses en barrica de roble francés y reposo en botella hasta su salida al mercado.
Formato:0,75L.y 1.5L.
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» 20Aldeas

En el fértil valle del Rio Duero nace 20 Aldeas. Un vino 100% Tempranillo cultivado
de forma ecoldgica. Porque solo asf la naturaleza nos concede su sabor mds
primigenio, suesencia mds intima.

Vista: Vino tinto limpio. Color rojo cereza.

Nariz: Intenso aroma de fruta negra madura, como la mora y la ciruela. Aparecen
sutiles toques balsdmicos que se integran con los regalices tipicos de la variedad
Tempranillo sequidos de torrefactos como vainillas y ahumados que provienen dela
crianza en barrica de roble americano.

Boca: Es un vino potente de entrada carnosa, con un equilibrio notable entre tanino
y acidez. La sensacién en boca es amplia con taninos redondos y persistentes que
llenan la boca de fruta y se redondea con una persistencia de torrefactos y regaliz.
Largoy agradable.

D.O.: RiberadelDuero

Zona: Roay LaHorra (Burgos)

Variedad de Uva: 100% Tempranillo

Elaboracién: Minimo 12 meses de reposo en bodega en diferentes formatos como barricas de 225
litros, 500 litros y fudres de 5.000 litros con distintos porcentajes de roble americanoy francés y reposo
en botella hasta su salida almercado.

Formato:0,75L.y 1,5L.

P Alenza Gran Reserva

Alenza es tradiciény legado. Sunombre es un homenaje a Alejandro Ferndndez y a
su mujer, Esperanza Rivera, quienes cumplieron el suefio de elaborar vino de
manera ancestral, rdstico a la vez que elegante, en el que el uso del raspdn de las
uvas que proceden de su parcela Maricalva es un claro sello de identidad.

Vista: Atractivo color rojo granate intenso con ribete rojo picota.

Nariz: Desprende un amplio abanico de aromas de fruta madura como mora,
grosellay confitura de frutos del bosque bien entrelazados con toques balsdmicos y
minerales.

Boca: En el paladar este vino se muestra intenso, pero con una sedosidad muy
llamativa. Elegante y dulce, a la par que serio y amplio. Muestra su rasgo diferencial
en boca, con una gran suavidad. En posgusto reaparecen con sutileza los sabores
frutales de la grosella y la confitura de frutos del bosque con toques balsdmicos y
minerales.

D.O.: Riberadel Duero

Zona: Roa (Burgos)

Variedad de Uva: 100% Tempranillo

Elaboracidn: Crianza de 27 meses en barrica de roble americano
Formato:0,75L.y 1.5L.
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Dehesa La Granja
"LA UNION ENTRE EL VINO Y EL PRODUCTO DE LA TIERRA”

En Vadillo de Guarefia, y mds concretamente en una bodega con mds de tres siglos de antigliedad, se daban
lamano por primera vez dos de las pasiones de la familia Ferndndez Rivera a través de Dehesa La Granja. Asf,
en una de las fincas mds hermosas de Zamora, viticultura, agricultura y ganaderia se encuentran para
elaborar quesos curados, cultivar garbanzos y extraer aceite de oliva Virgen Extra, buscando la extrema
calidad. En este entorno incomparable, se elaboran, como no podia ser de otro modo, vinos elaborados con
uva tempranillode largas crianzas en roble americano.

Como pieza angular del proyecto, se
encuentra una cueva subterrdnea de
3.000 metros cuadrados construida en
1750, un ambiente inmejorable para
preservar los secretos de estos vinos
nobles eintensos.

En 1998, Familia Ferndndez Rivera reaviva una bodega
subterrdnea de tres siglos de antigliedad vy la integra en el
paisaje, haciendo que los vinedos compartan hogar con una
explotacion ganadera de mds de mil trescientas vacas. Gracias a
sus diferentes actividades, La Lucera se convierte en el lugar de
conexion entre la agricultura y la ganaderia, ofreciendo unos
vinos que se crian en un ambiente inmejorable y materias primas
de primera calidad, como queso curado, garbanzos y aceite de

oliva Virgen Extra.
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» Dehesa La Granja

En la denominada Tierra del Vino zamorana, Familia Ferndndez Rivera, plantd
cepas de la variedad Tempranillo que procedian de Condado de Haza, rehabilitd
una antigua bodega, que cuenta con una cava subterrdnea de mds de tres siglos de
antigledad donde los vinos se crfan en un ambiente inmejorable.

Vista: Vinotinto limpioy brillante, color rojo rubfintenso.

Nariz: En nariz presenta una intensidad alta con presencia a fruta roja, cereza y
aromas tostados y torrefactos.

Boca: Entrada sabrosa y afrutada, en boca es un vino con recuerdos a regaliz con
torrefactos tipo toffee y vainilla. Tiene la acidez bien marcada y un tanino presente
que le da volumen y persistencia en boca. Retrogusto con persistencia de fruta roja
intensa. Madera muy bien integrada con notas propias de la crianza en roble
americano, sobre todo vainilla y tostados.

D.O.: Castillay Ledn

Zona: Dehesa La Granja (Zamora)

Variedad de Uva: 100% Tempranillo

Elaboracidn: Crianzade 12 meses en barricas de roble americano..
Formato:0,75L.y 1,5L.

» Dechesa La Granjai4
Vino de Autor

Vifledos situados al suroeste de Zamora, en la finca Dehesa la Granja, con una
superficie total de 800 hectdreas dedicadas ala ganaderia y al cultivo de cereales y
garbanzo.

Vista: Limpioy brillante. Color rubf con bordes anaranjados.

Nariz: Nariz de matices a fruta sobremadura, con aromas de café torrefacto,
orejones, ciruelay notas balsdmicas.

Boca: Fruta negra con toques de pasa y orejones. La boca es carnosa y redonda. El
tanino estd maduroy el vino mantiene bien su estructura.

D.O.: CastillaylLedn

Zona: Dehesa La Granja (Zamora)

Variedad de Uva: 100% Tempranillo

Elaboracidn: Envejecido mds de 14 afios en las bodegas subterrdneas.
Crianzade 24 meses en barricas de roble americano.

Formato:0,75L.
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Como homenaje a la unién de las dos
Castillas y a la bodega de sus abuelos, El
Vinculo abrié sus puertas en el corazén del
Campo de Criptana, una bodega con la que
Familia Ferndndez Rivera se marcd el
objetivo de poner en valor que en La
Mancha también se podian producir vinos
de excelente calidad.

El Vinculo
"LA UNION DE DOS CASTILLAS”

Entre sus particularidades, El Vinculo fue la primera bodega de la Familia Ferndndez Rivera en
elaborar vinos blancos, y Alejairén es la marca mds especial de la compafiia, uno de los blancos mds
reconocidos y valorados de la zona. Ademds de elaborar vinos con uva tempranillo, El Vinculo
también trabaja con la variedad Airén, cuya produccién en algunos casos proviene de "Vifias del
Pals", es decir, vifiedos antiguos y excepcionales de la época prefiloxérica que producen uvas

excelentes.
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» El Vinculo Crianza

Calificado con 92 puntos por James Suckling.

El Vinculo Crianza es un tempranillo manchego de gran frescura que ha recibido
una excelente crianza en barrica de roble americano, la preferida de la familia
Ferndndez Rivera. Destaca suintensidad aromdtica, con notas frutales, especiadas
y balsdmicas.

Vista: Color granate, limpioy brillante.

Nariz: Destaca la fruta negra tipo mora y violeta, acompanadas por un fondo de
regaliz, matices tipicos de la variedad Tempranillo. La crianza en barrica de roble
americano le otorga envolventes aromas a café y tofe.

Boca: Enbocaesunvino contanino pulido y bien integrado. Atractiva entrada frutal
y carnosa con acidez muy bien integrada y muy agradable, recuerdos a notas
torrefactas como el tofe o el café.

D.O.: CastillaLaMancha

Zona: Campo de Criptana (Ciudad Real)

Variedad de Uva: 100% Tempranillo

Elaboracidn: Crianza de 23 meses en barrica de roble americanoy 4 meses de reposo en botella.
Formato:0,75L.y 1,51.

» Alejairén Crianza

Alejairén es un vino blanco con una variedad muy especial y casi olvidada: la Airén,
la uva blanca autéctona de La Mancha. La primera afiada fue la de 2007.

Ubicado a una altitud de entre 650 y 750 metros sobre un terreno semillano que
desciende de norte a sur, con orientacién sur. Uva procedente de Paraje la Golosa,
reconocido como uno de los mejores vifledos por la calidad de sus uvas.

Vista: Color amarillo pajizointenso, limpio y brillante.

Nariz: Notas citricas con frutas de hueso, notas especiadas y sutiles notas de
caramelo procedentes de la crianza en barricas de roble francés.

Boca: Elegante y sabroso en boca. Vino con cuerpo y untuoso, con matices
balsdmicos que le aportan frescura y longevidad. Retrogusto marcado por
agradables notas frutales intercaladas con notas dulces de su crianza en barrica.

D.O.: CastillaLaMancha

Zona: Campode Criptana (Ciudad Real)

Variedad de Uva: 100% Airén

Elaboracidn: Al menos 14 meses en barricas de roble francés de 225 litros y reposado en botella antes
de susalidaalmercado.

Formato:0,75L.y 1,51.
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» El Vinculo Reserva
El hermano manchego de Tinto Pesquera

En la bodega ciudadrealeria de la familia Ferndndez Rivera se gestan los mejores
vinos de La Mancha. “El Pesquera manchego”, apodan algunos a los vinos de El
Vinculo. Y no es para menos, porque esta etiqueta se ha situado en la élite gracias,
entre otras cosas, a la excepcional materia prima que le otorgan las vinas viejas en
secano.

Vista: Color granate con borde rubf, limpioy brillante.

Nariz: Aroma intensos a frutas negras y regaliz, con notas de vainilla y torrefactos
propias de la crianza.

Boca: Entrada afrutada y envolvente. Su combinacion de taninos y acidez aporta
muchaintensidad.

D.O.: CastillaLaMancha

Zona: Campo de Criptana (Ciudad Real)

Variedad de Uva: 100% Tempranillo

Elaboracidn: Crianza de 24 meses en barrica de roble americanoy 12 meses de reposo en botella.
Formato:0,75L.y 1,51.

P Paraje La Golosa Gran Reserva

Procedente de una Tempranillo vieja, con una media de 90 anos de edad del Paraje
La Golosa, situado entre los 650y 750 metros de altitud, en un terreno semi-llano en
descenso de norte a surcon orientacion sur.

Vista: Color granate limpioy brillante, de capaintensa.

Nariz: Aromas de fruta madura (cereza y ciruela) con notas especiadas vy
ahumadas (hoja de tabaco).

Boca: Cuerpo medio, con un tanino maduro y redondo. La entrada es sedosa vy el
finalesfresco.

D.O.: CastillaLaMancha

Zona: Campo de Criptana (Ciudad Real)

Variedad de Uva: 100% Tempranillo

Elaboracidn: Crianza de 24 meses en roble francés, seguida de 30 meses en botella.
Formato:0,75L.y 1,51.
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EN EL CORAZON DEL VALLE

Dominio de Atauta estd construida sobre roca en
una ladera del valle, rodeada de vinas. Se
descuelga en cuatro niveles hacia el valle, lo que
nos permite elaborar nuestros vinos aprovechando
la gravedad sin agredir la excelente materia prima.

MIMANDO CADA RACIMO

La vendimia se realiza siempre a mano y la uva
entra por la planta superior desde donde cae por
gravedad a los depdsitos ubicados en la siguiente
planta. En un tercer nivel estd la nave de barricas,
donde se encuentran unas 600 barricas de roble
francés.

UN TESORO ETNOGRAFICO

El conjunto de bodegas cuenta ademds con una
gran armonia arquitecténica perfectamente
integrada en el paisaje de la zona. La utilidad de
estas bodegas era el almacenamiento vy
conservacién del vino.

Prdcticamente todas ellas mantienen una
estructura similar, con una entrada por una galerfa
inclinada que, a través de unas escaleras, da paso
a una estancia mds amplia en la que se
almacenaba el vino a una temperatura constante
durante todo el ano.

MAS DE CINCO SIGLOS DE HISTORIA
VITIVINIICOLA

La comarca de Atauta cuenta con vestigios de un
rico pasado vinicola donde destaca El Plantio, un
conjunto de 141 bodegas y 25 lagares excavados
en roca caliza. Fueron construidos en su mayor
parte durante el siglo XIX, aunque los primeros
registros de la existencia de vifias en la zona datan
de 1201.
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» ParadadeAtaua

Parada de Atauta nace de los suelos arenosos del Valle. Es la versién mds sutil y

elegante delatintofino.
Fresco, juvenil, carnoso en boca, con una buena concentracién de fruta roja y negra

madura, todo ello acompanado de taninos suaves.

El vino se elabora a partir de una seleccién de vifiedos muy viejos, proporcionando
una mejor maduracion y mayor intensidad frutal. Vinificaciéon por pueblos, se
elabora en depdsitos de hormigdny acero inoxidable.

Vista: Vivo color cereza picota con reflejos violdceos. Intenso aroma de fruta roja
fresca con notas de violetas, tomilloy romero.

Boca: En la boca destaca por su frescura y sedosidad y su gusto de fruta roja y
negra madura envueltos en taninos increlblemente sedosos con un final de boca
mineraly fresco.

D.O.: Riberadel Duero

Zona: Atauta (Soria)

Variedad de Uva: 100% Tinta Fina (Cepas 80% prefiloséricas)
Elaboracién: Crianza de 14 meses en barrica de roble francés
Formato:0,75L.y 1,51.

» Dominio de Atauta

Dominio de Atauta es el resultado de un compromiso mdximo con el valle de Atauta.
Seleccion delos mejores vifiedos de los 25 terroirs del Valle de Atauta.

Un vino complejo, donde la tipicidad de cada sub zona del valle se ve identificada
bajo el comun denominador de la roca caliza que cubre todo el valle aportando la
mineralidad

y elfrescor que constituyen el cardcter Dominio de Atauta.

Vista: Color brillante, picota con toques violdceos.

Nariz: Aroma limpio, muy intenso y complejo, de frutas rojas y negras
acompafadas de aromas de hierbas aromdticas que se integran a la perfeccion
con un fondo mineral de tiza proveniente de la roca calcdrea sobre la que se asienta
el Valle de Atauta.

Boca: Mantiene el estilo mds fresco y elegante, expresando fielmente la
personalidad del Valle de Atauta.

D.O.: Riberadel Duero

Zona: Atauta (Soria)

Variedad de Uva: 100% Tinta Fina (Cepas prefiloséricas)
Elaboracién: Crianza de 18 meses en barrica de roble francés
Formato:0,75L.y 1,51.

80



» LaMala

La Mala representa un equilibrio perfecto entre la delicadeza del tanino proveniente
de 60 cm. de arena pobre y la potencia que le otorgan los 10 cm de arcilla antes de
que lasraices se claven enlaroca caliza.

Dominio de Atauta La Mala es un ejemplo de compromiso con un patrimonio viticola
unico vy fruto de un encomiable esfuerzo personal sostenido y apoyado por una
bodega cada diamds enamorada del valle sobre el que se asienta.

Vista: Color cereza picota.

Nariz: De gran intensidad aromdtica La Mala destaca por su mineralidad en forma
de aromas de polvo de tiza blanca que se combina la perfeccién con aromas de
plantas aromdticas, lavanda, romero, manzanilla combinada con frutos del bosque
rojosy negros madurosy ligeras notas especiadas.

Boca: De ataque y desarrollo elegante en la boca tiene un final potente donde
vuelve a sentirse la mineralidad propia de La Mala.

D.O.: Riberadel Duero

Zona: Atauta (Soria)

Variedad de Uva: 100% Tinta Fina (Cepas prefiloséricas)

Elaboracién: Crianza de 18 meses en barrica de roble francés. Vino de Pago
Formato:0,75L.y 1,51.

P Valdegatiles

Valdegatiles representa todo el potencial de un pago cuyo suelo es el mds profundo
(2 metros hasta la roca calcdrea) y es el suelo mds rico en arcilla. Tanto la
composicién, como su profundidad hacen de Valdegatiles un vino con una gran
estructura, eleganciay potencia.

Valdegatiles es el vino con mds raza y poderio de Dominio de Atauta. Un terroir
marcado por su situacion en el fondo del valle y su suelo profundo arcilloso. Esto le
confiere un “extra” de frescura que equilibran a la perfeccién la potencia que le
otorgalaarcillay que le dota de una gran capacidad de envejecimiento.

Vista: Color cereza picota muy profundo.

Nariz: Valdegatiles destaca por su gran intensidad de fruta roja fresca y un
equilibrio especial de frescuray potencia propio de los vifiedos en suelos arcillosos.

Boca: Enla boca esintensoy poderoso, con | a fruta roja siempre presenta y un final
largoy muy voluminoso.

D.O.: Riberadel Duero

Zona: Atauta (Soria)

Variedad de Uva: 100% Tinta Fina (Cepas prefiloséricas)

Elaboracidn: Crianza de 18 meses en barrica de roble francés. Vino de Pago
Formato:0,75L.y 1,51.
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» Llanos del Almendro

La mdxima expresion de la elegancia.

Dominio de Atauta Llanos del Almendro es un ejemplo de compromiso con un
patrimonio viticola Unico vy fruto de un encomiable esfuerzo personal sostenido y
apoyado por una bodega cada dia mds enamorada del valle sobre el que se
asienta.

Llanos del Almendro representa la mdxima expresion de la elegancia en el Valle de
Atauta. Pura delicadeza que te envuelve la boca en seda y no se acaba nunca. Un
vino especial quereflejala esencia de este terroir de Llanos del Almendro.

Vista: Colorcereza picota. Vinointenso e increiblemente complejo.

Nariz: Mezcla de aromas y sabores de frutos del bosque, rojos y negros, maduros,
combinados con notas balsdmicas de regaliz negro y notas de almendras
amargas.

Boca: En boca es elegante y sedoso, largo, desarrollando un gran final largo vy
persistente.

D.O.: RiberadelDuero

Zona: Atauta (Soria)

Variedad de Uva: 100% Tinta Fina (Cepas prefiloséricas)

Elaboracién: Crianza de 18 meses en barrica de roble francés. Vino de Pago
Formato:0,75L.y 1,51

» Albillo Mayor

Este Dominio de Atauta es nuestro “Albillo Mayor Cepas prefiloxéricas”. Cepas de
blanco entre un mar de tintas, una a una.

Seleccidn entre las vifias de nuestros terroirs de La Mala, Valdegatiles y Llanos del
Almendro de las cepas prefiloxéricas de Albillo Mayor,

Composiciones de suelo variadas: arenas calcdreas con canto rodado, franco
arenosos o arcillosos. Edad Media de las cepas: 138 afos.

Nariz: Floral, con notas de pera y frutas de hueso sobre un fondo muy mineral y
balsdmico. Recuerdos de tiza blanca sobre un fondo de tomillo limonero vy toques
anisados.

Boca: Enlaboca estenso, sobre una gran acidez muy envuelta por el trabajo conlas
lias para obtener un gran centro de boca graso y redondo donde apenas se nota la
barrica para dejar protagonismo a la fruta y potenciando la mineralidad del fondo
deroca calizadel Valle de Atauta.

D.O.: RiberadelDuero

Zona: Atauta (Soria)

Variedad de Uva: 100% Albillo Mayor (Cepas prefiloséricas)

Elaboracidn: Crianza de 18 meses en barrica de roble francés. Vino de Pago
Formato:0,75L.y 1,51.
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DIVERSIDAD EN ARMONIA
El equipo enoldgico de Dominio de Atauta trabaja en Bodegas La Celestina aplicando su conocimiento y
experiencia para mostrar un interpretacion mds amplia de la Ribera del Duero.
La armonfa entre la frescura, la elegancia y finura de las uvas de la vertiente soriana, en el entorno de
San Esteban de Gormaz, con la intensidad y potencia de la zona de Burgos.

DISFRUTAR ELMOMENTO

“Carpe Diem” es una frase atribuida al poeta Horacio (68-5 a.
C)) y se trata de una invitacidn a vivir el hoy, pues el futuro es
inciertoylo Unico verdadero que tenemos es el presente.
Vivimos el vino intensamente porque sabemos que somos
privilegiados por trabajar esta tierra y elaborar vinos que
traerdn buenos momentos a muchos paladares.

DISFRUTAR DE LA RIBERA

Bodegas La Celestina estd situada en la vertiente soriana de
Ribera del Duero, ofrece su vision mds amplia de la zona al
trabajar con vifiedos de la comarca de San Esteban de Gormaz
y del Valle de Atauta y elaborar unos vinos comprometidos con
elestilo ‘Riberadel Duero’

DISFRUTAREL VINEDO

Hemos seleccionado vifnedos con edades que oscilan entre los
60 anos, en el caso de las uvas sorianas y 20 anos las
burgalesas, buscando una combinacién entre la concentracién
y potencia sin perder de vista la viveza. Con una altitud que va
de de los 780 metros a los 980 se trata de suelos con
predomiancia arenosa en la zona soriana y arcilloso en la zona
burgalesa.

DISFRUTAREL CLIMA

La precipitacién media es de 430 mm/afio repartidos sobre
todo en las estaciones de otofio y primavera. Tenemos
inviernos muy largos y rigurosos y veranos cortos y calurosos.
La oscilacién térmica permite tener uvas con una buena
madurez fendlica.

DISFRUTAR LA ELABORACION

Las elaboraciones se realizan en depdsitos de acero inoxidable
con fermentaciones controladas y maceraciones medias. El
porfolio de Bodegas La Celestina estd compuesto por vinos que
valoran y respetan la fruta, con estancia en barricas de roble
francés.
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D.O. RIBERA DEL DUERO

P Viridiana Roble

Un vino divertido, para disfrutar sin mds pretensiones que hacerte pasar un buen
momento. Todo fruta roja y fresca en la nariz con la boca justa para darle un poco de
estructura. Loque enlazona se conoce como un vino de trago largo.

La fermentacidn se realiza en depdsitos de acero inoxidable con temperatura
controlada entre 26-28°C para conservar el potencial de la fruta.

Fermentacién maloldctica en depdsito y envejecimiento durante tres meses en
barrica nueva, una pequena aportacion que acompana al vino potenciando todas
sus cualidades.

Vista: Precioso colorcereza con brillos violdceos.

Nariz: Granintensidad de aromas de frutos rojos y especias.

Vista: Ligeroy fresco enla boca, es un vino sabroso, divertido que invita al disfrute
de otra copa.

D.O.: Riberadel Duero

Zona: Atauta (Soria)

Variedad de Uva: 100% Tinta Fina

Elaboracién: Crianza de 3 meses en barrica de roble francés.
Formato:0,75L.y 1,51.

p LaCelestinaCrianza

La Celestina es un vino Crianza de Ribera del Duero que invita a disfrutar de todos y
cada uno de los momentos de la vida siendo consciente de que cada instante es
Unicoy efimero.

2019 es la sexta afiada de La Celestina, y mantiene el espiritu vy el cardcter de la
marca, pero siendo fiel reflejo de la anada, algo menos estructurada que la anada
anterior, pero profundizando en la linea mds elegante, sutily con mds frescura.

Nariz: En nariz destaca su intensidad y su franqueza: fruta roja fresca y negra mds
madura, con notas balsdmicas que nos transportan a un monte bajo con tomillo,
lavanday romero.

Boca: Fluido y limpio en la boca vuelven los aromas de fruta fresca y una madera
perfectamente integrada.

D.O.: Riberadel Duero

Zona: Atauta (Soria)

Variedad de Uva: 100% Tinta Fina

Elaboracién: Crianzade 12 meses en barrica de roble francés.
Formato:0,75L.y 1,51.
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BODEGAS

LLEIROSO

NUESTROS ORIGENES SON PARA
SIEMPRE

Fundada en 2001, Bodegas Lleiroso se
encuentra ubicada en Valbuena de Duero,
en plena “Milla de Oro” de la Denominacién
de Origen Ribera del Duero, a escasos
metros del rio que nutre nuestros vifiedos y
junto al Monasterio de Santa Maria de
Valbuena, un impresionante edificio del
siglo XlI, balneario y sede de la Fundacién
Las Edades del Hombre.

Un emplazamiento incomparable donde historia, arte y
cultura vinicola se unen en un solo lugar.

Con unas modernas e innovadoras
instalaciones de elaboracién y crianza, la
Bodega nacié con un propdsito que ha
marcado para siempre surazén de ser:

Elaborar vinos de alta gama que reflejen la
tradicién vinicola de la Ribera del Duero, asf
como el esfuerzo, pasién y dedicaciéon de los
que trabajan su tierra, pero con un estilo y
personalidad propia.

Un propdsito que se mantiene firme después
detodos estos anos.
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» LuzMillar Roble

(Puedes verlas? Parece que sélo existen de noche, pero en realidad esos pequefios
destellos fueron ya vistos por nuestros antepasados. Ellos, como tu ahora, también
vieron esta mismaluz en el cielo, la guia delas estrellas.

Vista: De colorrojointenso conirisaciones violdceas y capa media.

Nariz: En nariz destacan los aromas a fruta roja, muy bien ensamblados con tonos
de especias, canelay vainilla.

Boca: Enbocaes carnoso, amplio, equilibrado, de largo final y agradable posgusto.

D.O.: RiberadelDuero

Zona: Valbuenade Duero (Valladolid)

Variedad de Uva: 100% Tempranillo

Elaboracidn: Crianza de 6 meses en barrica de roble francés y americano
Formato:0,75L.y 1,51.

» Lleciroso Crianza

Lleiroso Crianza es un Ribera del Duero auténtico y con cardcter, que nace en
Valbuena de Duero, uno de los municipios mds emblemdticos y deseados de la
“milla de oro” vallisoletana. Elaborado exclusivamente con tempranillo procedente
de las 30 hectdreas con las que cuenta la bodega, de cepas viejas, estd avalado
ademds por una afnada Excelente.

Vista: Rojo cereza conmatices rubf, capa alta, limpidoy brillante.

Nariz: Intensidad aromdtica alta, con fruta negra bien ensamblada con los aromas
de madera, especias, clavo,ahumados, regaliz.

Boca: Voluminoso, redondo, aterciopelado y equilibrado. Con paso por boca muy
agradable ylargo post-gusto.

D.O.: RiberadelDuero

Zona: Valbuena de Duero (Valladolid)

Variedad de Uva: 100% Tempranillo

Elaboracidn: Crianzade 12 meses en barrica deroblefrancésy 15 meses en botella
Formato: 0,75L.
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P Llciroso Reserva

Bodegas Lleiroso. Una firma que cuenta con 30 hectdreas de vifiedos repartidos por
Valbuena de Duero, Penafiel y Pesquera de Duero, en la considerada “milla de oro”
delazonade produccion, codedndose conilustres vecinos de la talla de Vega Sicilia.

Descubrela ahora a través de uno de sus vinos top, el limitado tinto Lleiroso
Reserva. Un vino que define a la perfeccidn el estilo propio de la regién en una
aflada de influencia atldntica comola 2018.

Vista: Colorrojo rubi conribete granate, limpido y brillante. Capa alta.

Nariz: Complejo y elegante. Predominan aromas minerales, balsdmicos vy
torrefactos. Con un suaverecuerdo de fruta madura.

Boca: Noble, sedoso y muy equilibrado. Largo post-gusto, bien estructurado vy
agradable.

D.O.: RiberadelDuero

Zona: Valbuenade Duero (Valladolid)

Variedad de Uva: 100% Tempranillo

Elaboracidn: Crianza de 15 meses en barrica de roble francésy 24 meses en botella
Formato: 0,75L..

» Lleciroso Joan Miro

Elvinoy el arte se mueven en el mismo idioma. El lenguaje de la tradicién y la cultura
delvino siempre ha sido protagonista en la pintura.

Lleiroso Coleccion de Familia se convierte asf en un vino que rompe con lo realizado
hasta la fecha para irmds alld y ligar de forma mds estrecha, si cabe, el mundo del
vinoyeldelarte.

Un toque distintivo y original que, al tiempo que refleja de manera brillante el poder
subyugante y evocador del vino, en sintonia con la pintura abstracta propia del
autor, dota de carismay cardcter ala botella.

Vista: Brillante y luminoso. Rojo picota con matices granates, capa media/alta.

Nariz: Complejidad aromdtica alta. Balance perfecto de fruta y madera. Tostados
con notas mineralesy ldcteas, con un suave fondo varietal de fruta madura.

boca: Sabroso, noble, redondoy muy persistente.

D.O.:Riberadel Duero

Zona: Valbuena de Duero (Valladolid)

Variedad de Uva: 100% Tempranillo

Elaboracidn: Crianza de 18 meses en barrica deroblefrancésy 24 meses en botella
Formato: 0,75L.
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DIEGO RIVERA es la marca con denominacién de origen Ribera de Duero, con la
que la prestigiosa Bodega del Grupo Servilio, comercializa sus excelentes vinos en
los mercados internacionales de Europa, Asia'y América.

Una cuidada elaboracién armoniza la mds moderna
tecnologia con los métodos tradicionales trabajados por tres
generaciones de la familia Rivera-Arranz en Pesquera de
Duero, para producir un suave vino rosado y sus tres tintos:
un sabroso y afrutado Roble, un equilibrado y armonioso
Crianza y un elegante y extraordinario Vendimia
Seleccionada.

DIEGO RIVERA ha logrado alcanzar la mds alta calidad de
producto al mejor precio y satisfacer al cliente mds exigente
de cualquier parte del mundo.

Historia y filosofia

La bodega se fundd en el afio 2004, sobre unos terrenos
situados en la prestigiosa localidad de Pesquera de Duero,
en pleno corazén de la Denominacion de Origen Ribera del
Duero. Bodegas Servilio-Arranz mantiene una tradicién
familiar de viticultores que elaboraban su vino en las
bodegas subterrdneas de Pesquera de Duero, aplicando Ia
filosoffa de hermanar la elaboracién de un vino de
primerisima calidad con la tradicién que siempre ha
precedido en nuestras familias.

Elcaminorecorrido durante estas cinco anadas de vida de la
bodega, permite ver los primeros resultados con los distintos
reconocimientos que hemos cosechado a lo largo de estos
anos. La bodega actual, con una capacidad de vinificar
100.000 Kgs de uva, cuenta con instalaciones de
vanguardia para ofrecer vinos de calidad, criados en
barricas de roble y con un estilo propio, a partir de la uva
Tempranillo cultivada en la Finca “El Candelero”.

Este pago, Unico por su ubicacién geogrdfica, exposicidn
solary caracteristicas del suelo, forma parte de las 15 Ha. de
vinedos en propiedad, cultivados bajo un estricto control con
el fin de conseguir el punto éptimo de maduracién vy la
madxima calidad sanitaria de las uvas con las que se
elaboran nuestros vinos.

En la actualidad, la bodega estd ampliaondo sus
instalaciones con un nuevo edificio que albergard las nuevas
oficinas y una sala de catas, que permitird a los amantes del
buen vino conocer las instalaciones, el «<saber hacer» y los

caldos de Bodegas Servilio.
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» Diego Rivera Roble

Vino tinto elaborado en Bodegas Servilio , emplazada en Pesquera de Duero
(Valladolid), una delas zonas mds nobles de la Ribera del Duero.

Proyecto cuya filosofia no es otra que armonizarla elaboraciéon de caldos de calidad
conlatradicién familiar.

Vista: De aspecto limpio y brillante, color rojo picota intenso con irisaciones
purpureas.

Nariz: Se percibe una complejidad aromdtica profunda, destacan aromas
varietales de frutos negros del bosque como las moras vy los ardndanos, de frutos
rojos como grosellas, ademds de finas notas florales (rosa roja y violeta); todos
éstos, junto a los aromas I¢cteos de la fermentacién, aparecen sobre un fondo de
vainilla, aromas especiados (pimienta) y tostados, quedando perfectamente
ensamblados.

Boca: Resulta sabroso y agradable al paladar. Dotado de una buena estructura
tdnica, se mantienen los aromas en el paso de bocay se percibe la armonia entre la
frutaylamadera, para culminarconun final elegante.

D.O.: RiberadelDuero

Zona: Pesquera del Duero (Valladolid)

Variedad de Uva: 100% Tempranillo

Elaboracidn: Crianza de 5/9 meses en barricas de roble francés y americano.
Formato: 0,75L..

» Diego Rivera Crianza

Elaboracion: La fermentacion alcohdlica transcurre a una temperatura controlada
de 23/27°C mediante camisas, una vez finalizada, el vino macera con las partes
sélidas durante aproximadamente 25 dias hasta su descube y prensado.

Vista: De aspecto limpio y brillante, destaca su color rojo cereza, con débiles
matices violdceos, lo que denota que este vino aln mantenga algunos caracteres
juveniles.

Nariz: Presenta buena intensidad aromdtica y aunque en un principio florecen
aromas terciarios complejos, formados en la crianza, a mediada que el vino se abre,
surgen sensaciones nuevas y aparecen suaves especiados y recuerdos de aromas
primarios de frutos del bosque, de bayas maduras, dando lugar a un ensamblaje
variedad/madera, que va en ellento proceso de reduccién en botella.

Boca: Muestra un buen cuerpo, siendo a la vez suave al paladar y con cierta
sensacion de frescura. Sabores intensos, se vuelven a apreciar los frutos negros de
la variedad mezclados con ciertas notas de torrefactos y pldtano, ambos cedidos
por la barrica. En general, destaca su buena estructura y equilibrio, taninos finos y
elegantes que confieren un volumen muy agradable.

D.O.: Riberadel Duero

Zona: Pesquera del Duero (Valladolid)

Variedad de Uva: 100% Tempranillo

Elaboracién: Crianza de 12/14 meses en barrica de roble americano
Formato:0,75L.
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Un gran pago en el corazén de Castilla
Ubicada en pleno corazén de Castilla La Mancha, Mano a Mano comienza su trabajo hace una década a partir
de la localizacién de una finca con unas caracteristicas excepcionales: cepas muy viejas, plantadas en vaso,
conun suelomuy pobrey, portanto, un enorme potencial para ofrecer uvas de gran calidad.

Grandes vinos, condiciones extremas

Mano a Mano elabora sus vinos a partir de 330 hectdreas
de vinedos propios de las cuales 300 se ubican en Finca La
Dehesa en Alhamabra (Ciudad Real) y 30 en Finca Sierra
de La Solana en Herencia, (Ciudad Real). Las cepas
superan de media los cincuenta afos de edad, cultivadas
en suelos arenosos sobre un lecho de cantos rodados,
hierro, arcillay caliza, y cuyos rendimientos no alcanzan los
2 kilos de uva por planta.

En Bodegas Mano a Mano sabemos que casi siempre hay
que con un entorno natural complicado, dada la
pronunciada continentalidad del clima en la zona. El
compromiso de calidad asumido, convierte el trabajo
cotidiano en un auténtico reto.

Al mismo tiempo, Mano a Mano también cuenta con un
vifiedo experimental en el término de Herencia, donde
estudia diversas variedades como Syrah, Cabernet
Sauvignon, Graciano o Touriga Nacional, algunas de las
cuales se utilizan en lafamilia de vinos Venta La Ossa.

El propdsito de Bodegas Mano a Mano es elaborar vinos
cuya imagen rompedora refleja un cardcter irreverente,
que muestra que en Castilla La Mancha es posible
elaborar vinos con una calidad y una singularidad que
sorprenden a aquellos que son capaces de liberarse de los
prejuiciosy que estdn dispuestos a disfrutar sin complejos.
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» ManoaMano

Elaborado a partir de cepas de tempranillo de 35-40 anos. En Mano a Mano se ha
perseguido una perfecta combinacion entre frescura y madurez. El resultado es un
vino unico en la regiéon manchega, de fdcil beber y con una gran capacidad para
ganarse auténticos admiradores que mantienen sufidelidad a lo largo del tiempo.

Mano a Mano elabora sus vinos a partir de 330 hectdreas de vifiedos propios de las
cuales 300 se ubicanen Finca La Dehesaen Alhamabra (Ciudad Real) y 30 en Finca
Sierra de La Solana (Herencia, Ciudad Real). Ademds, la bodega controla 100
hectdreas aproximadamente, repartidas por las provincias de Ciudad Real vy
Cuenca.

Nariz: En nariz presenta aromas a fruta de hueso, cereza y ciruela. Mano a Mano es
unvinofresco con agradables notas de cacaoy café.

Boca: Enbocaes potente y sabroso. Taninos dulces

D.O.: Vinosdela Tierra de Castilla La Mancha

Zona: Alhambra (Ciudad Real)

Variedad de Uva: 100% Tempranillo

Elaboracidn: Crianza de 6 meses en barrica americanay francesa
Formato: 0,75 L.

P Venta La Ossa Joven

Venta La Ossa joven es la version mds fresca y disfrutona que ofrece nuestra zona
de referencia: Castilla La Mancha. Después de afios elaborando vinos
monovarietales de Tempranillo, Syrah y Cabernet Sauvignon, nos atrevemos a
elaborar un vino con un coupage que muestra una deliciosa acidez y un cardcter
sugerente. En boca destaca una fruta roja y una frescura que termina por hacernos
esbozarlasonrisade quien descubre algo que no esperaba.

Nariz: En nariz sobresale la fruta roja, fresa y cereza, que se completa con los
toques especiados y balsdmicos y con el recuerdo de fruta negra que aporta el
Cabernet Sauvignon.

Boca: Enboca es un vino con una cierta profundidad, de trago fdcil, sabroso, frutal y
disfruton.

D.O.: Vinosdela Tierra de Castilla La Mancha

Zona: Alhambra (Ciudad Real)

Variedad de Uva: Tempranillo, Syrah y Cabernet Sauvignon
Elaboracidn: Vino sin crianza

Formato:0,/5L.
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D.O. CASTILLA LA MANCHA

» Venta La Ossa Tempranillo

Elaborado a partir de cepas de tempranillo de 35-40 afos. En Mano a Mano se ha
perseguido una perfecta combinacion entre frescura y madurez. El resultado es un
vino Unico en la regién manchega, de fdcil beber y con una gran capacidad para
ganarse auténticos admiradores que mantienen sufidelidad a lo largo del tiempo.

Mano a Mano elabora sus vinos a partir de 330 hectdreas de vifledos propios de las
cuales 300 se ubican en Finca La Dehesa en Alhamabra (Ciudad Real) y 30 en Finca
Sierra de La Solana (Herencia, Ciudad Real). Ademds, la bodega controla 100
hectdreas aproximadamente, repartidas por las provincias de Ciudad Real vy
Cuenca.

Nariz: En nariz presenta aromas a fruta de hueso, cerezay ciruela. Mano a Mano es
unvino fresco con agradables notas de cacaoy café.

Boca: Enbocaes potentey sabroso. Taninos dulces

D.O.: Vinosdela Tierra de Castilla La Mancha
Zona: Alhambra (Ciudad Real)

Variedad de Uva: 100% Tempranillo
Elaboracién: 14 meses en barricafrancesa
Formato:0,/5L.

P Venta La Ossa Syrah

Estamos ante uno de los Syrah mejor implantados en la zona de la Mancha. Un
ejemplo dela excelente adaptacidn dela Syrah en nuestrafinca La Solana entierras
de La Mancha. Se trata de un vino contundente, goloso y mineral cargado de
tributos. Muy sugestivo.

Venta La Ossa Syrah nace de nuestro trabajo con la variedad Syrah que nos ha
sorprendido con el cardcter tan peculiar que desarrolla en esta tierra. El resultado es
un vino sugerente, goloso y largo que permanece en boca con recuerdos a fruta roja
y especias.

Nariz: Como corresponde a la variedad, es un vino potente, muy aromdtico con
evocacion de frutasrojas, notas balsdmicasy herbdceas de monte bajo sobre fondo
especiadoy maderas tostadas.

Boca: En boca se presenta amplio, expresivo, maduro, complejoy con una excelente
y madura tanicidad que provoca un finallargo y frutal.

D.O.: Vinosdela Tierra de Castilla LaMancha

Zona: Alhambra (Ciudad Real)

Variedad de Uva: 100% Syrah

Elaboracidén: 12 meses en barricafrancesade 1y 2 usos
Formato: 0,75 L.
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Algunos de los vinedos mds singulares de Espaina
Situada en la localidad zamorana de Villanueva del Campedn,

perteneciente a la milenaria comarca de la Tierra del Vino, Vifias del Cénit
cuenta con 20 hectdreas de vifiedos centenarios.

Suelos Unicos,

vinedos excepcionales

La diversidad de suelos en Tierra del Vino se
debe a antiguos cauces fluviales, que dejaron
sedimentos de arena fina y zonas de canto
rodado. Estos suelos profundos y pobres
permiten el cultivo ecoldgico del vifiedo,
extrayendo lo mejor de cada cepa y aportando
complejidad y cardcter a cada vino producido en
laregion.

Vinas viejas,

compromiso unico

En el corazdn de Vinas del Cénit encontramos 20
hectdreas de vifiedo viejo, auténticas
supervivientes de la Espafa vaciada, que han
perdurado durante generaciones. Este
patrimonio Unico no solo guarda la historia, sino
que refleja la diversidad varietal, un valor
inmenso que Vinas del Cénit trabaja por
conservary transmitir através de sus vinos.

Maduracién lenta,

vinos profundos

Situada en la region occidental de Espafia, Tierra
del Vino alcanza una altitud de hasta 750
metros, generando temperaturas mds frescas
que sus vecinas y extendiendo el tiempo de
maduracién de la uva. Esta lenta evolucién,
unida a la existencia de vientos constantes,
permite obtener uvas de sanidad excepcional y

vinos con gran potencialy personalidad propia.
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» Venta Mazarron

Venta Mazarrén es el vino inicial de Vifias del Cenit, bodega ubicada en la zamorana
localidad de Villanueva de Campedn, en el margen izquierdo del Duero. Las cepas
de sus propiedades estdn formadas en vaso y plantadas en pie franco, con edades
que llegan hasta los 180 anos, siendo el verdadero tesoro de una tierra poco
conocida, pero de enorme potencial. La uva tempranillo, repartida en pequenas
parcelas, transmite a los vinos una gran personalidad, basada en el perfecto
equilibrio entre fragancia, volumen y acidez, pardmetros que permiten guardar los
vinos de laregidn durantelargo tiempo.

En la elaboracién del Venta Mazarrén se emplean las uvas de los vifiedos mds
jovenes (40 anos), aquellos que en otras latitudes denominarfan viejos. A través de
una viticultura tradicional y sostenible se consigue que los vinos de estas tierras
sean licorosos, envolventesy cdlidos como el propio Venta Mazarrén. Climay suelos
son muy parecidos a los de la vecina DO Toro y ese cardcter se siente en cada
botella repleta de tipicidad zamorana, de aromas terrosos y de fruta negra licorosay
opulenta. Las especias como la canela, el clavo o la pimienta se entremezclan con
los tonos balsdmicos, casi mentolados, de laurely sotobosque.

Boca: La intensidad se siente por los cuatro costados, en forma de una tanicidad
intensay una acidez perfecta para mantenertodo el conjunto en armonia.

Nariz: Toques cldsicos de buena madera visten de elegancia un cuerpo de intenso
color cereza y gran profundidad aromdtica. Asoman el regaliz y la zarzamora
mientras todo el impetu de este gran vino se viste de fina seda para recubrir las
mejillas de puro placer. Final amargo y algo secante, con toques cremosos del roble
yrecuerdos aclavoy cuero, untuosoy muy, muy largo.

D.O.: Tierradel Vinode Zamora

Zona: Villanueva de Campedn (Zamora)

Variedad de Uva: 100% Tempranillo

Elaboracién: Crianza de 5 meses en barrica americanay francesa
Formato: 0,75L.
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» ViaCenit

Via Cénitesunvinocomplejoy elegante, sugerentey lleno de matices.

Vifias del Cénit cuenta con este vino una visién mdés amplia'y particular de la historia
de Tierradel Vinode Zamora.

Vendimia lenta y temprana. Pasamos nuestra uvas por una doble seleccién de
racimosy uva para a continuacion fermentar, pago a pago, en pequefios lagares de
4000 kg. Posteriormente se realizd la fermentacién maloldctica en barricas de roble
francés.

Nariz: De perfil aromdtico timido, sugerente y especialmente complejo. Fruta negra
acompanada por una interesante mineralidad, junto con unas sutiles notas de
especiasdulcesy cremosas aportadas por la crianza.

Boca: En boca es sedoso y con una tensién final que lo mantiene largo tiempo en
boca. Vino de muchos matices.

D.O.: Tierradel Vinode Zamora

Zona: Villanueva de Campedn (Zamora)

Variedad de Uva: 100% Tempranillo, cepas prefiloséricas

Elaboracién: 14 mesesen barrica de roble francés (60% barrica nueva)
Formato: 0,75 L.

» Cenit

Vifedos centenarios de un Tempranillo verdaderamente superviviente, patrimonio
de Tierradel Vino.

Cénit surge de seis hectdreas de vifledo viejo, entre 80y 100 afios, en Tierra del Vino
de Zamora. Estas vifias histéricas, en suelos arenosos y arcillosos, producen un vino
fino, profundoy equilibrado. Cenit alna lo mds esencial y por eso es para nosotros el
punto culmen.

Nariz: Aromas de fruta roja, hierbas aromdticas, tomillo y romero, mezclados con
unas notas de crianza muy sutil.

Boca: En boca es envolvente, potente, sabroso, con gran volumen, pero con una
expresion muy dgil en boca . Final largo e intenso consuma la sensacion de estar
disfrutando de ungranvino. Vino serio pero al mismo tiempo «disfrutén».

D.O.: Tierradel Vinode Zamora

Zona: Villanueva de Campedn (Zamora)

Variedad de Uva: 100% Tempranillo, cepas prefiloséricas

Elaboracion: 16 meses en barricade roble francés (40% barrica usada).
Formato: 0,75 L.
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Como un presagio de su éxito, Bodegas Elias Mora fue fundada en el afio 2000 por "dos Victorias", Victoria
Pariente y Victoria Benavides. Aunque la bodega conserva el nombre del antiguo propietario de los vinedos,
Elias Mora, en la actualidad es dirigida por Victoria Benavides, una endloga e ingeniera agricola pionera en la
elaboracién de vinos en la DO Toro y una de las mujeres mds prestigiosas del vino espafiol. A dia de hoy la
mdxima prioridad de la firma continda siendo la de ofrecer vinos de gran calidad, basados en el profundo
conocimiento del vinedo autdctono, de latradicion y de la sabiduria de los viejos viticultores.

Los vinedos son de tinta de toro, una variedad que
no sufrié la filoxera y que lleva mds de 2.000 afos
enlazona, porloquelasuvas proceden de plantas
que no han sido injertadas y que se cultivan de
forma tradicional, en vaso y sin riego. Las vifias se
localizan entre los rios Duero y Hornija y se
asientan sobre suelos con gran cantidad de
gravas en superficie, hecho que, junto ala extrema
continentalidad del clima, la escasez de lluvias
(400 mm) vy la altitud (800m), modula la calidad de
una uva excepcional. El vifiedo expresa asf, de afo
en ano, las variaciones impuestas por un clima
que no hace concesiones, asegurando que cada
anaday cada botella sean una experiencia unica.

El edificio de la bodega se ubica cerca del vifiedo para que el control sobre las cepas pueda ser mds exhaustivo
y la vendimia llegue con celeridad a las instalaciones. Una vez alli, en la crianza de los vinos se emplean
Unicamente materiales naturales: roble, corcho y vidrio. Con un equipo joven, pero de destacada
profesionalidad y experiencia, la bodega ha sabido combinar el conocimiento de sus ancestros con la mds
moderna tecnologia y nos ofrece, al amparo de la Denominacién de Origen Toro, una coleccion de vinos
cldsicosy de gran calidad que encabezanlas listas de los mejores vinos dela region.
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P Vinas Elias Mora

Toro en primicia de una bodega imprescindible.

Con vecinos tan ilustres como el grupo Tempos Vega Sicilia o el endlogo Mariano
Garcia, el entorno de San Romdn de Hornija se ha convertido en sindnimo de vinos
sobresalientes. Aqui se situa Bodega Elias Mora y las 12 hectdreas de vifiedo viejo
que Victoria Benavides trabaja, gracias a aquella amistad que entabld con el
viticultor local Elias Mora (de ahi el nombre de la bodega). Tenemos el privilegio de
presentar en primicia Vifias Elias Mora 2023, el vino mds joven de esta bodega
fundamental. Un tinto en el que priman las notas frutales, matizadas por los
recuerdos de la barrica (6 meses de crianza).

Vista: Color carminintenso con bordes violdceos.

Nariz: Aromas de mora silvestre, violeta y regaliz, matizado con vainilla y café
tostado.

Boca: En boca, excelente equilibro entrelafrutay lamadera.

D.O.: Toro

Zona: San Romdn de Hornija (Valladolid)

Variedad de Uva: 100% Tintade Toro

Elaboracién: 6 meses de crianza en barrica de roble americano
Formato: 0,75 L.

P Elias Mora Crianza

Elias Mora Crianza 2015 nace en una de las mejores zonas de la D.O. Toro y estd
elaborado con los frutos de un vifiedo viejo plantado en vaso y a pie directo. Un
Crianza moderno que demuestra que en Toro la potencia no estd refiida con la
elegancia.

Vista: De un bonito rojo cereza madura con ribete del mismo color,

Nariz: elegante e intenso, con aromas de frutos negros, especiados y delicados
matices balsdmicos sobre unfondo de vainilla.

Boca: Sabroso, equilibrado y envolvente, con unos taninos tersos y una magnifica
carga frutal.

D.O.: Toro

Zona: San Romdn de Hornija (Valladolid)

Variedad de Uva: 100% Tintade Toro. Vifias de mds de 50 afios.
Elaboracién: 12 meses de crianza en barrica de roble nueva.
Formato: 0,75 L.
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P Descarle

Descarte 2018 es un vino tinto elaborado por Bodegas Elias Mora de la variedad
Tinta de Toro, que se realiza una vendimia manual y traslado a la bodega en
pequefas cajas con doble seleccidn tanto en vifiedo como en bodega. Lleva a una
maceracion con una pre fermentacion durante tres dias, luego pasa a depdsitos de
acero inoxidable para realizar la fermentacion alcohdlica y maloldctica durante 20
dias y a continuacién durante 12 meses envejece en barricas de roble francés vy
americano. Después de la crianza, se realiza una clarificacién natural a base de
claradehuevoy un ligerofiltrado antes delembotellamiento.

Vista: Color guinda intenso con matices morados.

Nariz: Compleja de frutos rojos matizados con acentos empireumdticos vy sin
embargo sorprendentemente fresca.

Boca: Sabrosa, concentrada y frutal con un ataque potente que se transforma en
una persistencia aromdtica afrutadaintensa.

D.O.: Toro

Zona: San Romdn de Hornija (Valladolid)

Variedad de Uva: 100% Tintade Toro

Elaboracién: 12 meses en barrica francesabordelesa de 225 litros
Formato: 0,75 L.

» GranElias Mora Lo Sendade los Lobos

Gran Elfas Mora es uno de los vinos mds exclusivos de la casa. Con una produccion
muy limitada solo se elabora en afiadas en la que la Tinta de Toro de sus vifiedos de
origen muestra una calidad excepcional para dar el gran tinto que es, potente y
sabroso pero también elegante, equilibradoy con una buena capacidad de guarda.

Vista: En la copa muestra un hermoso color rojo picota madura con ribete rubl, de
capaalta.

Nariz: La nariz resulta increlblemente elegante, con una magnifica riqueza
aromdtica. En primer lugar, aparecen notas de frutas negras en confitura
(aradndanos y moras) junto con toques de la serie especiada (orégano y pimienta) y
excelentes aromas balsdmicos (regaliz). Por Ultimo, remata con un agradable fondo
de cacao.

Boca: La boca confirma su elegancia, con una apertura espectacular que envuelve
el paladar de sensaciones agradables. Un tinto de gran personalidad, dotado de
una acidez perfectamente integrada en el conjunto y de un tanino noble y maduro.
Sufinales persistente, con gratos recuerdos de frutas en licor.

D.O.: Toro

Zona: San Romdn de Hornija (Valladolid)

Variedad de Uva: 100% Tintade Toro. Vifias de mds de 70 afios.
Elaboracién: 17 meses de crianza en barrica de roble francesa
Formato: 0,75 L.
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BODEGA Y VINEDOS

Bodegas Farifia se levanta en Toro, en un entorno de
vifias viejas, con una construccion exterior inspirada en
la arquitectura tradicional, que contrasta con la
tecnificacién interior de una bodega que representa en
si misma el equilibrio entre tradiciéon y modernidad,
valores que hemos mantenido en toda nuestra
trayectoria.

Consta de varios edificios, uno de los cuales alberga en
su planta superior nuestro Museo de Vino y Arte, en
constante proceso de mejora, formado por una
coleccion propia de antigua maquinaria vitivinicola y la
Exposicién de Pintura Abstracta “El Primero” formada
por las 40 obras de arte finalistas de la Ultima edicion
del Concurso Nacional de Pintura que organiza la
bodega para elegir, cada afo, la imagen de su vino
Primero.

TRADICION Y MODERNIDAD

En su planta inferior, el edificio alberga la sala de
crianza. Situada a 5 metros de profundidad, bajo un
riguroso control de temperatura y humedad, un parque
de mds de 1.800 barricas de roble francés y americano
dota a nuestros vinos de crianza de una parte de su
marcada personalidad. En la misma planta, se
encuentran tinas de roble francés de 16.000 lts. cada
una, que ayudan a conseguir este objetivo. En ellas
llevamos a cabo las fermentaciones maloldcticas de
algunas elaboraciones y se completan los coupages
delas producciones mdslimitadas.

Las instalaciones se completan con las naves de
elaboracion y embotellado, que cuentan con una
moderna tecnologia, imprescindible para conseguir los
criterios de calidad marcados porla bodega.

Ademds de la bodega de Toro, en nuestra bodega de
Casaseca de las Chanas, bajo el marchamo de calidad
de “Vinos de la Tierra de Castilla y Ledn” se elaboran
otras gamas, entre ellos la de vinos dulces Val de
Reyesy la serie Modernas Tradiciones.

Vinos con una produccion limitada que rinden
homenaje en su etiqueta a tradiciones rurales de
nuestra tierra y son reflejo de nuestro compromiso con
la puesta envalordelolocaly lotradicional.
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P Colegiata Rosado

Colegiata Rosado se enmarca dentro de una linea de vinos con la que Bodegas
Farifia rinde homenaje a la Colegiata de Toro, una joya arquitectonica del siglo XII.
Para la elaboracion de este rosado monovarietal de tempranillo se despalillan y
maceran las uvas durante 12 horas a 10° C. Después se realiza el sangrado vy la
fermentacion alcohdlica a 15° C de temperatura. Este vino sin envejecimiento en
barrica destaca por sus agradables notas frutales (melocotdn y fruta dcida) y una
boca equilibrada y fresca. Estas cualidades lo convierten en el vino ideal para
acompanartodo tipo de aperitivos, pescados, mariscos, ensaladas, carnes blancas
y quesos frescos.

Vista: Colorrosa fresa.
Nariz: Ennariz se aprecian aromas de violeta y frutas, fresa, melocoton.

Boca: En bocaesfrescoy conbuenaintensidad.

D.O.: Toro

Zona: Casaseca delas Chanas (Zamora)
Variedad de Uva: 100% Tempranillo
Elaboracién: Vino sin crianza

Formato: 0,75 L.

» Cocktail

Contamos con pequefnas parcelas de variedades tintas, como Syrah, Merlot,
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Mencia o Garnacha Tintorera, y diferentes
variedades blancas, como Verdejo, Malvasia, varios tipos de Moscatel, Sauvignon
Blanc, Gewdurztraminer, Albarino...

Cocktail, de Farifia, es un vino fresco, dulce y con chispa. Estd especialmente
indicado para un cocktail o aperitivo, como acompanamiento para tapas o platos
ligeros o postres no muy dulces.

Vista: Coloramarillo pajizo brillante.

Nariz: En nariz presenta una gran complejidad debido a la presencia de muchas
variedades blancas. Se aprecian aromas florales, como la rosa o flor de azahar, asf
como frutas de drbol, como el melocotén o el albaricoque.

Boca: En boca es fresco, dulce sin empalagar y con chispa, debido al carbdnico
natural.

D.O.: Toro

Zona: Casaseca delas Chanas (Zamora)

Variedad de Uva: VVerdejo, Moscatel, GewUrztraminer, Sauvignon Blanc, Albarifio y Malvasia.
Elaboracién: 17 meses de crianza en barrica de roble francesa

Formato: 0,75 L.

100

e e

" TR
(R AT

Il Ilhlh.l.l.llll'_ |

=
»uy;




D.O. TORO

P Primero

Se trata del primer vino de maceraciéon carbdnica de la zona.

Elaborado al 100% con Tinta de Toro, este vino joven hace gala de una espectacular
gama de sabores y aromas. Cada afo viste una etiqueta diferente que reproduce la
obra ganadora del Concurso Nacional de Pintura "Primero de Farifa".

Este ano, la pintura ganadora del Certamen ha sido obra de la artista chilena-
espanola, Karla Lagos Gatica.

Vista: Rojo picota con ribete violdceo.
Nariz: Amplia gama de aromas frutales y florales en nariz, con toques ldcteos.

Boca: En boca es frutal, muy fresco y equilibrado.

D.O.: Toro

Zona: Casaseca de las Chanas (Zamora)

Variedad de Uva: 100% Tintade Toro

Elaboracién: Vino sin crianza, maderacién carbdnica
Formato: 0,75 L.

P Lagrima

La frescura de un tinto ‘todoterreno’ de Toro

Bodegas Farifia demuestra sumaestria dominando el vigor de la uva tinta de Toro y
logra en Farifia Lagrima 2023 un monovarietal con gran frescura y equilibrio. Con 6
meses de envejecimiento en barricas de roble francés y americano, este tinto
castellano muestra un perfil muy frutal y fdcil de beber, con una perfecta integracién
delos aromas primarios con los procedentes de su crianza.

Vista: Colorrojo violdceo.

Nariz: Aromas de regaliz, frutas rojas y negras (fresas, moras) y violetas, bien
integrados con los aromas procedentes de su crianza en barrica como la vainilla,
cacaoytoffee.

Boca: En bocaesfrutal, frescoy equilibrado.

D.0O.: Toro

Zona: Casasecade las Chanas (Zamora)

Variedad de Uva: 100% Tinta de Toro

Elaboracién: 6 meses de crianza enroble francésy americano
Formato: 0,75 L.

101



2
o
»
Q
a

» Gran Colegiata

Elaborado a partir de vinedos en pie franco de una edad superior a 60 afos,
vendimiados manualmente. Y fue un Gran Colegiata Reserva el primer vino de la
bodega que en los anos 80 tuvo un gran reconocimiento internacional y el que nos
abrié las puertas a los mercados exteriores, pero, ademds, consiguid que, tanto la
prensa especializada como el mercado nacional, comenzasen a tener en cuenta los
vinos delaregién,yacambiarel concepto que de ellos tenfan.

Después de casi medio siglo elabordndolo, pretendemos destacar su importancia,
evocando la imagen del primer Gran Colegiata, que se embotelld en una botella
borgofa -que en su dia representaba el mdximo estdndar de calidad-, y que llevaba
en su etiqueta el gran monumento histérico de Toro, la Colegiata.

Vista: Colorrojo granate.

Nariz: En nariz se aprecian aromas de regaliz, frutas negras y ciruelas, integrados
conrecuerdos de vainilla, cacaoy balsamicos.

Boca: Enbocaes sedoso, conunabuena estructura, complejoy bien equilibrado.

D.O.: Toro

Zona: Casaseca delas Chanas (Zamora)

Variedad de Uva: 100% Tintade Toro

Elaboracién: 18 meses en roble americano (Vinedos de mds de 60 afios)
Formato: 0,75 L.

» Campus Gothorum
Eneltop 10 delosvinos de Toro

Campus Gothorum estd elaborado con tinta fina de pie franco y con un excelente
juego con las maderas. Considerado uno de los mejores vinos de la zona. Un vino
con gran complejidad y excelente capacidad de guarda. Uvas procedentes de 6
vifiedos plantados en pie franco entre mediados del siglo XIX'y el XX en suelos de
aluvion.

Vista: Color rojo granate intenso.

Nariz: Se aprecian aromas de regaliz, cerezas y albaricoques muy maduros, flores
de monte bajo comojaray tomillo.

Boca: En bocaresulta sabroso, concentrado, con volumeny carnosidad, equilibrado
y con unos taninos finos y nobles. El paso es aterciopelado y goza de buena acidez,
envolvente. Finallargo conla madera perfectamente integrada.

D O.: Toro

Zona: Casasecade las Chanas (Zamora)

Variedad de Uva: 100% Tinta de Toro

Elaboracién: 15 meses de crianzaen roble francésy americano (3 afios en botella)
Formato: 0,75 L.
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Vinos de Madrid
> Malasaiia

Zona: Villarejo de Salvanés (Madrid).
Cepas: 100% Tempranillo.
Elaboracidn: Vifias de mds de 35 afios,
16 meses de

permanencia en barrica.

Formato: 0,75 L.

Pedro Ximénez

Vina 98

Zona: Jerez.

Variedades: Pedro Ximénez
Elaboracién: Crianza oxidativa de 5
anos en barricas viejas de roble
americano de 500 litros
Formato:0,75L.

D.O. Navarra

P> Seiiorio de Sarria Rosado

Zona: Puente de la Reina, Olite y Corella (Navarra)
Cepas: 100% Garnacha

Vinedos: Edad del vifnedo 20 anos

Graduacion alcohdlica: 14°Vol.
Formato:0,75L.
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El origen

de nuestra esencia.
Nuestra bodega, donde la
tradicion se reinventa.

Nuestra historia

Ubicada en Rueda, nuestra Bodega nacié y comenzd sus
elaboraciones en el afo 1976, con una historia paralela a la de la
Denominacion de Origen. Los primeros afios supusieron el
asentamiento de la marca en Castilla y Ledn, para iniciar luego una
rdpida expansion a nivel nacional e internacional.

Pioneros

Palacio de Bornos fue la primera bodega en elaborar espumoso en
Castilla y Ledn, iniciando su historia en 1978. Desde entonces, ha
trabajado con la variedad Verdejo para crear vinos de base
monovarietal, que destacan por su personalidad y cardcter uUnicos.
Aplicando el método tradicional, cada espumoso reflejala calidad y la
elegancia que caracterizan a la bodega, convirtiéndolo en una
expresion auténticade laregion.

Respeto por el entorno

En Palacio de Bornos, la sostenibilidad guia cada paso. Desde el
cuidado de nuestros vifledos al respeto por el entorno, combinando
innovacién y tradicion. Asi logramos vinos de alta calidad, con
cardcter propio, que reflejan nuestro compromiso con el medio
ambientey el futuro de la viticultura.

Vision de futuro

Tras 50 afos de sdélido trabajo y continua innovacién, con una clara
apuesta por el vinedo, Palacio de Bornos ha llegado a ser una de las
marcas mds reconocidas de la D.O. Rueda, con presencia en los
principales mercados de los cinco continentes. Y dicha labor continia
hacia el futuro.
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P Palacio de Bornos Semiseco

Vista: Color amarillo pajizo con tonos verdosos.

Burbuja: Finay muy bienintegrada.

Nariz: Aromaintenso en nariz, con notas de mentay manzana madura.
Boca: Agradable en boca, con excelente equilibrio entre dulzory acidez.
Recomendaciones de Consumo Temperatura de servicio: 5 a 7°C.

Recomendaciones de maridaje:
Postres, pastas, dulces, mazapanes, turrones...

D.O.: Rueda

Zona: Rueda (Valladolid)
Variedad de Uva: 100% Verdejo
Elaboracién: 9 meses de crianza
Formato: 0,75 L.

P Palacio de Bornos Brut

Vista: Coloramarillo pajizo conirisaciones doradas.
Burbuja: Fina, redondeaday bienintegrada.

Nariz: Aroma potente, complejo y maduro, con notas de flores blancas vy hierbas
silvestres.

Boca: Amplioy frescoenboca, congran estructura.
Recomendaciones de Consumo Temperatura de servicio: 12 a 14°C.

Recomendaciones de maridaje:
Pescado blanco y azul, marisco, aves, carne blanca, verduras y quesos.

D.O.: Rueda

Zona: Rueda (Valladolid)

Variedad de Uva: 100% Verdejo
Elaboracién: Minimo12 meses de crianza
Formato: 0,75 L.
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ESPUMOSOS D.O. RUEDA

P Palacio de Bornos Brut Nature

Palacio de Bornos Brut Nature es la expresion mds pura de la burbuja. Un
espumoso seco, vibrante y lleno de cardcter, perfecto para quienes disfrutan los
pequenos placeres con autenticidad. Ideal para brindar, para acompanar una
buena comida o simplemente para celebrarlo cotidiano con estilo.

Vista: Coloramarillo pajizo conirisaciones verdosas.
Burbuja: Esférica, pequefiay de desprendimiento constante y continuo.

Nariz: Alta intensidad en nariz, con gran integracién entre los aromas primarios
(uva madura) y los derivados de la segunda fermentacién (almendras vy
cacahuetes).

Boca: Redondo enboca, con excelente estructura.
Recomendaciones de Consumo Temperatura de servicio: 5 a 7°C.

Recomendaciones de maridaje: Postres, pastas, dulces, mazapanes, turrones...

D.O.: Rueda

Zona: Rueda (Valladolid)
Variedad de Uva: 100% Verdejo
Elaboracién: 36 meses de crianza
Formato: 0,75 L.

» Palacio de Bornos Frizzante

Vista: Color amarillo pdlido con ligeros reflejos verdes.
Burbuja: Fina, redondeaday bienintegrada.
Nariz: Narizintensa, dulzorintegrado con notas citricas y frutas tropicales. .

Boca: Fresco en boca, marcada presencia de carbdnico y dptimo equilibrio entre
acidezy dulzor

Graduacién Alcoholiac: 5,5° Vol.
Recomendaciones de Consumo Temperatura de servicio: 6 a 8°C.

Recomendaciones de maridaje:
Recomendaciones de maridaje: aperitivos, comidas ligeras y dulces.

D.O.: Rueda

Zona: Rueda (Valladolid)

Variedad de Uva: 100% Verdejo
Elaboracién: Fermentaciéon 6-8 dias
Formato: 0,75 L. —
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La historia documentada de una familia

La historia de una familia documentada desde el 1312 como
propietaria de vifiedos en Sant Sadurni d’Anoia ha estado
guiada por el espiritu de la excelencia que inspira nuestros
VINOS eSpuMOSsos.

A lo largo de treinta generaciones, hemos convertido la
pacienciay el tiempo en nuestro valioso tesoro. Con un espiritu
innovador y una busqueda constante de la excelencia,
desafiamos el paso del tiempo al elaborar cavas de muy
largas crianzas, que se han convertido en simbolos de nuestra
identidady singularidad de marca.

Los espumosos de Mestres reflejan la originalidad creativa y
ofrecen una degustacion exclusiva, representando un Iujo
para los paladares mds refinados. Son espumosos
gastronémicos con un cardcter singular, manifestando la
madxima expresién de la constancia, la voluntad, la paciencia'y
eltiempo.

ORIGENES

Desde 1312, la familia Mestres ha mantenido su arraigo en el
Penedés, con suresidenciay bodega ubicadas en lo que ahora
esla Plaza del Ayuntamiento de Sant Sadurnid'Anoia.

LAFINCAMAS COQUET

En 1607, se marca un hito con el surgimiento de la finca Mas
Coquet, un lugar emblemdtico que serfa testigo del
florecimiento de la tradicién vinicola de los Mestres. Fue aquf
donde comenzdé a forjarse el legado que perdurard durante
generaciones.

1* VENDIMIA ENFOCADA A ELABORAR VINOS
ESPUMOSOS

Una cosecha que motivéd la construccién de la cava
subterrdnea que se inaugurd en 1925 marcando un antesy un
después en la produccién de vinos espumosos de la familia
Mestres. En este santuario de las burbujas, se gestan algunas
de las creaciones mds exquisitas que deleitan los paladares
mds exigentes.
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» Mestres Coquet

Coquet es uno de los cavas mds desenfadados y originales de la bodega. Se trata
de un gran espumoso que marida en cualquier momento de la comida. Procede de
vinas propias y controladas que en algunos casos superan el medio siglo. Mucha
frutayflores blancas con recuerdos herbdceos y un paso sdpido.

Vista: Buena espumosidad inicial con un rosario y una corona perfectos. Presenta
un coloramarillo pajizo con sutiles reflejos dorados, nitido y brillante.

Nariz: Destaca por su expresion de fruta madura con recuerdos de melocotén de
vifay frutos secos.

Boca: Redondo, amplio y maduro con el carbdnico perfectamente integrado. La
entrada es amplia y cremosa con una acidez equilibrada. A continuacion, emerge
una marcada salinidad y una caracteristica nota varietal de almendra cruda
ligeramente amarga que aporta contraste y equilibra la madurez. Un Coquet largo,
especialmente complejoy sabroso.

D.O.: Cava

Zona: San Sadurni D Anoia (Penedés)
Varieda